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EAN 5033566039004 
Kód produktu AB000005 

Poznejte tekutý poklad z kolébky absintu, švýcarského údolí
Val-de-Travers, kde se tradice tajné destilace předává po
generace. Tento křišťálově čistý absint typu „La Bleue“ vás
dostane svou neuvěřitelnou jemností a květinovým profilem,
který nepotřebuje žádný přidaný cukr.

Barva: křišťálově čirá, při kontaktu s vodou vytváří hustou
mléčnou opalescenci
Vůně: velmi jemná a květinová s dominancí horského fenyklu
a nasládlého anýzu
Chuť: sametově hebká a krémová s tóny čerstvých bylin,
pelyňku a lehce kořeněným závěrem
Závěr: dlouhý, osvěžující a přirozeně sladký bez jakékoli
hořkosti

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
La Fée XS Suisse představuje naprostý vrchol
švýcarské školy výroby absintu. Vyrábí se v malých
šaržích v historickém městečku Couvet, v kantonu
Neuchâtel, které je historicky považováno za místo
vzniku absintu. Na rozdíl od francouzských zelených
verzí se jedná o styl „La Bleue“ – čirý destilát, který
svou jemností a elegancí odkazuje na éru, kdy se
absint ve Švýcarsku pálil ilegálně a čirá barva
sloužila jako dokonalé maskování. Základem tohoto
prémiového nápoje je, stejně jako u celé řady XS,
kvalitní vinný destilát. Ten mu dodává mnohem
ušlechtilejší tělo a jemnější texturu, než jakou
nabízejí běžné obilné lihu. Byliny použité při destilaci
rostou v bezprostřední blízkosti palírny v údolí Val-
de-Travers, kde je unikátní klima ideální pro
aromatický pelyněk a fenykl. Celý proces probíhá v
historických měděných kotlích, což zaručuje
absolutní autenticitu. Luxusní balení v krabičce
podtrhuje výjimečnost této edice. XS Suisse se pije
tradičním švýcarským způsobem – pouze s
vychlazenou pramenitou vodou v poměru 1:2 až 1:4.
Díky vysokému obsahu esenciálních olejů z bylin a
vinnému základu je nápoj tak přirozeně nasládlý a
harmonický, že použití cukru by jen maskovalo jeho
komplexní řemeslný charakter. Zajímavost o značce:
Tento absint se vyrábí přímo v Couvet, kde v roce
1792 vznikl vůbec první recept na absint. Palírna, ve
které XS Suisse vzniká, dodnes používá postupy,
které byly po desetiletí uchovávány v tajnosti během
švýcarské prohibice.

Hlavní parametry
Značka la Fee 
Druh Absinth 
Původ Švýcarsko 
Charakter bylinkový 
Zrání v nerezových nádobách  
Objem 700 ml
Alkohol ABV 53,00 %
Balení dárkové, krabička & tuba 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení lihovina 
Složení Vinný destilát, voda, směs bylin 

Výrobce
BBH Spirits Ltd & La Fée, 15-17 Rue

Fournier ZAC Entrepots, 92110
Clichy, Francie 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


