
la Fée „ Blanche ” original French absinthe 53% vol.
0.70 l
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Kód produktu AB000025 
EAN 5033566044107 

La Fée Absinthe Blanche (ve Švýcarsku historicky známý jako
„La Bleue“) je klasický destilát založený na autentickém
receptu z 19. století. Vyrábí se z pelyňku (Artemisia
absinthium) a dalších rostlinných látek. Klasický Blanche
Absinthe se dále nedobarvuje a je smíchán s vyšším podílem
fenyklu a nižším podílem anýzu.
Užijte si Absinthe Blanche 1: 2-4 díly ledové vody.Voda se
stává mírně mléčnou a vydává tón zejména anýzu.Pro
tradiční způsob pití není potřeba žádný cukr, protože blanche
má přirozeně jemnější a sladší charakter.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: Skladem

Popis
Po zrušení zákazu výroby absintu ve Francii v květnu
2011, La Fée prezentuje La Fée Absinthe Blanche -
nejnovější přírůstek do řady jejich absintů. Absint je
destilovaný s Marie-Claude Delahaye, zakladatelkou
a kurátorkou francouzského absintu muzea (Auvers-
sur-Oise). Geneze La Fée Absinthe začíná v roce
1998. George Rowley (nar. 1964) zahajuje oživení
absintu v západní Evropě tím, že přináší český absint
na anglický trh. Dříve spolupracoval se svou
společností BBH Spirits Ltd. Pivo vyrobené. V roce
2000 spolu s Francouzkou Marie-Claude Delahaye
založil vlastní značku absintu La Fée Absinthe a
vydestiloval první absinth ve Francii od zákazu v
roce 1915. Palírna Cherry Rocher vyrábí unikátní La
Fée Absinthe na jihovýchodě Francie, který se
destiluje v měděných destilačních přístrojích je
destilován a zušlechťován 9 bylinami a kořením.

Hlavní parametry
Značka la Fee 
Původ Švýcarsko 
Objem 700 ml

LMIV & Doplňkové parametry

Výrobce
BBH Spirits Ltd & La Fée, 15-17 Rue

Fournier ZAC Entrepots, 92110
Clichy, Francie 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné

složení a alergeny jsou k dispozici na
obalu výrobku. Prosím, zkontrolujte

před konzumací. 


