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EAN 4955066435166 
Kód produktu WJ002757 

Patnáctiletá Kujira odhaluje vůně sušených švestek,
kandovaného ovoce, máty a čokolády. Tyto tóny vytvářejí
jemný, vonný první dojem. Na patře nabízejí sladké prvky,
jako je čokoláda, vanilka a med, příjemný chuťový zážitek.
Tyto sladké chutě jsou poté doplněny kořením, lehkými
kouřovými tóny a náznaky toastu, které dodávají whisky
komplexnost a hloubku. Závěr patnáctileté Kujiry je lehce
sladký s náznaky lékořice a pepře, což zanechává jemný, ale
přetrvávající dojem.

Tato whisky, destilovaná v tradičních kotlích ze 100%
prémiové rýže indica, zraje více než 15 let v sudech po
sherry, bourbonu a americkém bílém dubu. Toto pečlivé zrání
dává patnáctileté Kujiře její jemnou chuť a hedvábnou
texturu.
Chuť: Hladká a vyvážená, s tóny vanilky, medu, citrusů,
karamelu a jemného koření.Barva: Zlatavá, s jemnými
jantarovými odlesky.Vůně: Svěží a ovocné, s náznaky citrusů,
sladkého obilí a jemného koření.Chuť: Hladká a vyvážená, s
tóny vanilky, medu, citrusů, karamelu a jemného koření.
Párování s jídlem:Sushi a sashimi – Jemné japonské pokrmy,
které ladí s její ovocnou a jemnou chutí.Dezerty s vanilkou a
ovocem – Vanilkové dezerty nebo lehké ovocné koláče
podtrhují její sladkost.Měkké sýry – Jemné sýry jako brie nebo
camembert doplňují její hladký profil.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
Díky subtropickému klimatu Okinawy, kde se
nachází palírna, jsou skladovací podmínky teplé a
vlhké. Toto jedinečné prostředí urychluje proces
zrání a dává vzniknout jemným ovocným a dřevitým
chutím, díky čemuž je Kujira 15 let stará autentickou
japonskou whisky, která se vyznačuje
charakteristickými vlastnostmi svého terroiru. Jak
whisky, tak awamori, tento destilát vytvořený
palírnou Masahiro se destiluje v tradičních
destilačních přístrojích, zraje v sudech po bourbonu
a stáčí do lahví v Japonsku. Jeho kulatý a sladký
profil je vyjádřen ve vůni vanilky, karamelu a lehkým
dřevitým nádechem zděděným z dubového sudu. Při
ochutnání se jeho charakter prosazuje výraznějšími
karamelizovanými a dřevitými vůněmi, které jsou
doprovázeny kořenitými a peprnými tóny v závěru. V
receptuře má whisky Kujira Ryukyu velmi
podstatnou ingredienci pro svou typickou chuť. Je to
awamori, originální rýžový alkoholický nápoj, který
se destiluje podle 600 let starého receptu pouze na
Okinawě. Vyrábí se z dlouhozrnné thajské rýže
indica. Při kvašení se používá houba kropidlák
rýžový, kulturní plíseň, která pro whisky dělá moc
důležitou práci. Roste za tepla a vlhka na rýži a
během procesu výroby awamori slouží jako startér
fermentace. Awamori se stáčí do lahví s 25 až 43%
alkoholu. Narazit můžete i na specialitky jako je
Hanazake, což je varianta se 60% alkoholu, nebo
habušu, což je whisky s naloženým chřestýšovitým
hadem Trimeresurus flavoviridis.

Hlavní parametry
Značka Kujira 
Druh Single grain whisky 
Původ Japonsko 
Objem 700 ml
Alkohol ABV 43,00 %

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení whisky 

Výrobce
Masahiro Distillery, 5 Chome-8-7

Nishizakicho, Itoman, Okinawa
901-0306, Japonsko 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


