Kagor ,, Monastic Receipt " Moldavian dessert wine
Bostavan 0.75 |

» Vino » Dezertni vino

EAN 4840454009947
Kéd produktu U464790

Cervené tiché vino vyrobené z hrozni vinné révy odréidy
100% Cabernet Sauvignon vypéstovanych na vinicich
Molddvie - sladké

Presnéji fortifikované dezertni moldavské vino Kagor se
ziskava z prezralych hroznd révy Cabernet-Sauvignon. Hrozny
této révy jsou ponechdny dlouho na kefich, aby dobre vyzrély
a ziskaly vyssi mnozstvi hroznového cukru a vyssi intenzitu
chutovych a aromatickych latek. Zjednodusené receno Kagor
obsahuje fyziologicky ziskanou vodu, mineraini a organické
latky. Vino Kagor pochazi plivodné z Francie. Jeho nazev je
NMONASTIC | odvozen od jihofrancouzského mésta Cahors, kde se podobna
REGEPT vina péstovala uz od 13. stoleti. Do Ruska bylo privezeno za
cara Petra Velikého kolem roku 1700 a v soucasnosti se
péstuje ve vice zemich byvalého Sovétského svazu, kromé
Ruska a Moldavska také napf. na Ukrajiné. V soucasnosti se
moldavsky Kagor dodava i pro britsky kralovsky dvdr.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Kagor je oznaCovan za elexir mladi a zdravi, dodava
se i na britsky kralovsky trdin. Kagor je unikatnim
vinem, které vzniklo na objedndvku ruské
pravoslavné cirkve za cara Petra Velikého kolem
roku 1700 . PGvodné pochéazelo z jihofrancouzského
mésta Cahors (odtud i jeho nazev Kagor), kde se
vina podobného charakteru vyrabi od 13. stoleti.
Rusové v tébé byli dobé zvykli hlavné na sladké
alkoholické napoje z medu, bylo i toto vino
objednano jako sladké. V soucasnosti se Kagor
vyrabi ve nékolika zemich byvalého Sovétského
svazu,nejvice v Moldavsku a také na Ukrajiné. Kagor
se vyrabi z prezralych hrozn( odrddy Cabernet
Sauvignon. Hrozny jsou ponechany dlouho na kefich,
sbér probihd az po prezrani, kdy je v bobulich
vysokda koncentrace cukru. Vino ma diky tomu
bohaté aroma a vyraznou ovocnou chut. Do vina se
jesté pridava repny cukr. Z tohoto ddvodu jej
legislativa EU prefadila z kategorie vina do kategorie
fortifikovanych vin, protoze vznikly alkohol
nepochazi Cisté z vinného kvaseni.

Hlavni parametry

Znacka Bostavan
Plvod Moldavie
Barva cervena
Odrdda Cabernet Sauvignon

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy

Cnerahiter cukr nad 45 g/l
Zrani v dubovych sudech
Objem 750 ml
Alkohol ABV 11,50 %
Baleni hold lahev

LMIV & Doplinkové parametry

Z&konné zarazeni likérové vino
Slozeni odrldové vino révové, cukr
Oxid sificity a sificitany v

Alergeny skupina I. koncentraci vys$si jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/!

Upozoriiujeme, Ze tento produkt

mUze obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny upozornéni slozeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.



