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Kéd produktu MADO00015

Justino’s Fine Rich Madeira - trileté sladké fortifikované vino z ostrova
Madeira, s bohatym charakterem karamelu, suseného ovoce a jemné
susenkovych tond. Idedlni jako digestiv nebo k dezertdm.

(rﬁl\ Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
JUST]NOS Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Justino’s, jakozto jeden z osmi vyrobcd
fortifikovaného vina z Madeiry a zaroven nejvétsi
vyrobce se 60-70% podilem veskeré vyrobené
madeiry, zpracovava zhruba 1 500 tun hroznd,
dodavanych v priméru 800 péstiteli. Hrozny se
béhem sklizné po dodani od péstiteld posoudi co do
kvality, zvaZzi a odebere se z nich vzorek stavy, aby
se zjistilo, jakym potencialnim procentem alkoholu
disponuji. Nasledné se hrozny zbavi stopek a stava
se z nich ziskava Setrnym rozmacknutim mezi
valecky, aby se nenarusily slupky a jadra. Jak
stopky, tak slupky a jadra by svou horkosti mohly
ovlivnit vyslednou chut nezadoucim zplsobem.
Pokud jsou zpracovavany bilé odridy, je
nasledujicim krokem vyrobniho postupu ziskani
zbylé stavy obsazené ve slupkach dalsim Setrnym
presovanim jesté pred procesem kvaseni, protoze
Stavy z bilych odrid se nenechavaji ve spole¢nosti
Justino's kvasit se slupkami. V tomto pripadé trva
kvaseni 7-12 dnd. Jinak je tomu u ¢ervenych hroznd
odrldy Tinta Negra, ze kterych se vyrabi sladké a
polosladké Justino’s madeiry a rocnikové Colheity. V
tom pripadé se nechavaji Stavy kvasit se slupkami,
aby bylo dosazeno maximalni extrakce barvy. Z toho
dlvodu jsou také stavy béhem fermentace Ctyrikrat
za den po dobu 10-15 minut ,pumpovany*“ ze
spodni ¢asti fermentacniho tanku o obsahu 55 000
litrG nahoru. Slupky jsou tim padem presovany az po
procesu kvaseni. K fermentaci se pouzivaji pfirozené
kvasinky, které se nachazi na hroznech a ve
vinarstvich. Poté co je pridan oxid sificity, aby
odstranil bakterie, za¢nou kvasinky ménit cukry
obsazené ve stavé na alkohol. BEhem tohoto kroku
nékteré kvasinky zemrou a ty odolné&jsi pokracuji v
procesu, ktery trva 2-6 dnd. Potom prijde na radu
fortifikace a zrani. Fortifikaci se rozumi zastaveni
kvasného procesu pfidanim vinného destilatu. V
pfipadé madeiry Justino’s se jedna o 96% alkohol.
Pokud fortifikujeme brzy, bude Madeira slads,
protoze nebudou jesté vSechny cukry preménéné v
procesu kvaseni na alkohol. Naopak ¢im pozdéji k
tomuto kroku pfistoupime, tim bude madeira sussi.
Sv{j unikatni charakter ziskava madeirské vino diky
dlouhé oxidaci béhem zrani, vysoké Grovni alkoholu
a prirodni kyselosti. Tyto vlastnosti z néj délaji vino
velmi dlouhé Zivotnosti. Na rozdil od portskych vin
mUzete mit lahev madeiry otevienou i po velice
dlouhou dobu, aniz by to jeji obsah znehodnotilo.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Barva

Odr(ida

Privlastek
Charakter

Pdvod

Klasifikace plvodu
Zrani

Produkce

Balenf
Objem
Alkohol ABV

3-leta vinho Madeira DO 19%

Justinos

dezertni vino z portugalského ostrova Madeira
bild

Malvasia, tradi¢ni madeirska odrlida & Verdelho
Medium Rich

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy cukr nad 45 g/l
unikatni vice na ostrové Madeira, Portugalsko
D.O. & Denominazién de Origien

v dubovych sudech

vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni

hola lahev
750 ml
19,00 %

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni

SloZeni

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Vyrobce

likérové vino

odrldové vino révové s pfidavkem pravé brandy -
Acquardente, cukr

Oxid siricity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10
mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miZze obsahovat
alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k
dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Justinos Madeira Wines, Parque Industrial Da
Cancela, Canico, 9125-042 Santa Cruz,
Portugalsko



