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1
Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

RUzové Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy
odrtdy 100% Pinot Meunier vypéstovanych na
vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne -
brut extra - suché. .M. Séleque je pfedstavitelem
nové generace vinard. Své vinarstvi zaloZil roku
2008. Prvni na co se zaméril, byl zplsob prace na
vinici. Od roku 2011 obdélava vinice v rezimu BIO.
Jeho cesta je silné ovlivnéna filosofif jeho blizkych
pratel ,reformist(" autentickych vinar(. Ti zastavaji
myslenku, Ze cesta k autentickym vinlm je zaloZena
predevsim na individudInim pfistupu ke kazdé
jednotlivé parcele. Jean-Marc ma radéji pomalejsi a
jemnéjsi fermentaci, ta je klicem k pestré chuti a
texture. Pracuje s pfirodnimi kvasinkami i
fermentaci. Vina nechdvd mnohem déle zrat na
kalech a je mnohem obezretnéjsi pfi Cifeni a filtraci.
Diky vyssi kvalité hrozn(, které v poslednich letech
dosahuje, také snizil obsah cukru v expedi¢nim
likéru. VSechny tyto Udaje o jednotlivych cuvée
uvadi na zadni vinété. Zménil se i vybér a pouziti
sud(. Barikové sudy pro fermentaci zacal sice
pouzivat jeho otec uz v roce 2004, on ale zacal vedle
klasickych barikd pouzivat i sudy velké. Dnes je
Champagne asi nejdynamictéji se rozvijejicim
vinarskym regionem ve Francii. Oblasti, kde se
vinarstvi a pristup k vinlm a vinicim méni opravdu
zasadnim zplsobem oproti tomu, co zde bylo jesté
pred deseti lety. A Jean-Marc pafi mezi prvni vinare,
kteri se rozhodli pravé pro cestu autentickych
champagne s vyraznym rukopisem, champagne z
malych vinafstvi. Co je na Jean-Marcovi Uzasné, je
jeho otevienost, se kterou pfistupuje nejen ke svym
vindm a svym myslenkam, ale i k tém svych kolegd.
0d Champagne, pfes Loiru az po Burgundsko. A
nutno dodat, Ze je na vinech jeho pfistup patrny -
jsou osobitd a rok od roku preciznéjsi. Alergeny:
Stejné jako vSechna vina, miZze i toto vino
obsahovat Oxid sificity (S02), sifi¢itany a stopy
vajec.

LMIV & Doplnkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny
upozornéni



