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Kéd produktu CHAM8830

Bilé sumivé vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odriidy 100% Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinafské oblasti Champagne, Coteaux
Sud d’Epernay - Extra brut

Harmonické a melodické Sampariské Quintette vynika zafivou slamové Zlutou barvou se zlatymi odlesky, jemnym a dlouhotrvajicim perlenim. Intenzivni
aroma bilych kvétl a briosek s jemnym ofiskovym podténem. V Ustech je vino kulaté, rafinované a velmi harmonické. Pfevladaji jemné tény citrusovych
plodd, kandovaného ovoce a zelenych jabli¢ek. Elegantni textura je umocnéna eleganci a mineralnosti. Dlouhy a suchy, lehce pikantni zavér.

PARCELY: Pét terroir(i s idedlnimi podminkami pro odrlidu Chardonnay
STARI VINIC: 37 - 72 let
ROCNIK: NV - 20 % Vin base 2015 + smés rezervnich vin "Solera" (perpetuéini dolévéni)

JMSELEQUE
CHAMPAGNE

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
e
JMSELEQUE
CHAMPAGNE
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Popis

Pro vétsinu svych cuvée pouzivé Jean-Marca hudebnf
terminologii. DGvodem je dusevni DNA rodiny
Séleéque napfi¢ generacemi: Dédecek Henri miloval
zpév, otec Richard hral bravurné na klavir a Jean-
Marca miizeme ¢asto spatfit s kytarou v ruce...
Quintette (Kvintet), neboli skladba pro pét hracd -
témi muzikanty jsou v tomto pfipadé jednotlivé
terroiry, ze kterych je cuvée Quintette slozeno.
Vertus - La Justice (1950) Epernay - Les Frileux
(1959) Pierry - Les Tartiéres-Porgeons (1985) Dizy -
Moque-bouteille (1985) Mardeuil - Les Basses
Ronces (1982) Coteaux Sud d’Epernay - Oblast
Coteaux Sud d’'Epernay, rozkladajici se mezi Gdolim
feky Marny a oblasti Céte des Blancs, predstavuje
skute¢nou mozaiku réiznych terroird. Na svazich,
kterymi protéka ficka Cubry, se na rozmanitych
pldach - jilovitych, pis¢itych & bohatych na
pazourek - dafi tfem hlavnim Sampariskym
odriidam; spole¢nym jmenovatelem viech téchto
pld je kiidovy podklad. Pravé zde vznika
Sampanské, které je vérnym odrazem svého terroir.
Rucni sklizen a precizni tfidéni je zakladem.
Vinifikace zékladniho vin claire probihd z 50 % v
nerezovych tancich a z 50 % ve starsich dubovych
sudech. Hotové vino neni ¢ifeno ani filtrovéno. Pro
findlni smés je pouzito jen 20 % aktuélniho rocniku,
zbytek tvori dlouhovéka solera. Po ukonceni
druhotného kvaseni z{istava vino zrat na kalech
minimalné 48 mésicd. Piijmeni Séléque pochazi

z polského prijmeni Szeleczki, kteri se usidlili v
Champagne po prvni svétové valce. Pribéh vinarstvi
Séléque se vsak zacina psat az roku 1956, kdy Henri
Séléque zaklada své vinarstvi v Pierry, nedaleko
Epernay. Henri z pocatku spolupracuje se zdejsim
druzstvem a vlastni vina zacin vyrabét az jeho syn
Richard roku 1974. Jean-Marc Séléque se chopil
kormidla vinafstvi v roce 2008 a okamzité obraci
chod vinarstvi organickym smérem. Presto ze
respektuje rodinnou tradici, neboji se
experimentovat, vyuzivat ,,alternativnich* zpisobl
jak péstovani i vinifikace a vymyslet nové vina. Jean-
Marc ma dnes 7,50 ha vinic v ,,Coteaux Sud
d’Epernay,” coz je oblast, kde se prolinaji Cote des
Blancs a Vallée de la Marne. Ve svych vinech necha
vyniknout mimoradnost zdejsiho terroiru. K vinifikaci
vyuziva nerezové tanky, dubové sudy, betonova
vejce i terakotové nadoby. Jean-Marc Séleque je
predstavitelem nové generace vinafd, ktefi znaji své
vinice do posledniho centimetru. | kdyZ je na
vinarstvi teprve od roku 2008, zmény, které udélal,
jsou opravdu velké. Prvni, na co se zaméfil, byl
zpUsob prace na vinici. Od roku 2011 obdélava
vinice v rezimu BIO. Jeho cesta je silné ovlivnéna
filosofii jeho blizkych prétel, ktefi patfi k viné prvnich
vinafl ,reformist(“. Dnes se o nich vétsinou mluvi
jako o autentickych vinafich. Ti zastavaji myslenku,
Ze cesta k autentickym vinlim je zalozena predevsim
na individudinim pfistupu ke kazdé jednotlivé
parcele. Dalsi zména cekala vinifikaci. Jean-Marc mé
radéji pomalejsi a jemnéjsi fermentaci, ktera je
podle néj klicem k pestré chuti a texture. Pracuje s
prirodnimi kvasinkami a spontadnnim kvasenim. Neni
vsak za kazdou cenu ortodoxni a posledni rozhodnuti
vzdy zavisi na aktualIni situaci. Vina také nechava
mnohem déle zrat na kalech a je mnohem
obezietngjsi pfi ¢ifeni a filtraci. Lepsi kvalita hroznd,
které v poslednich letech dosahuje, mu umoznuje
snizovat obsah cukru v expedi¢nim likéru. VSechny
tyto Udaje uvadi na zadni vinété jednotlivych cuvée.
Zménil se i vybér a pouziti sudd. Klasické sudy o
objemu 225 litrd zacal sice pro fermentaci pouzivat
jeho otec uz v roce 2004, Jean-Marc je ale doplnil
sudy velkymi. ,,Osobné bych se v idealnim pripadé
chtél dostat na vinifikaci pouze v dubovych sudech.”
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Hlavni parametry
Znatka

Druh

Detail

Barva

Odrdda

Privlastek
Charakter

Piivod

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Roc¢nik

Zrani

Produkce

Vyroba

Baleni

Objem

Alkohol ABV

LMIV & Dopliikové parametry
Zakonné zarazeni

Slozeni

EU Distributor

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Jean Marc Séléque
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
bila
Chardonnay
Blanc de Blancs
Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/l, velmi suché
Francie, vinice oblasti Champagne
Vallée de la Marne
AOC & AOP
NON Vintage
4 roky, v dubovych sudech, lezeni na lahvi
vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
hola lahev
750 ml
12,50 %

Sumivé vino

odriidové vino révové

Champagne Jean-Marc Séleque, 9 Allée de la Vieille Ferme, 51530 Pierry, Francie
Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.
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