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Kéd produktu CHA03217
1
Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy
odriidy 52% Chardonnay, 24% Pinot Meunier a 24%
Pinot Noir z roku 2009 vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne - Valée de
la Marne - Dizy - brut extra - suché. DT -
Dégorgement Tardif, récemment dégorgé -
Samparniské obvykle ro¢nikové, ktery starlo na kalich
déle, nez je obvyklé pro konkrétni ddm nebo cuvée,
zpravidla 7 az 9 let. Toto lezelo rovnych 90 mésicd.
Fantastické vino s rdznou kyselinkou od nadherného
vinarstvi Jacquesson, s delikatnim perlenim, vini
cerstvych jablek a Zlutého ovoce, z té nejlepsi
polohy pro péstovani odrddy v oblasti champagne
pro dany rok. Vinarstvi, které sidli v Dizy, kousek od
Epernay, bylo zalozeno roku 1798 v Chalons-sur-
Marne a fidi jej bratfi Laurent a Jean-Hervé Chiquet.
Jiz od raného pocatku své existence vinarstvi provazi
obrovska reputaci - Napoleon jako uznani udélil
zlatou medaily za kvalitu vin. Zakladem hospodareni
ve vinicich statutu ler Cru a Grand Cru (Cote des
Blancs - obce Avize a Qiry, a Vallée de la Marne -
obce Ay, Dizy a Hautvillers) jsou udrzitelné postupy,
vylouc¢eni herbicidl a systémovych chemickych
postrikd. Ozelenéni mezifadi vinic na jare a na
podzim je samozfejmosti. Hnojiva se pouzivaji
organicka. Na lisovani se uzivaji tradi¢ni vertikalni
lisy - na vino se pouziva pouze Stava z prvniho
lisovani. Komplexni, bohata a sloZitd vina spontanné
fermentuji a zraji ve velkych dievénych sudech po
nékolik mésicl, neZ probéhne samovolné jable¢no-
mlécné kvaseni. SifiCitany se pouzivaji minimalné.
Dozaz ¢ini 1-6 g/l, tzn. kategorie Extra-Brut. Vina
série 700 jsou dlouhodobé jedny z nejlepsich
nerocnikovych vin z Champagne na trhu. Vinarstvi
jako jedno z prvnich zacalo lahvovat vina z
jednotlivych vinic - tzv. lieu-dit. Alergeny: Stejné
jako vSechna vina, mlze i toto vino obsahovat Oxid
sificity (502), sifi¢itany a stopy vajec.

Hlavni parametry

druhotné kvaseni vina na lahvi &

Vyroba metoda Champagne

LMIV & Doplinkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozenfi a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny
upozornéni



