Jacquesson , cuvée no.747 ” Extra brut Champagne

AOP 1.50 |

» Vino » Sumivé vino » Champagne

CHAMPAGNE

JACQUESSON

Kéd produktu CHA03209

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy Chardonnay (57%), Pinot
Meunier (22%) a Pinot Noir (21%), z toho je 70% ro¢niku 2014, 30% podilu je
rezervniho vina ro¢niku az 2010 vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské
oblasti Champagne - Valée de la Marne - Dizy - brut extra - suché

Hrozny pochdzeji z 1er Cru a Grand Cru vinic z La Grande Vallée de la Marne a Cote
des Blancs. Spontanni primarni fermentace a lezeni vin v dfevénych sudech. Vino
zraje 36 az 42 mésicd na kvasinkach pred degorzovanim. Skvéle formované vino,
omezené produkce.

Jacquesson Cuvee 747 je fantastické neroc¢nikové Extra Brut Sampariské vyrobené z
hrozn(i Chardonnay, Pinot Noir a Pinot Meunier s nizkou davkou pouhych 1,5 gramu
na litr. Hrozny pochazeji z nejlepsich vinic Jacquesson ve Vallée de la Marne a Cote

des Blancs a finaIni cuvee zraje na kalech v lahvi po dobu tfi let, neZ je uvolnéno na
trh.

V nose se objevuji povznasejici tony citronové klry, grapefruitu a jemné opeceného
dreva, zatimco prvni dousek odhali svézi kyselinku, stfedni télo a jemnou pénu z
jemnych bublinek. Toto suché Sampariské je idedInim partnerem k pokrmim z
morskych plod( a ryb a je také skvélym aperitivem, ktery pfipravi chutové buriky
pred vyjimecnou veceri nebo rodinnou oslavou.

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednéno
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Vinarstvi, které sidli v Dizy, kousek od Epernay, bylo
zalozeno roku 1798 v Chalons-sur-Marne a fidi jeji
bratfi Laurent a Jean-Hervé Chiquet. )iz od raného
pocatku své existence vinarstvi provazi obrovskou
povést - Napoleon jako uznani udélil zlatou medaili
za kvalitu vina. Napoleon mu jako uznani udélil
zlatou medaili za kvalitu vin. Zdkladem hospodareni
ve vinicich statutu ler Cru a Grand Cru jsou
udrzitelné postupy, vylouc¢eni herbicid( a
systémovych chemickych postfik(. Na lisovani se
uzivaji tradi¢ni vertikalnf lisy, na vino pak pouze
Stava z prvniho lisovani. Komplexni, bohata a sloZita
vina spontanné fermentuji a zraji ve velkych
drevénych sudech po nékolik mésicl nez probéhne
samovolné jable¢no-mléc¢né kvaseni. Zakladem
hospodareni ve vinicich statutu ler Cru a Grand Cru
(Cote des Blancs - obce Avize a Qiry, a Vallée de la
Marne - obce Ay, Dizy a Hautvillers) jsou udrzitelné
postupy, vylouéeni herbicidd a systémovych
chemickych postfikd. Ozelenéni mezi vinicemi na
jare a na podzim je samozrejmosti. Hnojiva se
pouzivaji organickd. Na lisovani se uzivaji tradi¢ni
vertikalni lisy - na vino se pouziva pouze Stavu z
prvniho lisovani. Komplexni, bohata a slozitd vina
spontdnné fermentuji a zraji ve velkych drevénych
sudech po nékolika mésicich, nez probéhne
samovolné jable¢no-mlécné kvaseni. Sifiitany se
pouzivaji minimalné. Davka ¢ini 1-6 g/l, tzn.
kategorie Extra-Brut. Vina série 700 jsou dlouhodobé
jedny z nejlepsich nerocnich vin z Champagne na
trhu. Vinarstvi jako jedno z prvnich zacalo lahvovat
vina z jednotlivych vinic - tzv. leu-dit. Kouzlo ¢isel -
az do roku 1999 kraloval Non-Vintage Brut véemu
Champagne. V roce 2000 udélal dim Jacquesson
krok jinym smérem. Vznikl koncept rady 700 s vizi
"Vytvofit kazdy rok tu nejlepsi moznou smés.
Pozemky, odriidy vinné révy, terroir, srdce a duse
Clovéka: cely statek se musel spojit v Iahvi, v duchu
ro¢niku, s rezervnimi viny, pro jediné Sampariské,
kazdy rok jiné, kazdy rok vznesené." Od té doby
kazda lahev hlasa svou nezavislost tfemi Cislicemi
svého narozen. Cislo ale nenf jen tak nadhodné
uréené. Vino neni z hroznl pouze jednoho ro¢niku,
proto tedy nemdze nést oznaceni podle roku.
Rozhodli se proto dat vinu vyrobni islo, jaké mélo
cuvée ve své sklepni knize. Cuvée €. 1 vyrobil
Jacquesson v roce 1898 na oslavu 100. vyro¢i domu.
Prvnim Sampariskym v ramci konceptu 700 bylo
takzvané Cuvée ¢. 728, zalozené na ro¢niku 2000.
Od té doby toto dobrodruzstvi sedmi stovky
pokracuje.

Hlavni parametry

Znacka Jacquesson
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Pdvod Francie, vinice oblasti Champagne
Barva bila
Oblast & obec Cote de Blancs
Klasifikace ptvodu AOC & AOP

Odrlda Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir
Privlastek cuvée Prestige
Charakter Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 gll,s\ljiLneji
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Zrani 4 roky, lezeni na lahvi
Objem 1500 ml
Alkohol ABV 12,50 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplihkové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino

Slozeni odrlidové vino révové
g Jacquesson Champagne, 68 Rue du Colonel Fabien51530
Wieliite Dizy, Francie
. Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg

Alergeny skupina I. nebo 10 mg/l

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat
alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornéni



