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Kéd produktu CHA03204

Fantastické vino s rdznou kyselinkou od nadherného vinarstvi
Jacquesson, s delikatnim perlenim, vini ¢erstvych jablek a
Zlutého ovoce, z té nejlepsi polohy pro péstovani odrld v
oblasti Samparnského pro dany rok.

Champagne Jacquesson v poslednich letech posiluje a ¢asto
se fadi mezi nejlepsiho vyrobce Samparnského. Dim sidli v
Dizy a vinici ma ve dvou hlavnich oblastech, v Grande Vallée
de la Marne a v Cote des Blancs, které zahrnuji pozemky
Grand Cru v A?, Avize a Oiry. V Cele podniku stoji bratfi
Chiguetovi, ktefi ridi filozofii minimalniho davkovani a delsiho
zrani na kalech, aby vyrobili silné a rafinované Sampariské,
které mohou konkurovat tém nejlepsim z regionu.
Jacquesson Cuvee 746 je fantastické neroCnikové Extra brut
Sampanské vyrobené z hrozn(i Chardonnay, Pinot Noir a Pinot
Meunier s minimalni 1,5 gramu na litr. Hrozny pochazeji z
nejlepsich vinic Jacquesson ve Vallée de la Marne a Cote des
Blancs a findIni cuvee zraje na kalech v lahvi po dobu tff let,
nez je uvolnéno na trh.

CHAMPAGNE V nose se objevuji povznasejici tony citronové kary,
JACQUESSON grapefruitu a jemné ope¢eného dreva, zatimco prvni dousek

odhali svézi kyselinku, stfedni télo a jemnou pénu z jemnych
bublinek. Toto suché Sampanské je nejvhodnéjsim k
pokrmdm z morskych plodd a ryb a je také skvélym
aperitivem, ktery pfipravi chutové buriky pred vyjimecnou
vecefi nebo rodinnou oslavou.

Hrozny pochazeji z 1er Cru a Grand Cru vinic z La Grande
Vallée de la Marne a Cote des Blancs. Spontanni primarni
fermentace a lezeni vina v dfevénych sudech. Vino zraje 36
az 42 mésicl na kvasinkach pred degorzovanim. Skvéle
formované vino, davkovaci produkce (212.788 lahvi).

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Vinarstvi, které sidli v Dizy, kousek od Epernay, bylo
zalozeno roku 1798 v Chalons-sur-Marne a fidi jeji
bratfi Laurent a Jean-Hervé Chiquet. Jiz od raného
pocatku své existence vinarstvi provazi obrovskou
povést - Napoleon jako uznani udélil zlatou medaili
za kvalitu vina. Zakladem hospodareni ve vinicich
statutu ler Cru a Grand Cru (Cote des Blancs - obce
Avize a Oiry, a Vallée de la Marne - obce Ay, Dizy a
Hautvillers) jsou udrzitelné postupy, vylouceni
herbicidd a systémovych chemickych postrikd.
Ozelenéni mezi vinicemi na jafe a na podzim je
samozi'ejmosti. Hnojiva se pouzivaji organicka. Na
lisovani se uzivaji tradi¢ni vertikalni lisy - na vino se
pouziva pouze stavu z prvniho lisovani. Komplexni,
bohatd a slozitd vina spontanné fermentuji a zraji ve
velkych drevénych sudech po nékolika mésicich, nez
probéhne samovolné jable¢no-mlééné kvaseni.
Sificitany se pouzivaji minimalné. Davka ¢ini 1-6 g/l,
tzn. kategorie Extra-Brut. Vina série 700 jsou
dlouhodobé jedny z nejlepsich nerocnich vin z
Champagne na trhu. Vinarstvi jako jedno z prvnich
zacCalo lahvovat vina z jednotlivych vinic - tzv. leu-
dit.

Hlavni parametry

Znacka Jacquesson
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi &
y metoda Champagne
Objem 750 ml

LMIV & Doplikové parametry

Upozorfujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



