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Grappa Elegante je vynikajici italské grappa z tradi¢ni palirny Poli v Bassano del
Grappa v Benatsku. Od roku 1898 je rodinna spolecnost Poli synonymem pro
nejvyssi kvalitu a autentické femesiné zpracovani grappy. V elegantni lahvi je
Elegante soucdsti oblibené rady Po’ Di Poli, kterd predstavuje jasné definované styly.
Vyrabi se z vybranych vyliské odrid hroznd Pinot Nero a Pinot Blanc, destilovanych v
médénych kotlich tradi¢nimi metodami. Tento femesiny proces vede k grappe s
jemnou Cirosti, vyvazenosti a elegantni strukturou.

Po’ Di Poli Grappa Elegante se vyznacuje svou harmonickou a pfistupnou povahou,
diky ¢emuz je atraktivni jak pro zac¢atecniky, tak pro znalce grappy. Ztélesnuje
filozofii Poli kombinujici tradi¢ni techniky s modernimi standardy a vynika svym
vyjime¢né hladkym a stylovym charakterem. Degustacni tony: Barva: Kristalové
Cista.

Vané: Jlemné kvétinové tony s naznaky bilych kvétl a erstvého ovoce.
Chut: Elegantni, hladkéa a vyvazena s jemnymi tény hroznl a lehkych bylin.
Dochut: Harmonickd, jemna a prijemné zaoblena.

Poli Po’ Di Poli Grappa Elegante je vynikajici volbou jako stylovy digestiv po jidle a
obzvlasté dobre se hodi k lehkym italskym dezertlim, jako je panna cotta, tiramisu
nebo biscotti. Krasné doplfiuje také jemné syry, jako je ricotta nebo Cerstvy kozi syr.
V kombinaci s espressem nebo horkou ¢okolddou se jeji rafinované aroma jesté vice
umochni. Lze ji také pouzit ve vybranych pokrmech k dochuceni omécek nebo
ovocnych pokrmd. Poddvana mirné vychlazena ve sklenici na grappu, Elegante
odhaluje svou plnou vyraznost a skute¢né dostava za pravdu svému jménu.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Jacopo Poli neni uznavan pouze v Italii. Tézko si Ize
predstavit Spickovou mezindrodni gastronomii bez
této grappy v elegantnich lahvich. Poli Destilerie
byla zaloZena v roce 1898 ve Schiavonu a dodnes je
vlastnéna rodinou Poli - v sou¢asné dobé ji vede
Jacopo Poli. BEhem ¢asu se v palirné hodné zménilo
- pradédecek i dédecek také vyrabéli grappu, ale
Jacopo a jeho sourozenci méli pred ocima jiny cil.
Chtéli vytvorit opravdu jemné druhy grappy té
nejvyssi mozné kvality. Hroznové matoliny, ze
kterych se grappa vyrabi, ziskava Poli z mistniho
regionu Bassano del Grappa, nachazejici se v
blizkosti Marostica a Breganze. Poli pouziva pro
vyrobu pouze Cerstvé matoliny, které jsou
maximalné jeden den staré. Matoliny se umisti do
destilacniho kotle, kde jsou vystaveny po dobu 3
hodin plisobeni pary. Dnes v palirné stale pracuji
prevazné Clenové rodiny a znacka Jacopo Poli je
mnohymi odborniky a pfiznivci grappy povazovana
za vrchol uméni v této kategorii. V soucasném sidle
palirny se také nachazi Poli Grappa Museum, kde se
navstévnik dozvi vse o historii grappy, doplnéné
ilustracnimi i autentickymi fotkami a obrazky. Je
mozné také absolvovat poznavaci tour za
tajemstvim vyroby. Grappa je aromaticky destilat s
obsahem alkoholu mezi 37,5% a 60%. Podobné jako
u konaku je i tento destilat a italska specialita
pojmenovan podle mista plvodu - méstecka Grappa.
Italové tvrdi, Ze vyroba byla objevena pravé zde, ale
zadné zdroje tuto teorii nepotvrdily (existuji
zdznamy o destilaci hrozn( v Bourgogne jiz v 5.
stoleti). VétSina Grappy se vyrabi destilaci Cerstvych
matolin (vylisovanych hrozn(l) nebo zbytkd hroznd,
ziskanych po vyrobé/ lisovani vina (zfidka se grappa
vyrabi i z celych hrozn). Typ pouzitych hroznl ma
veliky vliv na charakter destilatu a tak vznika cela
$kala rlznych druhl grappy. Grappa se vyrabi na
severu Itdlie ve Veneto v regionu Bassano del
Grappa. Plvodné se zacala vyrabét, aby se
zuzitkovalo vSe z hroznd. Postupem ¢asu se z tohoto
destilatu stal fenomén. Vyroba je pomérné nakladnd
a proto vyrobci vétSinou vyrabéji mensi mnozstvi ve
vynikajici kvalité. Na kvalitu produkce dohlizi Istituto
Nazioniale Grappa, kterd byla zfizena v roce 1996.
Kazdoro¢né se ve Veneto vyrobi 40 milion( lahvi
grappy. V Italii se podava jako digestiv po jidle. MiZe
byt také pridana do espressa, ¢imz se vytvori tzv.
.Ccaffé corretto". Ve Veneto je populdrni tzv.
Jresentin”, kdy se do Salku po espressu s cukrem
pridd mald porce grappy, ¢imz se Salek ,vyplachne"
a celd porce se vypije.

Hlavni parametry

Druh tradi¢ni italska palenka z matolin hroznd & Grappa
Znacka Jacopo Poli
Plvod Italie, Veneto & Benatsko
Barva prizra¢na
Odrlda Pinot blanc, Pinot noir
Zrani v nerezovych nadobach

Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Baleni darkové, krabicka & tuba, plechovka

LMIV & Doplihikové parametry

Zakonné zarazeni matolinovd palenka nebo Matolinovice

Slozeni voda, destilat z matolin hroznl vinné révy

, Poli Distillerie S.r.l. Via Marconi, 46 36060 Schiavon (VI)
Vyrobce A
Italie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat
alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny upozornénf



