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Kéd produktu DE003465
EAN 8014115001885

Poli Elisir Sambuca je klasicky italsky likér Sambuca, vyrabény renomovanou
palirnou Poli Distillery v Bassano del Grappa. Od roku 1898 je tato rodinnd palirna
synonymem pro nejvyssi Groven femesiného zpracovani a autentické lihoviny,
vytvorené s vasni a regiondinimi znalostmi. Tato italskd Sambuca se vyrabi podle
tradi¢ni receptury s pouzitim badyanu a vybranych bylin. Pecliva destilace a jemna
vyvézenost ingredienci davaji Poli Elisir Sambuca jeji nezaménitelny, intenzivni
chutovy profil.

S obsahem alkoholu 40% ABV a lahvi o objemu 0,7 | nabizi tento anyzovy likér
intenzivni chutovy zazitek, ktery odrazi dlouhou tradici italské likérové kultury. Poli
Elisir Sambuca je Cird, aromaticka a vyrazna - specialita, kterad dokonale zachycuje
autenticky charakter stfedomorskych okamzikd pozitku. Diky kombinaci klasického
remesiného zpracovani a filozofie vysoké kvality Poli se tato Sambuca jasné odliSuje
od prdmyslové vyrabénych likérd a oslovuje znalce i milovniky italskych lihovin.

sersm) Barva: KfiStalové Cista.

0 ‘?p&‘ Viiné: Intenzivni anyzové aroma, doprovazené jemnymi bylinnymi a kofenénymi
wr' tény.

Chut: PIn3, sladka a korenéna s dominantnim ténem badyanu a harmonickou

strukturou.

Dochut: Dlouhotrvajici, aromaticka a lehce sladka.

Poli Sambuca je vynikajici jako klasicky digestiv, podavany cisty nebo s ledem.
Obzvlasté oblibend je ,,con la mosca” - tedy se tfemi kdvovymi zrny, symbolizujicimi
Stésti, zdravi a prosperitu. Perfektné se hodi k espressu, at uz jako doplnék, nebo
flambovana pro velkolepou prezentaci. Navic krasné ladi s dezerty, jako je tiramisu,
panna cotta nebo horkd ¢okolada, protoze sladké a korenéné tény anyzu se
perfektné dopliuji. V moderni barové kulture Ize Poli Elisir Sambuca pouzit také jako
zaklad pro kreativni koktejly nebo jako aromaticky dopInék do long drinkd.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Jacopo Poli neni uznavan pouze v Italii. Tézko si Ize
predstavit Spickovou mezindrodni gastronomii bez
této grappy v elegantnich lahvich. Poli Destilerie
byla zaloZena v roce 1898 ve Schiavonu a dodnes je
vlastnéna rodinou Poli - v sou¢asné dobé ji vede
Jacopo Poli. BEhem ¢asu se v palirné hodné zménilo
- pradédecek i dédecek také vyrabéli grappu, ale
Jacopo a jeho sourozenci méli pred ocima jiny cil.
Chtéli vytvorit opravdu jemné druhy grappy té
nejvyssi mozné kvality. Hroznové matoliny, ze
kterych se grappa vyrabi, ziskava Poli z mistniho
regionu Bassano del Grappa, nachazejici se v
blizkosti Marostica a Breganze. Poli pouziva pro
vyrobu pouze Cerstvé matoliny, které jsou
maximalné jeden den staré. Matoliny se umisti do
destilacniho kotle, kde jsou vystaveny po dobu 3
hodin plisobeni pary. Dnes v palirné stale pracuji
prevazné Clenové rodiny a znacka Jacopo Poli je
mnohymi odborniky a pfiznivci grappy povazovana
za vrchol uméni v této kategorii. V soucasném sidle
palirny se také nachazi Poli Grappa Museum, kde se
navstévnik dozvi vse o historii grappy, doplnéné
ilustracnimi i autentickymi fotkami a obrazky. Je
mozné také absolvovat poznavaci tour za
tajemstvim vyroby. Grappa je aromaticky destilat s
obsahem alkoholu mezi 37,5% a 60%. Podobné jako
u konaku je i tento destilat a italska specialita
pojmenovan podle mista plvodu - méstecka Grappa.
Italové tvrdi, Ze vyroba byla objevena pravé zde, ale
zadné zdroje tuto teorii nepotvrdily (existuji
zdznamy o destilaci hrozn( v Bourgogne jiz v 5.
stoleti). VétSina Grappy se vyrabi destilaci Cerstvych
matolin (vylisovanych hrozn(l) nebo zbytkd hroznd,
ziskanych po vyrobé/ lisovani vina (zfidka se grappa
vyrabi i z celych hrozn). Typ pouzitych hroznl ma
veliky vliv na charakter destilatu a tak vznika cela
$kala rlznych druhl grappy. Grappa se vyrabi na
severu Itdlie ve Veneto v regionu Bassano del
Grappa. Plvodné se zacala vyrabét, aby se
zuzitkovalo vSe z hroznd. Postupem ¢asu se z tohoto
destilatu stal fenomén. Vyroba je pomérné nakladnd
a proto vyrobci vétSinou vyrabéji mensi mnozstvi ve
vynikajici kvalité. Na kvalitu produkce dohlizi Istituto
Nazioniale Grappa, kterd byla zfizena v roce 1996.
Kazdoro¢né se ve Veneto vyrobi 40 milion( lahvi
grappy. V Italii se podava jako digestiv po jidle. MiZe
byt také pridana do espressa, ¢imz se vytvori tzv.
.Ccaffé corretto". Ve Veneto je populdrni tzv.
Jresentin”, kdy se do Salku po espressu s cukrem
pridd mald porce grappy, ¢imz se Salek ,vyplachne"
a celd porce se vypije.

Hlavni parametry

Druh bylinny likér
Typ tradi¢ni italskd Sambuca
Znacka Jacopo Poli
Pdvod Itdlie, Veneto & Benatsko
Prichut Anyz
Objem 700 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Baleni hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni likér
Slozeni voda, lih, cukr, pfirodni aroma

, Poli Distillerie S.r.I. Via Marconi, 46 36060 Schiavon (VI)
Vyrobce Italie

Upozorfiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat
Alergeny upozornéni alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



