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Kéd produktu RU009403

Tato druhd limitovana edice z prestizni fady uméleckych cuvée
z ostrova Martinik navazuje na obrovsky Uspéch své
predchliidkyné a opét vzdava hold ére Art Deco a zakladateli
palirny Jacquesi Ballymu. Master blender palirny Marc Sassier
pro tuto Sarzi vybral a mistrovsky propojil tfi odlisné, vysoce
cenéné ro¢niky zemédélskych rumd (rhum agricole): 2006,
2007 a velmi stary ro¢nik 1999. Cela kompozice podléha
nejprisnéjSim kritériim chrdnéné apelace A.0.C. Martinique, coz
I znamena, ze zakladem byla stoprocentné Cista Stava z cukrové
‘ ;‘ titiny destilovana v tradi¢nich kreolskych kolonach. Jednotlivé
mm ‘\ : slozky zrdly ve vybranych sudech z francouzského a
amerického dubu, pfi¢emz nejstarsi ¢ast blendu odpodivala v
“””;;’L‘%fg‘ﬂgou Dl sudech Uctyhodnych 22 let. Tato edice vynika jesté hlubSim
i o drevitym a korenitym charakterem nez prvni vydani. Staci se v
pfisné omezeném mnozstvi pfi rafinované sile 43,5 % alkoholu
v typické pyramidové lahvi, kterd je ulozena v luxusni
designové kazeté o objemu 0,7 litru.

Viné: Noblesni, hluboka a podmanivé aromaticka. Vyrazny vliv
starého francouzského dubu pfinasi intenzivni tény cedrového
dreva, krabice od doutnikl a susené pomerancové kary.
Sladkou linku reprezentuje bourbonova vanilka, rozinky
macerované v alkoholu a med, které se elegantné prolinaji s
jemnym bylinnym podténem cerstvé trtiny a exotického koren.

Chut: Robustni, aristokraticky sucha a mimoradné vrstevnata.
Na patre dominuje plna chut horkého kakaa, ¢erstvé prazenych
kavovych zrn a hrejivé skofice. Bohaty ovocny profil evokuje
susené datle, fiky a marmelddu z lesnich plodd, coz je
mistrovsky vyvazeno vyraznymi dievitymi tfislovinami s lehkym
dotekem muskatového ofisku, badyanu a kokosu.

Z&vér: Extrémné dlouhy, hiejivy a rafinované dfevity. Uvodni
ovocna sladkost rozinek pozvolna ustupuje silnému ténu
vypaleného dubu, suchého tabdkového listu a horkych mandli.
Zanechava na patre hlubokou, jemné kofenitou a elegantné
suchou stopu s lehkym zdvanem uslechtilého koure.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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J. Bally predstavuje jednoho z nejvyznamnéjsich
pionyrl ve svété karibského rumu, jehoz historie je
neodmyslitelné spjatad s ostrovem Martinik. Znacku
zalozil na poc¢datku 20. stoleti francouzsky inZzenyr
Jacques Bally, ktery v roce 1917 zakoupil cukrovar a
plantdz Habitation Lajus. Bally prokazal mimoradnou
proziravost, kdyz se inspiroval tradi¢nimi vyrobnimi
postupy francouzskych konakd a uplatnil je pfi
produkci rumu. Stal se jednim z viibec prvnich
vyrobcd, kteri nechdvali rum zamérné starit v
sudech po dlouha léta a na trh uvadéli konkrétni
ro¢niky, coZ v tehdejsi dobé nebylo viibec bézné.
Tato palirna se zapsala do historie také svym
revolu¢nim pristupem k designu oball. Jacques Bally
si uvédomoval, ze vyjimecny produkt si zaslouzi
vyjimeénou prezentaci, a proto v roce 1930 navrhl
ikonickou trojhrannou lahev, kterou pozdéji doplnila
neméné slavna ldhev pyramidovd. Tento odvazny
krok vyrazné odlisil J. Bally od veskeré konkurence a
stal se celosvétové rozpoznatelnym symbolem
luxusu. Design lahvi zlstal poznavacim znamenim
znacky dodnes a podtrhuje prémiovy charakter
ukrytého destildtu. Z hlediska vyrobniho stylu je J.
Bally typickym predstavitelem takzvaného rhum
agricole, tedy zemédeélského rumu. Na rozdil od
vétsiny priimyslovych rumd vyrabénych z melasy se
tento rum pali prfimo z Cerstvé stavy cukrové trtiny.
Vysledny destilat si diky tomu uchovava specificky
rostlinny profil, svézest a vyrazné tény trtiny. Cely
proces podléha prisné francouzské apelaci AOC
Martinique, kterd garantuje plvod surovin i tradi¢ni
metody destilace na kolonovém zafizeni. Ackoliv
plvodni palirna Habitation Lajus v Le Carbet v
pribéhu let ukondila svij provoz, odkaz a know-how
znacky J. Bally Ziji dal. Vyroba se pozdéji pfesunula
do slavné palirny Saint James v Sainte-Marie, kde se
dodnes pouzivaji plvodni receptury a specifické
kvasinky pro fermentaci. Zdejsi mistfti blenderi
peclivé dohlizeji na zrani v sudech z francouzského
dubu, diky ¢emuz si rumy ). Bally stale udrzuji sviij
komplexni charakter s tény suseného ovoce, kofeni
a jemného dreva, pro které jsou ocefovany sbérateli
po celém svété.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Klasifikace plvodu
Zrani
Produkce

Vyroba
Baleni
Objem
Alkohol ABV

J.Bally
poctivy trtinovy Rum
vyzraly rum v dievénych sudech

rum z Cisté trtinové Stavy & Agricole,
AOC & AOP

v dubovych sudech

investi¢ni lahev, limitovana edice,
raritni kousek, sbératelska vyzva

Non chill filtered
darkové, krabicka & tuba
700 ml

43,50 %

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny
upozornéni

Vyrobce

rum
voda, trtinovy destilat

Upozornujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.

Habitation Lajus (J. Bally Distillery)
97221 Le Carbet Martinique (Francie)



