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DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

EAN 798304430585
Kéd produktu MEZ01705

llegal Reposado zraje 4 mésice v sudech z amerického dubu.
Ve vlni ma karamelizovanou hrusku a horky pomeran¢ a na
patre hrebiek, karamel a ndznaky vanilky. Pocit v Ustech je
sametovy. Stejné jako jeho bratranec llegal Anejo je to skvély
Mezcal, ktery slouzi pratelm, kteri nemaji radi Mezcal,
protoze zrani v sudu poskytuje drevitou chut, kterou znaji
pijaci whisky a tequily.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

llegal Reposado Mezcal se destiluje z fermentované
agave Espadin.Tento rod agdave je jakymsi
genetickym predchldcem modré agave webera,
tradi¢niho zakladu tequily. Zrani probiha po dobu
¢tyr mésicl v sudech z amerického dubu. Barva:
Svétle zlatd.Viné: Hedvabna, karamelizované
hrusky, horké pomerance.Chut: Sladka, tony
karamelu, hrebicku, vanilky.Zavér: Dlouhd vydrz. V
roce 2004 zacal zakladatel llegal, John Rexer,
privazet mezcal z Oaxaca do Antiguy, aby zasoboval
svij bar Café No Sé. llegal Joven Mezcal se destiluje
z fermentované agdve Espadin. Tento rod agave je
jakymsi genetickym predchlidcem modré agave
webera, tradi¢niho zakladu tequily.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Detail

Odrlda

Charakter

Privlastek

Plvod
Zrani
Baleni
Objem
Alkohol ABV

llegal

Mezcal & nakoufena agavovice
vyzrala palenka v drevnych sudech
maguey Espadin

nakourené

mezcal vyrobeny podle tradi¢nich
metod & Artesanal

Mexiko, OaXaca

v dubovych sudech, ex-Bourbon
hold lahev

700 ml

40,00 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Alergeny
upozornéni

lihovina
voda, destilat z agave

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



