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Kód produktu WJ002200 
EAN 4971435747043 

Hinotori 5letá whisky je směsí sladových a obilných whisek,
která se destiluje a zraje na největším Japonském ostrově
Honšú. Staření probíhá v použitých sudech z amerického
bílého dubu po bourbonu. Hinotori 5 Years Old Blended
Japanese Whiskey je pět let stará směs obilných a sladových
whisky, které jsou skladovány v dubových sudech Refill
Mizunara. Plnění bez nnon-chill filtrace a dobarvování.
Vůně: jemná, slaná a ovocná s tóny sladkých cereálií, jablek,
hrušek, broskví, slazené ořechy se špetkou skořice a
dubu.Chuť: čerstvá vanilka, hnědý cukr, piškotový dort,
karamel, pečená jablka, nektarinky, pražené ořechy a nádech
dubu.Závěr: středně dlouhý, s tóny, vanilky, medu, letního
ovoce s náznaky ořechů a dubu.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: Skladem

Popis
Hinotori představil v roce 2019, při 70. výročí první
destilace whisky z této společnost, po více než
deseti letech, kdy byla přerušena v důsledku
poškození dvěmi tajfuny - Tesss v roce 1953 a Vera
v roce 1959. Název této whsky Phoenix ( v
japonštině Hinotori) má symbolizovat oživení
společnosti jako výrobce whisky tohoto trhu.
Hinotori receptura zůstává tajemstvím výrobce,
víme jen, že obsahuje sladové a obilné whisky zrající
v dubových sudech po dobu nejméně 5ti let. Hinotori
se destiluje a zraje na největším Japonském ostrově
Honšú.

Hlavní parametry
Druh Blended whisky 
Značka Hinotori 
Původ Japonsko 
Objem 700 ml
Alkohol ABV 43,00 %
Balení dárkové, krabička & tuba 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení whisky 

Výrobce
Shinzato Shuzo Co., Ltd. – Shinzato

Distillery (závod Uruma City):
〒904-2234 12-17 Suzaki, Uruma

City, Okinawa, Japan 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


