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Kdd produktu L0055692

Madeirské, polosuché ( podle tamnich kritérii ) vino s tény hrozinek, medu a dreva. Vyrabi se
z jedné odridy vinné révy - Verdelho. Zraje v dubovych sudech, nejméné 20 let. Jednd se o
takzvané nesmrtelné vino - mdzZe byt oteviené velmi dlouho, aniz by doslo ke zméné jeho
kvality.

Obsah alkoholu: 20 %
Zbytkovy cukr: 84.2 g/l

Vyborné k ¢okolddovym dezertlim, vysokoprocentni ¢okoladé, orechdim ¢i zmrzling. Ideainé
poddvejte jako aperitiv.

Henriques & Henriques Byli prvnimi, kdo na ostrové postavil vinarstvi uréené specialné k
vyrobé madeirského vina, a jsou inovatory jak v oblasti vyvoje produktd, tak designu. V
soucasnosti je pod vedenim hlavniho blendéra Humberta Jardima a je jedinym vyrobcem,
ktery vlastni vinice na Madeire dlouhodobé, coz jim umoznuje kontrolovat kazdy aspekt
vyrobniho procesu.

Ohrati ve specidlnich ,pecich” estufas, jez ndsleduje po procesu kvaseni, je také dnes
zakladnim technologickym postupem, pouZzivanym pfi vyrobé tohoto vina. Sussi vina jsou
dolihovana pred estufagem, sladsi po ném.

U suché madeiry se hrozny podrti a lisuji se po Uplném vykvaseni. Nasledné dozravaji v
sudech. Jejich kvalita je mimo jiné dand i délkou tohoto zrani. U sladkych vin z Madeiry se
béhem kvaseni pridava alkohol o vysoké koncentraci béhem kvaseni pro zachovani
prirozené sladkosti. Typicky pfi jejich vyrobé je proces zvany ,estufagem". Vino se v
zavérelné fazi zahriva priblizné na 45° - 65°C, proto se tato vina nékdy nazyvaji také jako
.pecend vina“. V pfipadé dobre uzavienych a kvalitné uskladnénych Idhvi je moznost jejich
archivace témér neomezend.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis Hlavni parametry
Odrlida Verdelho (nezaménovat s Verdejo) je bila Znacka

odrdida vinné révy péstovana po celém Portugalsku,

ackoli nejvice spojovana s ostrovem Madeira, a také Druh

dala jméno jednomu ze ¢tyr hlavnich druhd Produkce
madeirského vina. Na prelomu 20. stoleti byla Plvod

nejrozsirenégjsi bilou odridou vinné révy na Madeire. Barva

Tato odriida tradi¢né patfi k nejoblibenéjsim

o yi o x , ) ’ , Klasifikace pdvodu
odrudam pestovanym na malém ostroveé Madeira od

doby, kdy se zde v 15. stoleti poprvé vysadila réva. Odruda
Byla v3ak t&Zce postizena morem révokazu a pocet Charakter
vinic se v priibéhu stoleti od té doby vyrazné snizil. Zrani

Od roku 1993 musi kazdé madeirské vino oznacené Objem

jako Verdelho obsahovat alespon 85 procent hroznd, Alkohol ABV
coz dfive nebylo vyZzadovano. Odriida madeirského Baleni

vina zndma jako Verdelho se stylové nachazi mezi
odrldami Sercial a Bual, je sussi nezZ Bual, ale ne tak
sucha jako Sercial. Odrdda je zndma svou vysokou
kyselosti po zrani, ale pokud se pije mlada, ma
obecné vice ovocné chuti nez ostatni Madeiry.
Nékteri producenti experimentuji s vyrobou stolniho
vina tim, ze nechaji hrozny pred sklizni vice dozrat a
smichaji je s odrddou Arnsburger, aby vyvazili
prirozené vysokou kyselost odrldy Verdelho.
Henriques & Henriques byla zaloZzena na ostrové
Madeira v roce 1850 Jodo Joaquimem Henriquesem,
¢imz odstartovala bohatou historii a hluboké znalosti
umeéni vyroby madeirského vina. Struc¢né receno,
Henriques & Henriques je méritkem kvality
madeirskych vin jiz od roku 1850 a patfi mezi

Zéakonné zarazeni

Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornénf

Henriques & Henriques je v sou¢asné dobé
nejvétsim nezavislym vyrobcem a lodnim
prepravcem madeirskych vin, ktery jako jediny
zaroven vlastni vinohrady. Spolecnost se spoléha na
nejmoderné;jsi technické postupy, zaroven si vsak
udrzuje nerozbitnou rodinnou tradici, kterd v oblasti
vyroby nejjemnéjsich madeirskych vin trva jiz pres
500 let. Odriidu Verdelho proslavily pfedevsim
portugalské ostrovy, Madeira a Azory, kde se
pouziva jako zaklad do alkoholizovanych vin.
Odtamtud se odrlida dostala aZ do Austrélie, kde se
pouziva k vyrobé bohatych a aromatickych suchych
bilych vin. Na Madeife se z ni tradicné vyrabéji
Stavnata polosucha (alkoholizovand) madeirska vina.
Vina odrlidy Verdelho - zaklad téchto vin ma
vysokou kyselost a miZze byt vyrazné aromaticky.
Predtim, nez se na Madeiru koncem 19. stoleti
dostala msicka révokaz, byla odréida Verdelho
vysdzena na dvou tretinach vinic celé Madeiry. Dnes
z téchto vinohradd preziva jenom velmi mala ¢ast
nachdzejici se prevazné na vyvyseném severnim
pobreZi ostrova. Tato odrdida produkuje drobné
Zlutozelené bobule v malych a kompaktnich
hroznech.

Henriques & Henriques

dezertni vino z portugalského ostrova Madeira
vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
unikatni vice na ostrové Madeira, Portugalsko

bila

D.0. & Denominazién de Origien

tradi¢ni madeirska odriida & Verdelho

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy cukr nad 45 g/l
20 let, v dubovych sudech

750 ml

20,00 %

hold lahev

LMIV & Doplikové parametry

vino likérové

odrddové vino révové s pridavkem pravé brandy - Acquardente,
cukr

Henriques & Henriques Vinhos SA Avenida da Autonomia, 10
9300-138 Camara de Lobos Madeira, Portugalsko

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10
mg/I
Upozorfiujeme, Ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné

slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pfed konzumaci.



