Henri Giraud blanc ,, Giraud de Craie ” Grand cru de
Ay Champagne 0.75 |

» Vino » Sumivé vino » Champagne

Kdd produktu CHAMO0115

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrlidy 100% Chardonnay (55% z
vinic v Ay s oznacenim Grand Cru a 45% z Casti vyhlasené oblasti Montagne de
Reims), vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - brut
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Barva: jantarova, jemna s neustale tvoricim se perlenim.

Viné: elegantni, svézi s tdny Zlutého ovoce a zelenych mandli s ndznakem maty,
prijemné kvétinové aroma s tony citrusl a liskovych ofechd.

Chut: na patre velmi elegantni, kulata a jemna, majici ovocnou prichut - hrusky,
susené merunky, Zlutého ovoce a v zavéru i pomerancové klry a ¢okolady. S
osvézujicim zavérem.

Henri Giraud predstavuje dalsi nddherné Sampariské Blanc de Craie, pochdazejici z
nejlepsich Casti oblasti Montagne de Reims, patficich bilym hrozndm Chardonnay.
Vino z vinic v A? s oznacenim Grand Cru zraje po dobu jednoho roku v sudech z
dubu argonského lesa a vino z jiné vyhlasené ¢asti Montagne de Reims se na
jeden rok uklada do nerezovych tankl s nastavitelnou teplotou.Toto vyjime¢né
Sampaniské je idealni k posezeni s prateli, oslavam a hodi se i k lehkym jidlGm.

CHAMPAGNE Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
HENRI GIRAUD . Yo
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

V srdci tohoto unikatniho Sampariského bije 100 %
Chardonnay, ztélesnéni elegance a Cistoty, diky
¢emuz hrdé nese nazev Blanc de Blancs. Necelych
55 % téchto vznesenych hroznd pochézi pfimo z
legendarnich vinic Grand Cru v Ay, oblasti, kterd je
synonymem pro nejvyssi kvalitu. Zbylych 45 % je
peclivé vybrano z vyhlasené oblasti Montagne de
Reims, kterd dodava Sampanskému jeho
nezaménitelny charakter. Kazda kapka je
svédectvim o plvodu a peclivosti, s niz je péstovana
kazda vinna réva. Kouzlo se rodi pomalu, v tichosti
sklepa. Chardonnay z Ay prochazi ro¢nim procesem
zrani v exkluzivnich sudech z prastarého argonského
lesa - dfevo, které doddva Sampariskému
neopakovatelnou komplexnost a hloubku, jez se
rozviji s kazdym douskem. Zbylé vino odpociva
jeden rok v nerezovych tancich s precizni regulaci
teploty, coz zarucuje absolutni kontrolu nad kazdym
ténem. Ndasledné je tento elixir ulozen minimalné na
2 roky do sklep@ k zrani na kvasinkach, coz mu
propljcuje neuvéfitelnou bohatost, jemnost perleni a
charakter, ktery oceni jen skutec¢ni znalci, hledajici
dokonalost v kazdém detailu. V roce 1625 se
vrstevnici Jindficha IV., rodina Francoise Hémarta,
natrvalo usadila ve vesnici Ay v regionu Champagne
a zacala s péstovanim vinné révy. Francouzsti
kralové si vzdycky prali vlastnit vinici v Ay a Jindfich
IV. byl dokonce nazyvan “sirem Ay”. Az do roku
1887 se pravé vino z oblasti Champagne nazyvalo
“vino z Ay”. Roku 1914 se pravnucka Francoise
Hémarta, Madeleine, provdala za Léona Girauda a
spolu zrekonstruovali nadhernou rodinnou vinici
zpustoSenou philloxerou (msicka révokaz), diky
které kdysi Hémartova rodina a mnoho dalSich
zbankrotovaly. V soucasnosti se o pokracovani
rodinné tradice stara Claude Giraud, patfici do 12.
generace rodiny Giraud-Hémart. Champagne Henri
Giraud je vyrdbéno v jedné z pouhych 17 oblasti
uvnitr Champagne, které jsou klasifikovany jako
»Grand Cru“ a Claude Giraud je jednim z mala
vyrobcd, ktefi pokracuji v pouzivani dubovych sud
a terakotovych demizond pfi vyrobé svych
Sampanskych. Pro zrani svych vin pouzivé sudy
vyrobené ze dreva pomalu rostoucich, mimoradné
kvalitnich dubd starého Argonského lesa, ktery je
vzdélen pouze 35 km od vinafstvi a také toskénské
terakotové demizony vejcovitého tvaru. Sklepy
Samparniského Henri Giraud byly zarazeny svétové
uznavanym znalcem Richardem Juhlinem mezi top
jedno procento nejlepsich vyrobcti Champagne.

Hlavni parametry

Druh

Typ

Znacka

Pdvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pGvodu
Klasifikace vinice
Odrlida
Privlastek
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

Sumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti Champagne

Henri Giraud

Francie, aristokratické vinice oblasti Champagne

bild

NON Vintage

Cote de Blancs

AOC & AOP

Grand Cru

Chardonnay

Blanc de Blancs

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
2 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

darkové, krabicka & tuba

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odrlidové vino révové

Henri Giraud Champagne, 71 Bd Charles de Gaulle,
51160 Ay-Champagne, Francie

Oxid sifiCity a sifiitany v koncentraci vyssi jak 10
mg/kg nebo 10 mg/l

Upozorriujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat

alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.



