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Kéd produktu CHA09040

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 100%
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské
oblasti Champagne, Cote de Blancs - brut

Reserve Brut pochazi z Grand Cru vinic situovanych okolo
vesnic Le Mesnil-sur-Oger a Oger - z vapencovych pld
terroiru Cote des Blancs. Toto perfektné strukturované
Samparniské, je vyrobeno ze smési rezervnich vin Chardonnay,
kterd ve sklepech vinarstvi vyzravaji po dobu dvou az tff let.
Aroma tohoto vina vykazuje syté mineraini tény s nddechem
kridového prachu, citrus@ (rizovy grapefruit) a kynuté
(kvasnicové) briosky. Lehka dosage (8 g/litr) dodava chuti
bohaté na pfichut zelenych jabli¢ek vyjimecnou svézest
(intenzita jemnych bublinek je fenomenalini). - Reserve Brut je
primo excelentni k Ustficim ¢i cerstvym morskym ploddm.

| GUY_CHARLEMAGNE
|

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
@HAL%A@E Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Sampariska vini¢ni usedlost Guy Charlemagne,
sidlici v obci Mesnil sur Oger, v podoblasti Cote des
Blancs. Vinohrad: Hrozny se rodi na parcele z
terroiru Grand Cru v obci Mesnil sur Oger a
pramérny vék vini¢nich kerd je 40 let. Vyrobni
postupy: Klidné vino - bez provedeni jablecné
mlécné fermentace - je Skoleno v dubovych sudech,
z C¢asti novych. Po této etapé je pinéno do lahvi a po
pridani tirdzniho likéru ( rozpustény cukr a kvasinky)
jsou uzavrené lahve ulozeny do vodorovné polohy
na palety. V lahvich probéhne druhotna fermentace
a vino pokracuje, stale ve vodorovné poloze, ve
vyzravani po dobu 6-7 let. Nasleduje ,,odkaleni”
lahvi a jejich doplnéni o expedicéni likér - 3g cukru/l -
rozpusténém ve starém rocniku vina. Posléze dalsf,
klasické postupy: umisténi korkové zatky, etikety a
expedice po nékolika mésicich ustaleni vina.
Historie: V samém srdci Samparské vinarské
podoblasti - Cote des Blancs, kde kraluje bila odrdda
Chardonnay - se nachazi sidlo vinarstvi Guy
Charlemagne. Bylo zalozeno v roce 1892 a je
nepretrzité ve vlastnictvi ¢lend této rodiny. Na
patnacti hektarech vinohradd, v nejblizsim okoli
obce Mesnil-sur-Oger, péstuji vyhradné bilé
Chardonnay. Jizné od Cote des Blancs, na Cote de
Sézane, vlastni vinarstvi jesté pétihektarovy
vinohrad, dominantné osazeny modrou odrdidou
Pinot Noir. Guy Charlemagne tvofi kazdym rokem 7
originalnich cuvées skvélého vina, jejichz senzorické
vyrazy pfinaseji vzruseni, Stédrost a lahodné
svidné, elegantné harmonické pocity. Kazdy dousek
ze 130 000, ro¢né vyprodukovanych lahvi, dokonale
demonstruje devizu Sampanského vinarstvi Guy
Charlemagne: , Qualité est ma verité“- kvalita je
moji podstatou.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Zrani
Barva
Plvod

Charakter
Rocnik
Odrida
Privlastek
Oblast & obec

Klasifikace pdvodu
Klasifikace vinice

Vyroba

Baleni
Alkohol ABV
Objem

Guy Charlemagne

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti
Champagne

lezeni na lahvi

bila

Francie, vinice oblasti Champagne

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl

NON Vintage
Chardonnay
Blanc de Blancs
Cote de Blancs
AOC & AOP
Grand Cru

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

hola lahev
12,50 %
750 ml

LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odridové vino révové

Guy Charlemagne Champagne, 4
Rue de la Bréche d'Oger, 51190 Le
Mesnil-sur-Oger, Francie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



