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Kód produktu MEZ00310 
EAN 7501021500201 

Mezcal Gusano Rojo se vyrábí v destilerii Bronco Matateco ve
státě Oaxaca. Dvaašedesátiletý maestro destilador Castulo
Mendez destiluje od svých osmi let, kdy se to začal učit od
svého otce. Mezcal Gusano Rojo se vyrábí z agáve Espadín,
která se sklízí po osmi až deseti letech. V jámě v zemi se 8
hodin nechá rozpálit oheň, na oheň se navrší kameny, potom
rozsekaná agáve a na ně přijde ještě bagasso. Tento proces
vaření / uzení probíhá 4 dny. Šťávy získané drcením se
nechají 72 hodin kvasit, než se z nich na šesti alambicích po
dvou destilacích získá mezcal. Ten se nechává 6 měsíců zrát
a nakonec je do něj přidáván karamel, aby bylo dosaženo
konstantního zbarvení.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: Skladem

Popis
Barva: křišťálová, čiráVůně: pikantní, agave, bylinky,
Aloe vera, kaktus, dřevoChuť: ostře-sladká, pepř,
tráva, květiny, olivy, agáve, kouř Gusano Rojo je
pravý mexický mezcal, který vyroben ze 100 %
agáve rodu Angustifolia. Pochází z mexického státu
Oaxaca, byl 2-krát destilován a zral ve 2 měsíce v
dubových sudech. Gusano Rojo znamená v překladu
Červený červ a toho najdeme jak na etiketě, tak
uvnitř láhve. Jedná se o nejrozšířenější mezcal na
světě, který se prodává ve více než 22 zemích. Ve
skutečnosti se jedná o larvu motýla, která žije uvnitř
srdcí agáve a přidává se do nich od roku 1950!
Doporučujeme podávat čistý s ledem nebo v
různých koktejlech.

Hlavní parametry
Druh Mezcal & nakouřená agávovice 
Značka Gusano rojo 
Charakter nakouřené 
Objem 700 ml
Alkohol ABV 38,00 %
Balení dárkové, holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení lihovina 
Složení voda, destilát z agáve 

Alergeny upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné
složení a alergeny jsou k dispozici

na obalu výrobku. Prosím,
zkontrolujte před konzumací. 


