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Popis

Tradi¢ni italska palenka z hroznd ( matolin ) vinné
révy odrddy Teroldego Rotaliano vypéstovanych na
vinicich vinarské oblasti Trentino Teroldego je
plvodni odrlida vinné révy z Trentina, péstovana
predevsim v oblasti Piana Rotaliana, ve vysoce
prodysnych pldach bohatych na Ziviny, v
mikroklimatu ovlivnéném cerstvym vzduchem
proudicim z Tonale. Jedna se o ¢ervenou odrlidu s
intenzivni ovocnou chuti. Grappa di Teroldego je
vyrabéna z hroznd mistni odrldy vinné révy
péstované na Uzemi ohrani¢eném samo-spravnimi
oblastmi Mezzolombardo, Mezzocorona a San
Michelle all'Adige. Jmenovité ve vinarské oblasti
Piana Rotaliana, kde se v niziné pri soutoku rek
Adize a Noche nachdzi idedlIni prostiedi pro
péstovani vinné révy. Stavy hroznl odrldy
Teroldego jsou od mistnich péstiteld do-davany do
destilerie jiz fermentované, a proto jsou oka-mzité
destilovany na 6 parnich nespojenych destilacnich
zalizenich obsahujicich vodni lazen, kterd maji
kapacitu minimalné 10 hl. Vhodna teplota pro
servirovani je 12-14 °C. V letnich mésicich jsou
doporuceny i teploty nizsi. Charakteristika : barva:
brilantni, prihledna viné: ¢ista, pfijemna s jemnou
ovocnou znamkou chut: rozhodnd, lehce vinna,
harmonicka, s velkou vyrovnanosti mezi obsahem
alkoholu a dalSimi slozky. Teplota servirovani: mezi
12° a 14°,béhem léta se doporucuje jesté nizsi
teplota.

LMIV & Doplnkové parametry
voda, destilat z matolin hroznl vinné

Slozeni i
révy
Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
Alergeny . . o
- alergeny jsou k dispozici na obalu
upozornéni

vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



