Grappa di Moscato Paolo Marolo Distilleria 42% vol.
0.70 1

» » Marolo
Kéd produktu GR000110
EAN 8019005100013
Aromaticka grappa z Cerstvych slupek odrlidy Moscato d’Asti,
destilovana v srdci Piemontu palirnou Marolo. Vynika jemnymi
tédny kvétin, hrusek a bilé ¢okolady.
q Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Grappa di Moscato Paolo Marolo Distilleria 42% vol.

0.70 1

» » Marolo

Popis

"Marolo Grappa di Moscato je elegantni a aromaticky
destilat, vyrobeny z ¢erstvych slupek hrozn(
Moscato d'Asti pochazejicich z oblasti Asti v
Piemontu. Rodinna palirna Marolo, sidlici v Albé a
specializuje se na vyrobu jednodruhovych grapp s
ddrazem na plvod a vyraz terroiru. Destilace
probiha tradi¢ni kotlikovou metodou, ktera
zachovava prirozeny charakter pouzitych hroznd. Po
destilaci grappa kratce zraje v nerezovych tancich,
coz ji doddva Cistotu a lehkost. V aromatu prevazuji
kvétinové tény, nasledované vini hrusek, bilého
ovoce a jemné bilé ¢okolddy. V chuti je hladka,
vyvazena a jemné sladkd, s delikatnimi tény ovoce a
decentnim korenénym zavérem. Tato grappa je
idedIni jako digestiv a doporucuje se podavat pfi
teploté 17-20?°C. Diky své jemnosti a aromatickému
profilu oslovi nejen znalce grapp, ale i milovniky
lehkych a vonavych destilatd. Marolovy prvni grappy
se zrodily v roce 1977 z ohy pretvorit tradi¢ni, tento
rustikaIni produkt a vynikajici ukazku lihovarnického
uméni. Nebo to praktikoval Paolo Marolo's pfi vyrobé
vina a destilaci, coZ je pro kazdého velmi dilezité.
Paleta neni automatizovana, takze mizete
dosahnout procesu destilace. Peclivd femesind
prace se védomé prizplsobuje rliznym vlastnostem
pouzitych matolin a za kvalitu palenek si Paolo
Marolo zaslouzil divku ""Mestro Grappaiolo"". Palirna
Marolo Santa Teresa Uzce spolupracuje s vinarstvimi
v rliznych regionech, ale zajistuje pouziti pouze téch
nejcerstvéjsich vyliskl. Pouzivaji se dva male
destilacni kotle ""bain marie"", every per vylisky z
bilého vina a druhy per vylisky z ¢erveného vina.
Tento zplsob vyroby znamena, Ze Santa Teresa
nemuUzZe destilovat velké mnozstvi lihovin, ale
umoznuje optimalné zachytit rozmanité a dobre
definované vlastnosti vynikajicich surovin, které
pouziva. Dlouhym a peclivym zréanim v akatovych a
dubovych sudech ziskavéa grappa Marolo Barolo
elegance ve vini a jantarové barvé, ktera z ni
predstavuje vzacny klenot produkce palirny. Palirna
Santa Teresa je svédectvim schopnosti Paola Marola
vytvaret a vyrabét Spickovy a charakterni grappy té
nejvyssi Urovné."

Hlavni parametry

Znacka Marolo
Plvod Piemont
Objem 700 ml

LMIV & Doplnkové parametry
voda, destilat z matolin hroznd vinné

Slozeni i
révy
Upozorfujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
Alergeny v . . L
- slozeni a alergeny jsou k dispozici na
upozornéni

obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



