Grappa di Barbera ,, Nibbio ” Berta distillery 40%
vol. 0.70 |

» » Berta
EAN 8033028700173
Kéd produktu GR001335
Grappa Berta Nibbio di Barbera je italska palenka vyrobena z
hroznovych vylisk( odrlidy Barbera, typické pro oblast
Piemont. Destiluje se tradi¢ni metodou v médénych kotlich a
nasledné zraje v nerezovych tancich, coz ji dodava Cisty a
ovocny charakter bez sudového vlivu. Elegantni, svézi a
jemné hrejiva grappa od rodinné palirny s dlouhou tradici.
Chut je prijemné suchd, svézi, s tény zralych hroznd, kvétin a
jemného koreni. V zavéru pak vynikne hrejivost, kterd je
typicka pro kvalitni grappy bez prikras. Skvéle poslouzi jako
digestiv po jidle, nebo jako stylovy darek pro milovniky
italskych destilatd.
;‘,*““‘.“ Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
= Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
DISTILLERIE
Popis Hlavni parametry
Gvrlapp? B,erta Nibbio di Il3ar_t?e,ra je eI.evgflmtn! a pritom Znadka Berta
primocara grappa pochazejici z tradicni palirny Pivod P
Distillerie Berta v piemontském méstecku uvo lemont
Mombaruzzo. Tato rodinna firma se destilaci vénuje Alkohol ABV 40,00 %
jiz od roku 1947 a patfi mezi nejuznavanéjsi Objem 700 ml

producenty grappy v celé Italii. Nibbio vznika
vyhradné z vyliskd modré odrlidy Barbera, kterd je LMIV & Dopliitkové parametry
pro Piemont naprosto typicka. Hroznové slupky se

: o J " e ' Slozent voda, destildt z matolin hroznl vinné
ihned po lisovani Setrné destiluji v médénych kotlich ozenl

révy
za nizkych teplot, aby si zachovaly maximum T Ty —
aromatickych latek. Vysledny destilat nasledné zraje Vyrobce Giuseppe, 34/36, 14046

nékolik mésicl v nerezovych tancich, diky ¢emuz si Mombaruzzo AT, Itilie

zachovava Cisty, autenticky charakter bez drevitého Upozorfiujeme, e tento produkt

vlivu sudu. Alergen mUze obsahovat alergeny. Pfesné
y slozeni a alergeny jsou k dispozici na
upozornéni ) p .
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.
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