Grand vin de Chateau Latour 2001 Pauillac ler Grand

cru classé en 1855 0.75 |

» » » Chateau Latour

%
-
[

i)

2

GRAND VIN
CHATEAU LATOUR

Kéd produktu

1

Dostupnost na hlavnim skladé:

Dostupné mnozstvi u dodavatele:

F0102512

mdame objednano
na dotaz do 7 dnf
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Popis LMIV & Doplitkové parametry
Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy

odridy 75% Cabernet Sauvignon, 20% Merlot, 5%
Cabernet Franc & Petit Verdot vyhradné z vinice alergeny jsou k dispozici na obalu
Enclos francouzské vinarské oblasti Bordeaux Médoc vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
- Pauillac - suché. PGdni podlozi &térkovité s konzumaci.
jilovitymi usazeninami jako podlozim. Tradi¢ni

vinifikace v nerezovych tancich pfi kontrolované

teploté. Zrani az 18 mésicl v novych dubovych

sudech. Hutné, koncentrované, silné - typicky

Latour! Témér exotické aroma nakladaného ovoce,

silné a opulentni, nasleduje velkorysd, strukturovand

chut bobulového ovoce a vanilky s mocnymi

tfislovinami. Ro¢nik 1989 patfi mezi skute¢né

vynikajici, s idedInimi klimatickymi podminkami v

pribéhu celého roku. Vina jsou nyni ve vyte¢né

kondici pro otevreni, je vSak mozné ulozit je k dalsi

archivaci. Jedine¢né, legendarni vino si vyzaduje

partnera na Urovni - idedIni bude jehnéci peceng,

teleci se smetanovou omackou ¢i konfitovana

cervend masa a ragu; rozumi si také s lanyzi a

pernatou zvérinou. Zastupce nejslavnéjsi Bordeaux

pétky. Hrozny pochazeji z nejlepsich vinic tj. asi 47

ha z celkovych 78 ha. M4 velmi dlouhy potencial.

Skvostné vino s ro¢ni produkci okolo 220 tisic lahvi.

Konzumace: po 6.roce Dekantace: ano Archivace:

10-25 let Servirovaci teplota 16-18°C. Alergeny:

Stejné jako vSechna vina, mize i toto vino

obsahovat Oxid sificity (SO2), sifi¢itany a stopy

vajec.

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize

obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
Alergeny

upozornéni



