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v vV

Barva s nadechem losoveé rlizové a s tmavsimi tfeSnovymi
odlesky. Chut je dobre strukturovana a vyvazena. V Ustech
plsobi vino hladce a svéze. Prevlada chut ¢erveného ovoce,
predevsim Stavnatych jahod, které se vyrazné propisuji i do
viné Sampanského vina. Dozaz: 8g /I. Rosé s vysokym
podilem Chardonnay, které mu dodava pfijemnou lehkost a
svéZest. Kapka Cerveného vina z oblasti Bouzy a Ambonnay
vinu propujcuje jemné ovocné tény. Dokonaly aperitiv.
Oblasti pdvodu: vesnice Avize, Chouilly, Villers-Marmery,
Bouzy, Ambonnay, Verzenay. Teplota podavani Sampanského
vina: 8 - 10°C .Tradi¢ni metoda druhotného kvaseni v lahvi ve
slozeni Chardonnay 50%, Pinot Noir 50% (v¢etné 8%
cerveného vina)

(\ Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned

q Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
GOSSET
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Gosset rosé ,, Grande réserve ” brut Champagne

AOP 0.75 |

» Vino » Sumivé vino » Champagne

Popis

RUzové Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy
odrtdy 56% Chrdonnay, 35% Pinot Noir Grand Cru,
9% Cervena vina z Bouzy a Ambonnay
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské
oblasti Champagne - brut - suché. Vysledna barva
této smési je lososoveé rlzova, intenzivné trpytiva a
Cista. Aroma je charakteristické pro Pinot Noir a
prfipominad malé ovocné plody jako je ¢erny rybiz,
maliny a visné. Chut je idealnim vyvazenim mezi
Chardonnay a Pinotem Noir s vyvinutym ovocnym
aroma spolecné s korenitym skoficovym pozadim.
Vino zralo po dobu tfi let pfi teploté 11°C. Skvélé
jako aperitiv, ke korysm, modrym syrdim ¢i
dezertdim s ¢erveno ovocnym zakladem. Historie
firmy Gosset saha az do roku 1584, kdy Pierre
Gosset - vinar a konsel z Ay - zacal vyrabét Cervena
vina. Ve své dobé soupefila vina ze dvou oblasti - z
Ay a z Beaune. V obou téchto oblastech se vyrabéla
cervena vina z odrddy Pinot Noir a bild Chardonnay.
V 18.stoleti, se v Ay a okoli zacala vyrabét Sumiva
vina a firma Gosset prirozené zacala s jejich vyrobou
také. Gosset i dnes stale pouziva tradi¢ni metody
vyroby vina - pro vyrobu svych ,cuvée" jsou
vyuzivany dubové sudy, dale potladuje jablecno-
mlécné kvaseni, aby se zachovala svézest kyseliny
jable¢né dodavajici vinu pfirozené ovocné aroma.
Sampaniské Gosset je prezentovano v replikach
plvodnich lahvi, které poprvé pouzil smir¢i soudce v
Ay Jean Gosset (1736 - 1805). Charakteristicky tvar
jeho ldhve se pozoruhodné snoubi s jemnosti a
kvalitou velkych vin této firmy a Samparnské Gosset
tak poskytuje soucasné vynikajici chutovy i esteticky
pozitek. Firma Champagne Gosset je odborniky
pravidelné zarazovana mezi deset nejlepsich
vyrobcl Samparniského. Alergeny: Stejné jako
vSechna vina, miZe i toto vino obsahovat Oxid
sificity (502), sificitany a stopy vajec.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec

Klasifikace pdvodu

Odrida
Charakter

Vyroba

Zrani
Objem
Alkohol ABV
Baleni

Gosset

sSumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti
Champagne

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

rizova & rosé & pink
NON Vintage

Vallée de la Marne
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrGdové vino révové

Champagne Gosset 12 Rue Godart
Roger 51200 Epernay Francie

Oxid sificity a sifiCitany v

koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/I

Upozornujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.



