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Kéd produktu CHAM5000

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrdidy 54 % Pinot Noir ( Montagne de Reims a Vallée de la
Marne) a 46 % Chardonnay Grands Crus (Cote des Blancs ) vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské
oblasti Champagne - brut extra

Vino prijemné Zluté barvy se zlatymi a zelenkavymi zablesky a prijemnou perlivosti spojenou do jemnych
fetizkl. Viné je smési ovoce a kvétin (perfektni kombinace rdzi, li¢i, manga a mandarinek). Prvni dojem v
Ustech pfipomina nezralé jahody a mandarinky, pres velmi jemnou karamelovou chut. Hodi se jako skvély
aperitiv k rybam, muslim, kory$am ¢i foie gras nebo jako aperitiv.

&
CELEBRIs

Gosser

Barva:Zluta s ndznaky zlaté a zelené.

Vané:V jeho viini se misi ovoce a kvéty (dokonoald smés rdzi, li¢i, manga a mandaringy).

Chut:Sila a uslechtilost. Prvni dojem bilych jahod a mandarinek pres velmi jemnou karamelovou chut.
Nadherna koncentrace vini.

Harmonicky ro¢nik se zajimavym konzerva¢nim potencialem. Diky minimalni délce zrani 10 let je toto vino
nadherné sloZité a strukturované. Idedini pro delsi archivaci. Dozaz Extra Brut udrzuje vino i po delsi dobé
vyvazené, Cisté a osobité.

&

GOééET Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
CHAMPAGNE Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Historie firmy Gosset saha az do roku 1584, kdy
Pierre Gosset - vinar a konsel z Ay - zacal vyrabét
Cervend vina. Ve své dobé soupefila vina ze dvou
oblasti - z Ay a z Beaune. V obou téchto oblastech se
vyrabéla ¢ervena vina z odrddy Pinot Noir a bila
Chardonnay. V 18.stoleti, se v Ay a okoli zacala
vyrabét Sumivé vina a firma Gosset pfirozené zacala
s jejich vyrobou také. Gosset i dnes stéle pouZiva
tradicni metody vyroby vina - pro vyrobu svych
»Cuvée" jsou vyuzivany dubové sudy, déle potlacuje
jable¢no-mlécné kvaseni, aby se zachovala svézest
kyseliny jable¢né dodavajici vinu prirozené ovocné
aroma. Sampafiské Gosset je prezentovano v
replikach pdvodnich 1ahvi, které poprvé pouzil smirci
soudce v Ay Jean Gosset (1736 - 1805).
Charakteristicky tvar jeho ldhve se pozoruhodné
snoubi s jemnosti a kvalitou velkych vin této firmy a
Sampaniské Gosset tak poskytuje soucasné vynikajici
chutovy i esteticky pozitek. Firma Champagne
Gosset je odborniky pravidelné zarazovana mezi
deset nejlepsich vyrobcl Sampariského. Své know-
how si rodina peclivé strezi uz po Ctyfi staleti, avsak
i dnes své Cuvée plIni do identickych lahvi jako v 18.
stoleti. Dlisledné se dba na to, aby vino neproslo
malolaktickou fermentaci a zlistalo krdsné ovocné,

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail
Produkce
Pdvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu
Odrlida
Privlastek
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Balenf

LMIV & Doplikové parametry

Z4konné zarazeni
Slozeni

Gosset
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni
Francie, vinice oblasti Champagne
bila
2002
Vallée de la Marne
AOC & AOP
Chardonnay, Pinot noir
z jednoho ro¢niku & Vintage
Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/l, velmi suché
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
7 rokd, lezeni na lahvi
750 ml
12,50 %
dérkové, hold lahev

Sumivé vino
odrdidové vino révové

svézi a jak se u Sampanského rika ,krupavé"". Vyrobce Champagne Gosset 12 Rue Godart Roger 51200 Epernay Francie

Gosset je jeden z nejstarsich vinarskych dom@ v

oblasti Cham’pagne. V rocle 1?84 h? zan’zHVPu'erre’ ANEE IRl Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
Gosset, radni obce Ay a vinaf, ktery vyrabel ticha, geny up alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.

Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!

vétdinou Cervena vina z hroznd, které sklidil ze
svych vinic. V té dobé soupefila o ¢estné misto na
kralovském stole dvé vina. Vina z Ay a vina z
Beaune. Obé tato vina se vyrabéla z odriid
Chardonnay a Pinot Noir. Vina z Ay vSak zacala v 18.
stoleti perlit, coz vinarstvi Gosset vyuZilo jako svou
vyhodu a preslo na vyrobu Sumivych vin a zacalo
vyrédbét Sampanska vina té nejvyssi kvality. Rodinna
linie trvéd jiz Sestnact generaci a na jejim zacatku stél
Jean Gosset (1484 - 1556). VSichni se narodili v Ay v
Champagne a svou slavu si budovali jako starostové,
statni zastupci, ale i péstitelé a obchodnici se
Sampanskymi viny. Spole¢nd jim byla jejich ambice
budovat a stéle vylepSovat jedine¢ny terroir
Champagne. V roce 1993 vinarstvi prebira rodina
Renaud-Cointreau, kterd vinarstvi modernizuje a
GOSSET Champagne vstupuje mezi prestizni domy
proslulé ve Francii i v zahranici. Jméno Gosset se tak
stdvé synonymem prestize, image a luxusu a na
svém seznamu ho maji vSichni znalci velkych
Sampanskych vin. Gosset je jeden z nejstarsich
vinafskych dom( v oblasti Champagne. V roce 1584
ho zalozil Pierre Gosset, radni obce Ay a vinar, ktery
vyrabél ticha, vétsinou ¢ervend vina z hroznd, které
sklidil ze svych vinic. V roce 1993 vinarstvi prebira
rodina Renaud-Cointreau, kterd vinarstvi
modernizuje a GOSSET Champagne vstupuje mezi
prestizni domy proslulé ve Francii i v zahranici.
Jméno Gosset se tak stava synonymem prestize,
image a luxusu a na svém seznamu ho maji vsichni
znalci velkych Sampanskych vin.
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