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NECTAR

Pedro Ximénez

VINDS ¥ SPIRITS-1835

Kéd produktu SHER1510
EAN 8410023028035

Bilé dezertni fortifikované vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy
100% Pedro Ximenez vypéstovanych na vinicich Spanélské vinarské
oblasti Jerez - sladké

Barva antracitova, zariva, témér neproniknutelnd, s odstiny mahagonu
a jodu. Aroma rozinek se micha s vinémi exotického dreva, kavy nebo
kakaa. Chutova struktura je mohutna a soucasné jemna, hrejiva,
rozpinajici se a pretrvava na jazyku jesté dlouho po napiti. V zavéru na
patre kdva s mlékem.

Odrddové sloZeni: Pedro Ximenéz
Zrani v sudu: 6 mésicd systémem ,Solera y Criaderas""
Archivace: Vhodné k archivaci

Sherry z nejlepsich hrozn( Pedro Ximenéz skvéle ladi s kofenénym kari
s jehnécim masem nebo Zelé z mandlového mléka s li¢i. Diky zrani v
malém drevé je tato sherry obzvlasté husta.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Zakladem silného vina Nectar Pedro Ximenez z
Andalusie jsou hrozny odriidy Pedro Ximénez. Ve
vlini tohoto fortifikovaného vina Gonzélez Byass se
objevuji nejriznéjsi druhy sultanek, susenych
Svestek, suseného ovoce a ovocného chleba. Jako by
to nestacilo, diky zréni v malych drevénych sudech
se pridava pernikové koreni, skofice a vanilka.
Gonzélez Byass Nectar Pedro Ximenez ndm na patie
predstavuje neuvéritelné ovocnou chut, coz je
samoziejmé dano jeho zbytkové sladkym chutovym
profilem. Textura tohoto silného sherry je na patre
nadherné hutnda. Ovocna kyselost Nectar Pedro
Ximenez je pozoruhodné mirna a ¢ini toto vino
nadherné hladkym. Zavér tohoto velmi vyzralého
fortifikovaného vina z vinarské oblasti Andalusie,
presnéji z Jerez DO, nakonec potési pozoruhodnym
dozvukem. Toto Spanélské fortifikované vino si
nejlépe vychutnate pfi teploté 15-18 °C. Skvéle se
hodi jako doplnék k thajskému okurkovému salatu,
pecenym jablkdim s jogurtovou omackou nebo
kokosovo-kefirovému krému. Gonzélez Byass byl!
vytvoren v roce 1835 Manuelem Maria Gonzalezem
a dodnes zlstava v rukou rodiny, nyni v paté a Sesté
generaci. Spole¢nost byla zaloZena v Jerez de la
Frontera v Andalusii v srdci zemé Sherry a vénuje se
vyrobé vysoce kvalitnich sherry. Trojuhelnik Sherry,
ktery tvori Jerez de la Frontera, El Puerto de Santa
Maria a Sanlucar de Barrameda, ma jedinecné
mikroklima ovlivnéné okolnim Atlantickym ocednem
a rekami Guadalquivir a Guadalete. Produkci
dominuje odriida Palomino, podlozi je s vysokym
obsahem kfidy, ktera je vynikajici pro udrzeni
vlhkosti. Tyto pldni podminky v kombinaci s vice
nez 3 000 hodinami ro¢niho slunecniho svitu,
Cerstvym, vihkym vankem ze zdpadu a teplym,
suchym vankem z vychodu vytvorily dokonalé
spojeni s odrlidou Palomino, kterd vytvorila fadu
styl sherry. Vsechny sherry zraji podle tradi¢niho
systému Solera, kdy se vina michaji v 600litrovych
sudech z amerického dubu. Mnoho styl{ se vyrabi s
vyraznymi znaky v zavislosti na tom, zda zraji pod
vlivem flor (vrstva pfirodnich kvasinek) nebo jako
oloroso (v kontaktu s kyslikem). Dnes portfolio
zahrnuje Sirokou Skalu sherry vcetné Tio Pepe, fady
Superior a fady VORS, enologické skvosty zrajici vice
nez 30 let.

Hlavni parametry

Druh

Typ
Znacka
Pavod
Barva

Klasifikace plvodu
Odrlda

Charakter

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

dezertni vina Sherry z oblasti Jeréz della
Frontera

sladké Sherry z odr(idy Pedro Ximenéz
Gonzales Byass

Andalusie, Jeréz & Xeréz, Spanélsko
bila
DOC & DOP & Denominazione di origine
controllata

Pedro Ximenéz & PX

sladké & Dolce & Doux & zbytkovy cukr nad
45 g/l

dubové sudy
750 ml

15,00 %

hold lahev

LMIV & Doplhkové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny upozornéni

likérové vino
odridové vino révové s pridavkem pravé
brandy - Acquardente

Gonzalez Byass Ltd., Manuel M. Gonzélez, 12,
11402 Jerez, Spanélsko

Upozoriujeme, Ze tento produkt mlze
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.



