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Kód produktu W0100557 

K výrobě této výjimečné tekutiny jsou spojeny tři typy sudů -
Ex-Sherry, American Oak a Traditional Oak - a vytvářejí
hlubokou, sametovou chuť s jemnými krémovými tóny kokosu
a vanilky. Vysoký podíl sudů z amerického bílého dubuprvní
náplně dodává této trojité sudové whisky sladké sametové
tóny.
Barva: Světle jantarováPatro: Luxusní, sametové, šťavnaté
hrušky, medChuť: Bohatá, intenzivní, medová sladkostZávěr:
Vyvážený, komplexní

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: na dotaz do 7 dní
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Popis
The Glenlivet je nejstarší licencovanou palírnou ve
Skotsku, a díky tomu i jednou z nejslavnějších. V
roce 1824 byl její zakladatel jedním z prvních, kdo
svou původně ilegální palírnu přihlásil k legalizaci.
Dnes patří whisky z této palírny k nejprodávanějším
sladovým whisky na světě a jsou vyhledávané pro
svou komplexní ovocnou chuť s výbušným závěrem.
Palírna Glenlivet se nachází na úpatí národního
parku Cairngorms v oblasti Speyside. Pro výrobu své
whisky využívá vodu z pramene Josie’s Well, která je
bohatá na minerály a zajišťuje tak ideální výsledky
během rmutování a kvašení.

Hlavní parametry
Značka Glenlivet 
Druh Single malt whisky 

Původ Spojené království , Skotsko,
Speyside 

Objem 1 000 ml
Alkohol ABV 40,00 %

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení Scotch Whisky 

Složení voda, obilný destilát, barvivo:
karamel (E150a) 

Výrobce
Pernod Ricard Francie, 94015 Cedex,

51 Chemin des Meches, 94000
Créteil, Francie 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné

složení a alergeny jsou k dispozici na
obalu výrobku. Prosím, zkontrolujte

před konzumací. 


