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» Vino » Sumivé vino

Kéd produktu 10007605
P
9 Bilé Sumivé vino vyrobené tradi¢ni metodou zrani na lahvi z hrozn{ vinné révy odrlidy 100% Pinot Noir vypéstovanych na italskych vinicich vinafské oblasti
Piemonte - Alta Langa - brut
ASTI 1891

Vino ma sldmové Zlutou barvu a jemné, vytrvalé perleni. Ve vini se nejprve objevuji delikatni kvétinové tény, které postupné nabyvaji na intenzité a
odhaluji nuance kandovaného bilého ovoce i ndznaky merurikovych jadérek. Pétileté zrani na kvasnicnich kalech dodéva vinu hloubku a komplexnost a
vytvari tak strohy, avsak precizni aromaticky profil. Na patre se slané tény snoubi s kyselinkou v dynamické rovnovéze, které podtrhuje hladky viem v
Ustech a dlouhy, jasné definovany zavér. Pinot Noir s vyraznym charakterem a skvélym potencialem zrani.

Espressione Noir je Sumivé vino typu *brut nature* z produkce vinarstvi Giulio Cocchi, které vzniké pouze ve vyjimecnych ro¢nicich. Vyrabi se ze 100%
odrady Pinot Noir - bez pfidavku rezervnich vin - a prochazi dlouhym, pétiletym zranim na kvasni¢nich kalech. Prostiednictvim Espressione Noir dava Giulio
Cocchi vyniknout specifickému charakteru daného ro¢niku, a to vyhradné s vyuzitim modrych hroznd; diky dlouhému zrani a nulové dozaazi (*zero

) A M dosage*) pak vznika vino, jehoz chut v kazdém ro¢niku vérné odrézi ducha vysociny Langa. Hrozny se vyznacuji jemnou rovnovahou mezi koncentraci a
(Ula kyselinkou, coZ jiz v dobé sklizné slibuje vznik *cuvée* vhodného pro dlouhé zrani.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
na cesté - objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Hrozny byly sklizeny vyhradné ru¢né, aby se zachovala
jejich celistvost; pfi lisovani se vybiraly pouze mosty s
vytéznosti 50 %. Prvotni fermentace probihala
kompletné v nerezovych tancich. Po fazi *tirage*
(naplInéni lahvi pro druhotnou fermentaci) vino zrélo pét
let na kvasnicnich kalech. Styl ,zero dosage” (bez
pridaného dozézniho likéru) podtrhuje pfirozenou
kyselost hrozn(i a zvyraziiuje odrldovy charakter vina
Pinot Nero z oblasti Alta Langa a ro¢niku. Zde, uchvacen
mistni tradici jidla a vina, objevil Asti jakoZto hlavni
mésto odriidy Moscato a také rozsiteny mistni zvyk
michat vina s bylinkami a kofenim. V roce 1891 zde
Giulio Cocchi zahéjil svou ¢innost jako vyrobce lihovin a
Sumivych vin. Nabizel fadu specialnich aromatizovanych
vin; zejména Barolo Chinato, Aperitivo Americano a
nékolik druhl vermutu si brzy ziskaly velkou oblibu a
Uspéch. Giulio Cocchi prisel s genidlni myslenkou zfidit
autorizované prodejny, kde mohli lidé jeho produkty
ochutnat. V roce 1913 fungovalo v Piemontu sedm
degustacnich bar znacky Cocchi a jejich pocet brzy
vzrostl na dvanact. Plvodni produkty a receptury
znacky Cocchi byly proslulé jiz v obdobi Belle Epoque i
na rozmanité scéné éry futurismu. Jméno a vyrobky
Cocchi se brzy rozsifily do celého svéta, o cemZz svéddi
exportni dokumenty dokladajici vyvoz do New Yorku,
Londyna, Sydney, kolonialni Afriky ¢i Venezuely, kde
byla v Caracasu zaloZena a po dlouhou dobu
provozovana spolecnost ,Casa Cocchi de Venezuela“.
Od roku 1978 vlastni a provozuje spole¢nost Giulio
Cocchi rodina Bava, kterd je sama o sobé uznadvanym
vyrobcem vin z oblasti Monferrato a Langhe. Vinarstvi si
dodnes zachovava sviij femesiny charakter a pfi vyrobé
osobitych vin, diky nimz se znacka Cocchi stala kultovni
zélezitosti, stale vyuziva plivodni receptury vytvorené
Giuliem Cocchim v roce 1891. K ispéchtim poslednich
triceti let patii zachrana vina Barolo Chinato pred
zapomnénim a oziveni kategorie Vermouth di Torino.
Produkt Storico Vermouth di Torino se od roku 2011 stal
hybnou silou renesance $pi¢kovych vermutd této
kategorie na mezinarodni scéné. Pozornost je vénovéna
rovnéz Sumivym vindim, a to s diirazem na propagaci a
rozvoj apelace Alta Langa DOCG. Diky vice nezZ stoleté
nepfetrzité ¢innosti je spole¢nost Giulio Cocchi zapsana
v Narodnim registru historickych podnikd. Podle legendy
se Giulio Cocchi zamiloval do dcery majitele jednoho z
barl umisténych na hlavnim ndmésti mésta Piazza
Alfieri. Zd4 se, ze jeho laska byla opétovéna, protoze i
dnes je tento bar zndmy jako , Il Cocchi”, z&chytny bod
mésta.Giulio Cocchi, fascinovan piemontskou tradici
jidla a vina, objevil Asti, hlavni mésto Moscata , a nasel
rozsifenou tendenci ochucovat vina bylinkami a
korenim. V roce 1891 tam zalozil svij podnik
specializujici se na vyrobu aromatizovanych a Sumivych
vin, jako je Asti DOCG. Zejména vytvofil origindIni
receptury pro Barolo Chinato, Aperitivo Americano a
rGizné druhy vermutu, ¢imz dosahl v kratké dobé
Uspéchu a slavy. Napadem Giulia Cocchiho, na tehdej$
dobu vyjime¢nym, bylo oteviit autorizované prodejce,
kde by bylo mozné tyto produkty ochutnat. V roce 1913
bylo v Piemontu jiz sedm degustacnich pobocek Cocchi,
z nichZ se brzy stalo 12. Jméno a produkty Cocchi se
brzy staly slavnymi po celém svété, jak dokladaji
exportni dokumenty: od New Yorku po Londyn, od
Sydney po kolonidlni Afriku a Venezuelu. Od roku 1978
je vinarstvi Giulio Cocchi se sidlem v Asti ve vlastnictvi
rodiny Bava, producentd vina v Monferratu a Langa,
ktefi modernizovali vyrobni techniky a polozili tak
zaklady tomu, co se opét stalo kultovni znackou po
celém svété.Mezi vysledky poslednich 30 let, obrana
Barolo Chinato pied zapomnénim a znovuuvedeni
Vermouth di Torino: Storico Vermouth Cocchi , od roku
2011, byly ve skute¢nosti hnaci silou mezinarodniho
znovuzrozeni denominace ,di Torino” mezi high-end
vermuty. Nelze opomenout pozornost vénovanou svétu
kvalitnich jednoodr(idovych Sumivych vin brut,
vyrabénych italskou metodou od 80. let 20. stoleti
(Cocchi Brut) a v posledni dobé také zdvazek k vytvoreni
a propagaci DOCG Alta Langa, jehoz je Cocchi stéle
jednim z nejoddanéjsich Sampiond.
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Hlavni parametry
Znacka

Druh

Zréani

Barva

Pvod

Produkce
Charakter

Rocnik

Odriida

Privlastek

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Vyroba

Balenf

Alkohol ABV
Objem

LMIV & Doplitkové parametry
Zékonné zarazeni

Slozenf

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Cocchi
Sumivé vino
5 let, lezeni na lahvi
bila
Itlie, Piemont
raritni kousek
Brut Nature & vino pfirodné tvrdé s cukrem méné nez 3 g/ bez doslazeni
2018
Pinot noir
Blanc de Blancs
Alta Langa
DOCG
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
holé lahev
12,50 %
750 ml

Sumivé vino

odrdidové vino révové, alkoholovy vyluh bylin a koreni, cukr

Giulio Cocchi Spumanti Srl, via Liprandi, 21 - 14023 Cocconato, Itélie
Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/|

Upozorfiujeme, ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Piesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.
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