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Kéd produktu 10007505
EAN 8007117010153

Vzacny ,vecerni vermut” a byl pojmenovan Dopo Teatro
podle piemontské tradice piti malé sklenky Cerstvého
vermutu doplnéné citronovou klrou vecer, mozna po
navstéve predstaveni v jednom z historickych divadel
savojského hlavniho mésta.

Vermut Cocchi Amaro byl vytvofen na zakladé originalni

_ '@_‘ receptury Giulia Cocchiho, obohacené o pelynék rebarboru,
| Eeeem kvasiové dFevo, chirettu a dvojity nalev chininovky.Pfidani
- Barolo Chinato do zakladniho vina dodava jemné Cervené
odlesky a dalsi hladky, komplexni tén, v pravém stylu Cocchi.
Bohatost horkych ingredienci déla z tohoto vermutu
osvézujici aperitiv a prijemny ndpoj po vecefi. Dnes je
perfektni jako horkd prisada do nejlepsich koktejl.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

Podle legendy se Giulio Cocchi zamiloval do dcery
majitele jednoho z bard umisténych na hlavnim
namésti mésta Piazza Alfieri. Zda se, ze jeho laska
byla opétovana, protoZe i dnes je tento bar zndmy
jako , Il Cocchi”, zachytny bod mésta. Giulio Cocchi,
fascinovan piemontskou tradici jidla a vina, objevil
Asti, hlavni mésto Moscata , a nasel rozsifenou
tendenci ochucovat vina bylinkami a kofenim. V roce
1891 tam zalozil svdj podnik specializujici se na
vyrobu aromatizovanych a Sumivych vin, jako je Asti
DOCG. Zejména vytvofil origindIni receptury pro
Barolo Chinato, Aperitivo Americano a rlizné druhy
vermutu, ¢imz dosahl v kratké dobé Uspéchu a
slavy. Napadem Giulia Cocchiho, na tehdejsi dobu
vyjimecnym, bylo otevfrit autorizované prodejce, kde
by bylo mozné tyto produkty ochutnat. V roce 1913
bylo v Piemontu jiz sedm degustacnich pobocek
Cocchi, z nichz se brzy stalo 12. Jméno a produkty
Cocchi se brzy staly slavnymi po celém svété, jak
dokladaji exportni dokumenty: od New Yorku po
Londyn, od Sydney po kolonialni Afriku a Venezuelu.
0Od roku 1978 je vinarstvi Giulio Cocchi se sidlem v
Asti ve vlastnictvi rodiny Bava, producentd vina v
Monferratu a Langa, ktefi modernizovali vyrobni
techniky a polozili tak zaklady tomu, co se opét stalo
kultovni znackou po celém svété.Mezi vysledky
poslednich 30 let, obrana Barolo Chinato pred
zapomnénim a znovuuvedeni Vermouth di Torino:
Storico Vermouth Cocchi, od roku 2011, byly ve
skutecnosti hnaci silou mezinarodniho znovuzrozeni
denominace ,di Torino” mezi high-end vermuty.
Nelze opomenout pozornost vénovanou svétu
kvalitnich jednoodrddovych sumivych vin brut,
vyrabénych italskou metodou od 80. let 20. stoleti
(Cocchi Brut) a v posledni dobé také zdvazek k
vytvoreni a propagaci DOCG Alta Langa, jehoz je
Cocchi stale jednim z nejoddanéjsich Sampiond.

Hlavni parametry
Druh

Typ

Znacka

Plvod

Barva

Klasifikace pdvodu
Charakter

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

korenénd vina & vermuty
Cerveny vermut & Rosso
Cocchi

Italie, Piemont

Cervena

Vermouth di Torino
horkosladké

dubové sudy

750 ml

16,00 %

hola lahev

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni

Slozeni

Vyrobce

Alergeny
upozornéni

aromatizované vino - Vermut

odridové vino révové, alkoholovy
vyluh bylin a koreni, cukr

Giulio Cocchi Spumanti Srl, via
Liprandi, 21 - 14023 Cocconato,
Italie

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici
na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pfed konzumaci.



