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Kéd produktu 10007620

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odriidy 20% Chardonnay a 80% Pinot noir vypéstovanych na italskych vinicich vinafské oblasti Piemonte - Alta Langa -
brut

Cocchi Brut je Sumivé vino, které se vyznacuje slamové Zlutou barvou - téméf v odstinu slonoviny - s jemnymi zelenkavymi odlesky. Ve vini je okamzité intenzivni a
podmanivé; nabizi tony bilych kvétl (napfiklad lotosu a gardénie) a Cerstvé nakrajeného ovoce. Na patie plisobi krémové diky jemnému a vytrvalému perleni a pfinasi
chuté bilé broskve, li¢i i nddech ¢erstvych liskovych ofiskd. Zavér odhaluje osvézujici aroma Cerstvé vymackané mandarinky.

Rafinovany, elegantni a lehce ovocny sekt typu Brut - aromaticky a vonny - v pravém stylu znacky Cocchi. Jeho vytrvalé perleni pfechazi v Zivou pénu, co? je vysledek
pomalé fermentace za nizkych teplot ve velkych tancich. Cocchi Brut je vSestranny, moderni sekt vhodny pro kazdou prileZitost; skvéle poslouzi jako aperitiv nebo jako
doprovod k celému menu.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
na cesté - objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Giulio Cocchi,, Cocchi ” brut Piemonte DOC bianco
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» Vino » Sumivé vino

Popis

Uvodni alkoholové kvaseni probiha v nerezovych
tancich a trvé témér tfi tydny; poté se vino zchladi,
aby se usadily primarni kvasinky. Kupaz odriid Pinot
Noir a Chardonnay se pfipravuje koncem zimy, jesté
pred druhotnym kvasenim v tlakovych tancich.
Cocchi Brut je Sumivé vino vyrdbéné metodou
Martinotti - postupem, ktery byl vynalezen v roce
1895 piimo ve mésté Asti, kde Giulio Cocchi zalozil
svou spole¢nost. Zde, uchvacen mistni tradici jidla a
vina, objevil Asti jakozto hlavni mésto odridy
Moscato a také rozsifeny mistni zvyk michat vina s
bylinkami a kofenim. V roce 1891 zde Giulio Cocchi
zahéjil svou ¢innost jako vyrobce lihovin a Sumivych
vin. Nabizel fadu specialnich aromatizovanych vin;
zejména Barolo Chinato, Aperitivo Americano a
nékolik druhli vermutu si brzy ziskaly velkou oblibu a
Uspéch. Giulio Cocchi pfisel s genialni myslenkou
zfidit autorizované prodejny, kde mohli lidé jeho
produkty ochutnat. V roce 1913 fungovalo v
Piemontu sedm degustacnich barl znac¢ky Cocchi a
jejich poet brzy vzrostl na dvanact. Plvodni
produkty a receptury znacky Cocchi byly proslulé jiz
v obdobi Belle Epoque i na rozmanité scéné éry
futurismu. Jméno a vyrobky Cocchi se brzy rozsitily
do celého svéta, o cemz svédci exportni dokumenty
dokladajici vyvoz do New Yorku, Londyna, Sydney,
kolonialni Afriky ¢i Venezuely, kde byla v Caracasu
zaloZena a po dlouhou dobu provozovana spole¢nost
,Casa Cocchi de Venezuela“. Od roku 1978 vlastni a
provozuje spole¢nost Giulio Cocchi rodina Bava,
které je sama o sobé uznavanym vyrobcem vin z
oblasti Monferrato a Langhe. Vinafstvi si dodnes
zachovéva svj femesiny charakter a pfi vyrobé
osobitych vin, diky nimz se zna¢ka Cocchi stala
kultovni zalezitosti, stale vyuziva plvodni receptury
vytvorené Giuliem Cocchim v roce 1891. K
Gspéchlim poslednich tficeti let patif zéchrana vina
Barolo Chinato pfed zapomnénim a oZiveni kategorie
Vermouth di Torino. Produkt Storico Vermouth di
Torino se od roku 2011 stal hybnou silou renesance
$pickovych vermutd této kategorie na mezinarodni
scéné. Pozornost je vénovana rovnéz sumivym
vindim, a to s dlirazem na propagaci a rozvoj apelace
Alta Langa DOCG. Diky vice neZ stoleté nepretrzité
Cinnosti je spole¢nost Giulio Cocchi zapséna v
Narodnim registru historickych podnikd. Podle
legendy se Giulio Cocchi zamiloval do dcery majitele
jednoho z barl umisténych na hlavnim ndmésti
mésta Piazza Alfieri. Zda se, Ze jeho laska byla
opétovana, protoze i dnes je tento bar zndmy jako
I Cocchi”, zachytny bod mésta.Giulio Cocchi,
fascinovan piemontskou tradici jidla a vina, objevil
Asti, hlavni mésto Moscata , a nasel rozsifenou
tendenci ochucovat vina bylinkami a kofenim. V roce
1891 tam zalozil sv{j podnik specializujici se na
vyrobu aromatizovanych a sumivych vin, jako je Asti
DOCG. Zejména vytvoril originalni receptury pro
Barolo Chinato, Aperitivo Americano a r(izné druhy
vermutu, ¢imz dosahl v kratké dobé Uspéchu a
slavy. Napadem Giulia Cocchiho, na tehdejsi dobu
vyjimecnym, bylo otevfit autorizované prodejce, kde
by bylo mozné tyto produkty ochutnat. V roce 1913
bylo v Piemontu jiz sedm degustacnich pobocek
Cocchi, z nichZ se brzy stalo 12. Jméno a produkty
Cocchi se brzy staly slavnymi po celém svété, jak
dokl&daji exportni dokumenty: od New Yorku po
Londyn, od Sydney po kolonidlni Afriku a Venezuelu.
0Od roku 1978 je vinarstvi Giulio Cocchi se sidlem v
Asti ve vlastnictvi rodiny Bava, producent vina v
Monferratu a Langa, ktefi modernizovali vyrobnf
techniky a polozili tak zaklady tomu, co se opét stalo
kultovni znackou po celém svété.Mezi vysledky
poslednich 30 let, obrana Barolo Chinato pred
zapomnénim a znovuuvedeni Vermouth di Torino:
Storico Vermouth Cocchi, od roku 2011, byly ve
skutecnosti hnaci silou mezinarodniho znovuzrozeni
denominace ,di Torino” mezi high-end vermuty.
Nelze opomenout pozornost vénovanou svétu
kvalitnich jednoodrdovych Sumivych vin brut,
vyrabénych italskou metodou od 80. let 20. stoleti
(Cocchi Brut) a v posledni dobé také zévazek k
vytvoreni a propagaci DOCG Alta Langa, jehoz je
Cocchi stale jednim z nejoddanéjsich sampiond.

Hlavni parametry
Znacka

Druh

Zréani

Barva

Piivod

Charakter

Rocnik

Odriida
Klasifikace pGvodu
Vyroba

Baleni

Alkohol ABV
Objem

LMIV & Doplitkové parametry
Zéakonné zarazenf

Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Cocchi

Sumivé vino

v nerezovych nadobach

bild

Italie, Piemont

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejb&zné;jsi styl
NON Vintage

Chardonnay, Pinot noir

DOC & DOP & Denominazione di origine controllata

druhotné kvaseni v nerezovych tancich & metoda Charmat

hola lahev
12,50 %
750 ml

Sumivé vino

odrlidové vino révové, alkoholovy vyluh bylin a kofeni, cukr

Giulio Cocchi Spumanti Srl, via Liprandi, 21 - 14023 Cocconato, Italie

Oxid sifi¢ity a sifi¢itany v koncentraci vy$si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!

Upozorfiujeme, Ze tento produkt mlize obsahovat alergeny. Pfesné slozenf a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte

pred konzumaci.
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