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Kéd produktu RA003040

Bilé tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 100% Traminer - unas
Tramin Cerveny vypéstovanych na vinicich rakouské vinarské oblasti Wachau,
vinarské obci Unterloiben - suché

Skvélé ovoce, smés chutnych hroznd a rizi. Pisobiva délka na patre. Jedine¢na
rovnovaha.

Gelber Traminer (geneticky bratr Savagnina, zndmého z Jury) pochazi z rliznych
vinic, které se vétsinou soustredi kolem Oberloibenu a Uneterloibenu, a také z
nékterych parcel nachdzejicich se na terasovitych vinicich Kellerbergu a
Loibenbergu. Caste¢né se fermentuje v neutralnich sudech o objemu 500-1500
litr& @ po kvaseni se nechéva 6-8 mésicl na kalech.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

V podstaté je Gelber Traminer variantou Tramineru
se zlatozlutymi hrozny, zatimco Gewdirztraminer ma
tendenci k nacervenalému odstinu. Gelber Traminer
méa o néco mensi hrozny nez Gewdlrztraminer a
zachovava si o néco vice kyselosti. Révy byly
vysazeny v roce 1995 na hlinitych pddach v udoli.
Viiné je naprosto jedine¢nd! Extrémné hrava zluta
Svestka, Cisté Svestky, ndznak kvétového medu a
celkové jemné kvétinové tény. Pak pfichazi meloun
kantalup, ananas a také asijska hrugka. Zluta
Svestka vSak jasné dominuje. Aromaticky velmi
rafinovana. Na patre podstatné zdrzenlivéjsi nez
Gelber Muskateller. Silnd, opulentni, dobfe
strukturovand. Opét zde trochu medu, zZluté Svestky,
ale i kdoule. Objevuje se i nddech manga. Celkové
vSak zlistava strukturované, nikdy neprekypuje vani
jako Muskateller. Také vyrazna slanost a mineralita.
Velmi silny zavér, velmi dlouhy. Velmi vyrazné vino
se silou, skvéld kombinace s jidlem. Nezaménitelné
etikety s obrazem svatého Urbana, patrona
vinarstvi, pfipominaji, ze tradice je ve vinarstvi
Emmerich Knoll kli¢ova - ale co nenf tak zfejmé, je
to, Ze jejich vina se pije s radosti - nyni i ve velmi
vzdalené budoucnosti. Vinarstvi Emmerich Knoll v
Gdolf Wachau v Dolnim Rakousku produkuje jedny z
nejvyhleddvanéjsich vin v regionu. Vinice, které
obhospodaruje rodina, se nachazeji na 15 hektarech
pldy, na aluvialnich pdéach a primarnich skalach s
prfimési sprase. Knollové vlastni vinafstvi na
nékterych z nejlepsich lokalit a jejich Uspéch na
britské degustaci, kde zrajici Veltlinské zelené
porazilo pole bilych burgundskych vin Grand Cru, se
stal legendarni soucasti rakouské vinarské historie.
Vinarstvi Emmerich Knoll, situované v oblasti
Wachau, patfi mezi nejzndméjsi rakouské vinare a to
nejen diky nezapomenutelné etiketé ale i skvélym
vindm. Rodina Knoll sidli v malebné obci Unterloiben
v povodi feky Dunaj jiz po desetileti a patfi mezi
Vinarstvi se zaméruje predevsim na odrldy Riesling
a Gruner Veltliner, které rovnomérné tvori 90% z
celkové produkce zhruba 150 000 lahvi ro¢né..
Vinice se rozkladaji v horni ¢asti Wachau, jako
napfiklad v Schitt, Loibenberg, Kellerberg, Kreutles
a Kremstalu s vinici Pfaffenberg, dohromady na 16ti
Emmerich svou pili a kazdodenni praci ve vinohradé
vytvari jedny z nejucelenéjsich vin se stalou kvalitou
v Rakousku.

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pGvodu
Odrlida
Privlastek
Charakter
Zrani

Objem
Alkohol ABV
Baleni

Emmerich Knoll

Wachau

Rakousko, Wachau

bila

2014

Unterloiben

DAC

Tramin & Gewdirztraminer

Smaragd

suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
v dubovych sudech, v nerezovych nadobach

750 ml

13,50 %

hold lahev

LMIV & Dopinkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

vino

odridové vino révové

Emmerich Knoll weingut, Unterloiben 132, 3601
Dirnstein, Rakousko

Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10
mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, ze tento produkt miZe obsahovat
alergeny. Presné slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



