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Kéd produktu CHA11407

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 50%
Pinot Noir, 30% Chardonnay a 20% Pinot Meunier
vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
Champagne, Montagne de Reims - brut
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Vlajkova lod - Cuvée Prestige - z dilny Sampariského domu
G.H. Martel & C ° je vétSinové vytvoreno z dua
aristokratickych Sampanskych odriid Chardonnay (40%) a
Pinot noir (55%), které doplfiuje Pinot Meunier. Jeho perleni je
krémové a barva jiskrivd, zlatava, s médénymi odlesky. Ve
vlni je svézi, s vyraznymi tony citrus(. Na patre je energické
avsak hladké, s dotekem zralych banant. Doporuc¢ené
poddavat pfi teploté 8-10 ° C. Skvéle se snoubi se syry typu

GHMARTEL:C Camembert nebo Brie a s telecim masem v bilé oméacce.

PRESTIGE

Barva: Svétle zlutd s krasnym fetizkovanim bublinek.

Viné: Ze zacatku ucitime krasné ovocné ving, predevsim
LR broskve. Po nich nasleduje ovocny nadech (rize a pivonky).
G.H.MARTEL&C® Chut: Svezll a ziva, vyvazena lahodnou komplexnosti s
T em—— maslovymi tony.

CHAMPAGN,

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Samparisky diim G.H. Martel & Cie nabizi lehky a
jemny, dobfe vyrovnany sekt s vytrvalymi
bublinkami. Jsou zde subtilni tény tropického ovoce
(mango a citrusy), podporené naznaky broskvi a
merunék. Cuvée Brut Prestige je extrémné lehké a
osvézujici Sampanské, na patre prijemné lahodné.
Toto vino Champagne Brut ziskalo dobré hodnoceni
od rlznych kritikd. Pozndmka k degustaci ocenéni:
""Syta, krémova, chlebovitd viiné. Bohaté ovoce na
zaCatku se svézesti na konci."" - Bronz ,
International Wine Challenge. Tradice Sampanského
domu G.H. Martel & C ° vznikla v roce 1869 v
blizkosti Epernay, kde ma dnes sidlo. V soucasnosti
disponuje tremi centry pro lisovani hroznl a 20 000
m2 sklep(. Nabizi vysoce kvalitni Sampariské vina
diky vinafskym zkuSenostem nasbiranym béhem
generaci. Jeden z nejbohatsich pribéhl Champagne.
Rodina Rapeneau pusobi v Champagne jiz vice nez
sto let. Po generace rozvijela a predavala dédictvi a
know-how, v némz dominuje dobyvatelsky duch a
snaha o dokonalost. Spole¢nost G.H. Martel,
zalozena v roce 1869 na prestizni Avenue de
Champagne v Epernay, nyni sidli v Remesi. Dim a
jeho vinice Crayeres patfi do svéta dokonalosti,
ktery nas prondsi generacemi. DUm si zachovava
svou rodinnou a intimni stranku a zaroven tézi z
nadhernych stfedovékych vinic Crayéres, hlubokych
az 22 metrd, vykopanych mezi 14. a 15. stoletim v
srdci RemesSe. Ve sklepech se nachdzi unikatni
sbirka typického Sampariského naradi a strojd pro
sazeni, péci o pldu a sklizen, tiché svédectvi o
femesiném umeéni minulych ¢asd. Historické
dédictvi, které mlzete objevit a vytvofit si
nezapomenutelné vzpominky.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace pdvodu

Odrida
Charakter

Vyroba

Zrani
Objem
Alkohol ABV

Baleni

G.H.Martel

sSumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti
Champagne

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

bila

NON Vintage
Montagne de Reims
AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l,
nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

18 mésicd, leZeni na lahvi

1500 ml

12,50 %

darkové, hola lahev, Magnum,
nadrozmérné lahve

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

Sumivé vino
odrGdové vino révové

Champagne GH Martel & Co, 17 Rue
des Créneaux, 51100 Reims,
Francie

Oxid sificity a sifiCitany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo
10 mg/I

Upozornujeme, ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
slozeni a alergeny jsou k dispozici na
obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte
pred konzumaci.



