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Kód produktu CHA11435 
EAN 3292050102026 

Bílé šumivé víno vyrobené z hroznů vinné révy odrůdy 40%
Pinot Noir a 60% Chardonnay vypěstovaných na vinicích
francouzské vinařské oblasti Champagne, Montagne de Reims
- brut

Vyjímečné víno v klasickém složení odrůd. S barvou zeleného
zlata Premier Cru odhaluje nos, znatelně medový s ovocnou
vůní, meruňkou, žlutým a bílým peckovinovým ovocem.
Charakter bílého ovoce se šíří, až vnímání jeho pecky a směsi
medu a arašídového tuku evokuje nugát a labužnické stánky
zimních pochutin. Pocit v ústech je krémový a živý zároveň,
velmi jasný, průzračný a působivě nápadný po celé délce své
pronikavé svěžesti. Ostrý závěr nám také připomíná krásné
hořké tóny slupek bílých pecek, skrz které prosvítá
chardonnay.

Vzhled: zlatožlutý hábit.
Vůně: Lehce opečená, smetana z mléka, káva.Tóny sušených
květin a sušeného ovoce.
Chuť: docela překvapí svými tóny medu, lehce grilovanými
mandlemi a vanilkou i chutí velmi elegantní úpravy jablek
Granny Smith.

Výtečně doplní Takaki z červeného tuňáka, sushi nebo jako
aperitiv. Šampaňské, které snadno promění každý den na
párty.

Dostupnost na hlavním skladě: expedujeme ihned
Dostupné množství u dodavatele: Skladem
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Popis
Šampaňský dům G.H. Martel & Cie nabízí lehký a
jemný, dobře vyrovnaný sekt s vytrvalými
bublinkami. Jsou zde subtilní tóny tropického ovoce
(mango a citrusy), podpořené náznaky broskví a
meruněk. Cuvée Brut Prestige je extrémně lehké a
osvěžující šampaňské, na patře příjemně lahodné.
Toto víno Champagne Brut získalo dobré hodnocení
od různých kritiků. Poznámka k degustaci ocenění:
""Sytá, krémová, chlebovitá vůně. Bohaté ovoce na
začátku se svěžestí na konci."" - Bronz ,
International Wine Challenge. Tradice šampaňského
domu G.H. Martel & C ° vznikla v roce 1869 v
blízkosti Epernay, kde má dnes sídlo. V současnosti
disponuje třemi centry pro lisování hroznů a 20 000
m2 sklepů. Nabízí vysoce kvalitní šampaňské vína
díky vinařským zkušenostem nasbíraným během
generací. Jeden z nejbohatších příběhů Champagne.
Rodina Rapeneau působí v Champagne již více než
sto let. Po generace rozvíjela a předávala dědictví a
know-how, v němž dominuje dobyvatelský duch a
snaha o dokonalost. Společnost G.H. Martel,
založená v roce 1869 na prestižní Avenue de
Champagne v Epernay, nyní sídlí v Remeši. Dům a
jeho vinice Crayères patří do světa dokonalosti,
který nás pronáší generacemi. Dům si zachovává
svou rodinnou a intimní stránku a zároveň těží z
nádherných středověkých vinic Crayères, hlubokých
až 22 metrů, vykopaných mezi 14. a 15. stoletím v
srdci Remeše. Ve sklepech se nachází unikátní
sbírka typického šampaňského nářadí a strojů pro
sázení, péči o půdu a sklizeň, tiché svědectví o
řemeslném umění minulých časů. Historické
dědictví, které můžete objevit a vytvořit si
nezapomenutelné vzpomínky.

Hlavní parametry
Druh šumivé víno 

Typ francouzské šumivé víno z oblasti
Champagne 

Značka G.H.Martel 

Původ Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne 

Barva bílá 
Oblast & obec Montagne de Reims 
Odrůda Chardonnay, Pinot noir 

Charakter Brut & víno tvrdé s cukrem do 12
g/l, nejběžnější styl 

Výroba druhotné kvašení vína na lahvi &
metoda Champagne  

Zrání ležení na lahvi 
Objem 750 ml
Alkohol ABV 13,00 %
Balení holá lahev 

LMIV & Doplňkové parametry
Zákonné zařazení šumivé víno 
Složení odrůdové víno révové 

Výrobce
Champagne GH Martel & Co, 17 Rue

des Créneaux, 51100 Reims,
Francie 

Alergeny skupina I.
Oxid siřičitý a siřičitany v

koncentraci vyšší jak 10 mg/kg nebo
10 mg/l 

Alergeny
upozornění

Upozorňujeme, že tento produkt
může obsahovat alergeny. Přesné

složení a alergeny jsou k dispozici na
obalu výrobku. Prosím, zkontrolujte

před konzumací. 


