Frankovka 2017 pozdni sbér vinarstvi Radomil
Baloun 0.75 |

» Vino » Tiché vino » Morava

Kéd produktu B533211

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odrlidy 100% Frankovka vypéstovanych na moravskych vinicich vinaf'ské podoblasti
Velkopavlovické v obci Nikolcice - suché

Terroir: vini¢ni trat Zece

Vino se pfedstavuje rubinovou az purpurové ¢ervenou barvou s fialovymi nddechy. Jeho viiné je vyrazna, ovocna s kofenitymi aromaty. Projevuji
se v ni tény visni, Cervené papriky a peckovin. Chut je tepla s kulatym télem, jemnymi kyselinami a nasladlou tfislovinou. Ovoce, které jsme citili
ve viini, pfechazi v chuti do tén kompotu a marmelady. Hodi se podavat k tmavym masdim, zvéfing, vyrazné kofenitym jidlim a syrim se
zelenou plisni.

Analytické hodnoty:
Alkohol: 12,5 %
Zbytkovy cukr: 0,7 g/l
Kyseliny: 6,5 g/l

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
4 Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Radomil Baloun pochdzi z vinarského rodu ve
Velkych Bilovicich, jehoz predkové vinarili po mnoho
generaci. Za véechny budeme jmenovat - stafec¢ka
Cyrila Kratochvila (1892-1972), se kterym Radek
chodil do vinohradu a do vinného sklepa jiz jako
maly kluk. Tehdy si poprvé ¢ichl k vinu a pak celé
odpoledne spal pod vinnym kefem, prikryt
stareckovym kabatem. Dalsi velky vliv na jeho vztah
k vinarstvi mél otec Antonin, narozeny 1936, ktery
byl progresivnim vinarem, zndmym svym vinem
mezi mnoha umélci, jiz za socializmu. Vyrobou a
prodejem vina se Zivi dodnes. Asi nic neprozradime,
kdyz fekneme, Ze se vino, které Radek vyrobil jiz
kolem roku 1984, podavalo mimo jiné i na oslavé
padesétych narozenin Milana Chladila a pozdéji také
Karla Gotta. Postupem let pribyvala zkusenost, kterd
se velmi hodila v roce 1991, kdy Radek zalozil
vinarskou firmu v prostorach byvalého sklepniho
hospodarstvi Statniho statku ve Velkych Pavlovicich.
Hned v prvnim roce podnikéni bylo vyrobeno cca
850 tisic lahvi perlivého vina pod nazvem Casius.
Nasledny rok bylo pronajato nékolik sklepnich
hospodarstvi okolnich zemédélskych druzstev, jejich
produkci hrozn( firma zpracovala pro svou potfebu.
Od roku 1992 se perlivé vino jiz témér nevyrabélo a
vyroba presla na ticha lahvova vina, ktera jsou z
vinarského hlediska tim pravym ofechovym. V roce
1993 firma ziskala do vlastnictvi jiz zminéné sklepni
hospodéfrstvi ve Velkych Pavlovicich a dale poboc¢ku
v Hustopecich u Brna, byvalé Vinarské zavody Velké
Pavlovice, statni podnik. Kapacita obou provozl je
vice nez milion litr(i, pfi¢emz stfedisko v
Hustopecich je pouzivano jako zpracovatelsky
provoz a pojme cca 850 tisic litrli vina. Jsou zde téz
rekonstruované archivni sklepy, kde zraje priblizné
150 tisic lahvi vina. Zakladna vinafstvi Radomil
Baloun se nachazi na stredisku ve Velkych
Pavlovicich. Sklep a budovy pochazeji z let 1750 a
byly postaveny jako pansky dvir Marie Terezie,
ktery pro ni zakoupil jeji manzel hrabé Esterhazi.
Samotny sklep, kde ve velkych sudech lezi prevézné
Cervené vino, ma kapacitu 150 tisic litrli a ve své
dobé slouzil jako tzv. Desatkovy, tedy pro odvod
desétého dilu vina poddanych své vrchnosti.
Vinarstvi Baloun bylo zaloZeno v roce 1991
Radomilem Balounem, ktery tak navazal na
mnohaletou rodinnou vinarskou tradici. V sou¢asné
dobé vlastni vinarstvi Baloun dva provozy - sklepni
hospodarstvi v Hustopecich a ve Velkych
Pavlovicich. Vinarstvi témér celou produkci lahvuje a
sva vina sméruje do vyssich kvalitativnich skupin
gastronomii a do soukromych archiv@. O
jedinecnosti vin Baloun svéd¢i mnohd ocenéni na
mezindrodnich vinafskych soutézich, ale napfiklad i
to, Ze jsou pravidelné dodavana i na Prazsky hrad. V
roce 1997 firma zacala s vyrobou vin tzv. fizené
fermentace, coZ je velmi jednoduse fe¢eno tepelné
ovliviiovani veskerych procest probihajicich pfi
vyrobé vina, od sklizné hroznd az po jeho
nalahvovani. V dalSich letech nasledovaly postupné
investice do rekonstrukci sklep@ a budov véetné
instalace modernich zafizeni. Tento proces bude
postupné trvat jesté dalsi Iéta, nebot majitel firmy
sbira inspiraci a architektonickou zkusenost ve
svété, a to obndsi narocnéjsi investice do
rekonstrukci. Vinafstvi obhospodafuje 30 hektarl
dlouhodobé pronajatych vinic v chrénéné krajinné
oblasti Pélava. Dale bylo na Pélavé v roce
2003-2004 vysazeno 30 hektarl mladych vinic bilé
odrlidy Sauvignon, Chardonnay, Tramin ¢erveny a
Rulandské Sedé. V roce 2004 bylo ve Velkych
Pavlovicich pronajato 30 hektarl mladych ¢ervenych
vinic.

Hlavni parametry

Znacka Baloun
Druh moravské vino
PGvod Ceské republika, Morava, Velkopavlovicko
Barva Cervend
Rocnik 2017
Oblast & obec Velké Pavlovice
Odrdda Frankovka
Privlastek pozdni sbér
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Zréni dubové sudy
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %
Baleni hola lahev
LMIV & Doplitkkové parametry

Zakonné zafazeni vino
Slozeni odrdidové vino révové
Vyrobce Vinafstvi Baloun Nadrazni 1170, 691 06 Velké Pavlovice, Ceské republika

Alergeny skupina |. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mlze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.

A eigenlinozomen! Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
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