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Kéd produktu 10313741

Cervené tiché vino vyrobené z hrozn(i vinné révy odriidy 100% Sangiovese a vypéstovanych na vinicich italské vinai'ské oblasti Toskansko - Chianti - suché

Zraje v barikovych sudech, poté v Idhvi a je modernim piestavitelem velkého Chianti, které ma ve své tidé malo konkurentd. Je koncentrované na ¢erné a tervené
ovoce, tabak a kofeni. Vyrazné, komplexni, silné, presto tak elegantni a osobité. Vino je velice komplexni s koncentrovanou vini, elegantnim plinym télem a vysokym

VINIFIKACE: ru¢ni sbér hroznli do malych bedynek, jemné pomleti, rmutace v nerezovych tancich 16 dni.
ZRANi: malolakticka fermentace v barikovych sudech a nasledné zrani 18 mésict v barikovych sudech Allier, poté 1 rok v Iahvi.
KUCHYNE: vyrazné Gpravy masa, florentsky biftek, grilované hovézi, zvéfina a vyzralé syry.

Dostupnost na hlavnim skladé:

expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele:

na dotaz do 7 dnf
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Chianti Classico Vigna del Sorbo Gran Selezione od
Fontodi je pozoruhodnym vyjadrenim toskanské
vinaf'ské tradice a udrZitelného vinarstvi. Odridy
Sangiovese a maly podil Cabernet Sauvignon jsou v
tomto viné dokonale zkombinovény a vytvareji
jedine¢ny charakter. Hrozny pochazeji z ekologicky
obhospodarovanych vinic, které respektuji prirodni
prostredi a produkuji hrozny nejvyssi kvality. Toto
vino v zéfivé rubinové Cervené barvé je
prezentovano ve sklenici a nabizi fascinujici kytici
zralych tfesni, lesnich plodd, kvétinovych tént a
nadechu kofeni. Na patfe méa plsobivou strukturu s
hedvabnymi tfislovinami, doprovézenou Zivou
kyselinkou, kterd zaru€uje svézest. Viné tmavého
ovoce a stfedomor'skych bylin se spojuiji a vytvareji
dlouhy a elegantni zavér. Zvlastnosti tohoto vina
neni jen jeho vynikajici chutovy profil, ale také jeho
vyroba. Malebna usedlost jizné od mésta Panzano,
kterou od roku 1968 vlastni rodina Fontodi, je dnes
povazovéna za jednu z nejlepsich v Chianti Classico.
0Od roku 1980 je majetek ve schopnych rukou
Giovanniho Manettiho a v sou¢asnosti se pysni 90
hektary prvotfidnich vinic, které jsou osazeny
prevazné odrlidou Sangiovese. Vinice jsou vysazeny
v pfirodnim amfiteatru Panzano, ktery je znamy jako
"conca d'oro" neboli "zlatd musle" a je povaZzovan za
nejlepsi oblast pro péstovani hroznl s velkou
intenzitou chuti a eleganci. Fontodi je znamé
predevsim diky svému majestatnimu vinu
Flaccianello della Pieve, které se vyrabi v super
toskanském stylu z téch nejlepsich hrozndi
Sangiovese. Giovanni ve vinarstvi uplatiiuje pfistup
minimélnich zasahd, vino vinifikuje v nerezovych
tancich a poté zraje 18 mésicl v sudech z
francouzského dubu. Pred lahvovanim se pak vino
prelije do vétsich dubovych sudd, kde zraje dalsich 6
mésicl. Vysledkem je bohaté a silné Sangiovese,
které bude diky pevnym tfislovindm, dobfe vyvinuté
strukture a vyraznému ovocnému charakteru velmi
dobfe starnout dalsich minimainé 15 let. Ve viini se
objevuji intenzivni tdny tmavych tresni, Svestek a
bobulovitého ovoce spolu s ndznaky kofeni, klize a
susenych bylin, které se budou v nasledujicich
letech ve sklepé déle rozvijet a vyvijet. Vinarstvi
FONTODI se nachdzi v srdci oblasti Chianti Classico,
v Udoli, které se otevira na jich od Panzana, nazvané
,Conca d’Oro” (zlaté svahy). Pady jsou zde skvélé
pro péstovani révy. Neni ndhodou, Ze vina FONTODI
byla slavna jiz za¢atkem minulého stoletf, jak
dokazuje celd fada udélenych cen z mezinarodnich
vystav. Usedlost Fontodi patfi od roku 1968 rodiné
Manetti, kterd se po dlouha stoleti vénovala jiné
typické aktivité pro Toskansko, a tou je vyroba
vyhlasenych terakotovych nadob a dlazdic. Giovanni
Manetti, ktery v souc¢asné dobé vinarstvi vede, mél
jiz od mladi velkou zélibu pro vino. Rozhod| se na
usedlosti FONTODI vyrabét regionainé tradi¢ni vina
za pouziti nejmodernéjsich technologii, jak ve vinici,
tak ve sklep&. Zabyvé se nejvice odrlidou
Sangiovese, s cilem maximalné vyjadrit potencial
této odrlidy, coz dle jeho nézoru, nikdo pfedtim v
pedoklimatické oblasti Panzana neudélal. Vysledkem
této delikatni a komplexni prace jsou vina Chianti
Classico a vino Flaccianello, které se stalo ikonou
italskych vin. Giovanni Manetti experimentuje i s
odrlidami Syrah a Pinot Nero, s velice pfekvapivymi
vysledky, které stoji za poznani. Na vinicich aplikuje
jen organické hnojeni z vlastnich bykd, biologické
péstovani révy s minimainim odstrafovanim listd v
préibéhu vegetace. Velkou pé¢i vénuje kazdé révé
individuelné. Ve sklepé uzivé velice moderni
technologie, intenzivné vyuziva k transportu hroznd,
mostu a vina gravitace. Vina Skoli v barikovych
sudech z francouzskych a slovinskych dubd
individuelné, dle charakteru ro¢niku. Vina do
Manettiho vyjadruji obrovskou osobitost, charakter a
terroir Panzana. Jsou tak hlubokd, komplexnf ale
pritom elegantni. Vina aristokratickd, kterd
suverénné patfi mezi nejlepsi v oblasti Chianti
Classico. Jsou vyrabéna v omezeném mnozstvi a
jsou potésenim vasnivym milovnikdmvina a dobrym
sommelierdim.

DIOS TRADING, spol. s r.o.

Husova 1205, Modfrice, 664 42

Hlavni parametry

Znacka Fontodi
Druh mystické toskanské vino Chianti
Detail Ikonické vino
Piivod Italie, Toskansko
Barva cervena
Ro¢nik 2018
Oblast & obec Chianti Classico
Klasifikace pavodu DOCG
Klasifikace vinice Classico

Odrlda typicka toskanska odriida & Sangiovese
Privlastek Gran Selezione
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
Zrani Barrique, dubové sudy, 18 mésicd, lezeni na lahvi
Objem 750 ml
Alkohol ABV 14,50 %
Baleni hola lahev

LMIV & Dopliikové parametry

Zé&konné zafazeni vino
Slozenf odrtidové vino révové
Vyrobce Fontodi, Via San Leolino, 89, 50022 Panzano in Chianti (Fl), Itélie
Alergeny skupina I. Oxid siricity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozorfiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte

Alergeny upozornéni pred konzumaci.
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