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Kéd produktu SHER0802
EAN 8423360020013

Svétla barva s ndznaky zlutych odleskd. Silné aroma. Smysiné
strukturované vino. Zcela suché, krasné s vyraznou chuti ofechl a
dlouhou persistenci. Hrozny jsou shrafiovany od predem
domluvenych parnterd spole¢nosti Fernado de Castilla. PGdni
sloZeni Albariza. Sbér se provadi zacatkem zafi.

Vhodné k solenym mandlim, k lehkym pokrm{m z ryb, morské
tapas. Krasné spojeni se susenou treskou.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
FERNANDO
s CASTILLA
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Fernando de Castilla ,, Fino Classic ” Sherry de Jerez

Do dry 15% vol. 0.75 |
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Popis

Hrozny pochazeji z vinic FdeC v okrese Jerez. Pldni
typ je Albariza. Sbér probiha zacatkem zafi. Vino je
vyrobeno z prvniho lisovani hrozn(, coz dodava
lehky svézi styl. Fermentace probiha pfi relativné
vysokych teplotach, aby se snizila chut ovoce.
Vznika tak velmi neutralni vino, které je idedlni pro
vyrobu sherry. Vino prochazi jable¢no-mlé¢nou
fermentaci. V Unoru po sklizni se vino doléva
hroznovou péalenkou do 15 % ab. V této fazi je vino
pridédno do nejmladsi Criadery v Solera. Vino poté
zahaji proces zrani pod kvétem. Pouze 20 %
hotového vina Ize ze Solera odebrat za jeden rok.
Primérny vék Fino solera je 4-4,5 roku. Bleda barva
jen s nadechem slamové Zluté na okraji. Silny a
ostry na nose, presto aromaticky, fascinujici a
ldkavy. Smyslové strukturovany spiSe nez krehky,
absolutné suchy na kost, aristokraticky a velmi
vyrovnany. Jeho profil je dokonale hladky az do
konce, kde fascinujici pikantni, ofechové, vinky
vykouzli okouzlujici, jemné a nepolapitelné findini
chuté. Fino Sherry, to je nesporné, je absolutné
nejneuvéritelnéjsi a nejpodcenovanéjsi alkoholicky
napoj, jaky existuje. Poddvame chlazené a
vyzkousejte se slanymi mandlemi, lehkymi rybimi
pokrmy nebo tapas z morskych plodd. Perfektni se
slanou treskou (Bacalao) a smazenym stikozubcem.
Sherry Fernando de Castilla pochazi z vinarstvi
Bodegas Rey Fernando de Castilla, které lezi ve
vyhlasené Spanélské oblasti Jerez, kde se sherry
zrodilo, a kde rostou ty nejlepsi hrozny pro jeho
vyrobu. Znacku stvofil v roce 1972 D. Fernando
Andrada-Vanderwilde, ¢imz s cilem ""vyrabét to
nejlepsi Spanélské sherry"" navazal na dlouholetou
vinarskou rodinnou historii na tomto Gzemi. Znacka
je pojmenovana po krali Fernandu de Castillovi,

ktery ve 13. stoleti dobyl vétSinu Andalusie a objevil

zde vyjimecné podminky pro vyrobu vin té nejvyssi
kvality. Kolekce sherry Fernando de Castilla se
vyrabi z nejlepsich hroznd odrldy Pedro Ximenez a
Palomino. Vina sbiraji jedno nejvyssi narodni i
mezinarodni vyznamenani za druhym. V jejich
portfoliu najdete také vyzrala vina, ktera se

produkuji v malych véarkach, aby byla vzdy zajisténa

jejich vysoka kvalita.

Hlavni parametry

Druh dezertni vina Sherry z oblasti Jeréz della

Frontera
Typ suché Sherry typu Fino
Znacka Fernando de Castilla
Pavod Andalusie, Jeréz & Xeréz, Spanélsko
Oblast & obec Jerez de la Frontera
Klasifikace plvodu D.0O. & Denominazién de Origien
Odrdda Palomino Fino
Charakter suché & cukr do 4 g/I ( podminéné az 9
all')
Vijroba tfadiénl’ zrani v _dubovych sudech
systémem Jerez Criaderas y Soleras
Zrani dubové sudy
Objem 750 ml
Alkohol ABV 15,00 %
Baleni hold lahev

LMIV & Doplikové parametry
Z&konné zarazeni likérové vino

odrdidové vino révové s pridavkem
pravé brandy - Acquardente

Fernando de Castilla, C/Jardinillo, 7 al
Vyrobce 11., 11404 Jerez de la Frontera, Cadiz,
Spanélsko. Andalusie

Slozenf

Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci
vysSi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!I
Upozoriiujeme, ze tento produkt mdze
obsahovat alergeny. Presné sloZeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni



