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Kéd produktu CO011105

Vinné brandy - Cognac vyrobené z hroznl vinné révy odrlidy
Ugni blanc ( doplnénd mensinovym podilem dalSich tamnich
odrid ) vypéstovanych na vinicich francouzské apelac¢ni
oblasti Cognac

VS zrajici nejméné 4 roky ma svétle-zlatou barvu, pfijemné
aroma s tény hrozn(, vanilky a mékkou ovocnou chut.

Konak Favraud se vyrabi z konakovych lihG ziskavanych z
vinic subregionl Grand Champagne, Petit Champagne a Fins
Bois, které patri SAS Les VIGNOBLES REUNIS-ROULLET.
Vyuziti konakovych lihli z vlastnich vinic ve vyrobé je velmi
vzacnym jevem mezi vyrobci kofiaku, coz zarucuje vysokou
kvalitu ndpoje. Jak rika legenda, od zacatku 50. let XIX st.
budouci zakladatel kofiakového domu Favraud Jean Favraud
pristoupil ke kupazovani vlastniho konaku. Pri vyrobé tohoto
napoje Jean Favraud pouzival lih ziskany z hrozn
vypéstovanych ve vlastnich vinicich rodinného statku Favraud
- Chateau de Souillac v provincii Cognac.

Vyrobni kofakovy podnik ma vSechna vybaveni a zafizeni,
nadoby a sklady potrfebné pro péci o vinice, sklizer hroznd,
vinifikaci, destilaci a zrani konakovych lih(. Destilace se
provadi v péti periodickych destilanich pfristrojich. Celkova
produktivita Cini kolem 500 hl (100% lih) konaku mésicné.
Konak zraje v dubovych sudech o objemu 400 I. Kazdoro¢né
se vyménuje vice nez 20% sudd. Celkem ma konakovy podnik
vice nez 200 sudd.

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis

Vinné brandy - Cognac vyrobené z hrozni vinné révy
odrtdy Ugni blanc ( doplnéna mensinovym podilem
dalsich tamnich odrdd ) vypéstovanych na vinicich
francouzské apelacni oblasti Cognac VS zrajici
nejméné 4 roky ma svétle-zlatou barvu, prijemné
aroma s toény hroznd, vanilky a mékkou ovocnou
chut. Konak Favraud se vyrabi z konakovych lih{
ziskavanych z vinic subregion Grand Champagne,
Petit Champagne a Fins Bois, které patfi SAS Les
VIGNOBLES REUNIS-ROULLET. VyuZiti kofiakovych
lihG z vlastnich vinic ve vyrobé je velmi vzacnym
jevem mezi vyrobci kofaku, coz zaruCuje vysokou
kvalitu ndpoje. Jak fika legenda, od zacatku 50. let
XIX st. budouci zakladatel korfiakového domu
Favraud Jean Favraud pfistoupil ke kupazovani
vlastniho konaku. Pfi vyrobé tohoto népoje Jean
Favraud pouzival lih ziskany z hrozn( vypéstovanych
ve vlastnich vinicich rodinného statku Favraud -
Chateau de Souillac v provincii Cognac. Vyrobni
konakovy podnik méa vSechna vybaveni a zafizeni,
nadoby a sklady potiebné pro péci o vinice, sklizen
hroznd, vinifikaci, destilaci a zrani konakovych lihg.
Destilace se provadi v péti periodickych destila¢nich
pfistrojich. Celkova produktivita Cini kolem 500 hl
(100% lih) kofiaku mési¢né. Konak zraje v dubovych
sudech o objemu 400 |. Kazdoro¢né se vyménuje
vice nez 20% sudl. Celkem ma konakovy podnik
vice nez 200 sudd.

Hlavni parametry

Znacka Favraud
Druh aristokraticky francouzsky Cognac
Plvod Cognac, Francie
Objem 350 ml
Alkohol ABV 40,00 %
Baleni hold lahev, polovi¢ni lahev

LMIV & Doplnkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



