Fantini ,, Edizione Cinque Autoctoni no.22 ” Abruzzo
Vdt Farnese Vini 0.75I1

» Vino » Tiché vino » Italie

Kdd produktu 11500668

Cervené tiché vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy Montepulciano 33%, Primitivo 30%,
Sangiovese 25%, Negroamaro 7% a Malvasia Nera 5% vypéstovanych na italskych vinicich
vinarské oblasti Abruzzo a Puglia - Notaresco, Ortona, Sava, Manduria - suché

Cislo na predni strané etikety je ¢islem, které vyjadfuje o kolikaty se jedna ro¢nik od prvni
produkce v roce 1999. Protoze hrozny se sklizi z vinohrad(l ve dvou rdiznych oblastech, vino
m0ze byt deklarovéno pouze jako stolni vino VDT.

Vino ma temné rudou barvu, ve viini komplexni tény zralého bobulového ovoce, $vestek,
ostruzin. V zavéru se objevuje dotek tabaku. V chuti je vino pIné, strukturované, s
prijemnymi trislovinami. Stale pIné ovocnosti s malym naznakem vanilky a ¢okolady.
Potencidl zrani dalSich 10 let.

Zraje 13 mésicl v dubovych sudech.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
na cesté - objednéno
FANTINI Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
DIOS TRADING, spol. s r.o. 21.4.2026 19:41

Husova 1205, Modrice, 664 42 dios@dios.cz 1/2



Fantini ,, Edizione Cinque Autoctoni
Vdt Farnese Vini 0.75I1
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Popis

Vino ocenéné jednim z hlavnich italskych
hodnotitell vin - Luca Maroni - jako "Best red wine of
Italy" "Nejlepsi italské cervené vino pro roku 2020" -
plati pro aktualni ro¢nik 2017. Zopakovalo tak
Gspwch svého predchldce z ro¢niku 2015. Navic
ziskalo 99 bodd. Edizione Cinque Autoctoni je
mohutné ¢ervené italské vino z péti lokdalnich odrdd -
Montepulciano, Sangiovese, Primitivo, Negroamaro a
Malvasia Nera. Farnese je jednim z prednich
italskych vinarstvi a Edizione Cinque Autoctoni je pro
né v pravém slova smyslu vlajkovou lodi. Poprvé
toto vino vzniklo v ro¢niku 1999. Od té doby se
kazdy novy rocnik ¢isluje jako "Edizione" - ro¢nik
2017 je tedy "Devatenactka" a aby téch ¢isel nebylo
malo, tak bylo v nejnovéjsi ro¢ence pro rok 2019
zvoleno Lucou Maronim jako Nejlepsi ¢ervené italské
vino s 99 body (v jeho hodnoceni dokonce z 99
moznych). V roce 1582 princezna Margherita
d’Augusta, dcera cisare Karla V. a manzelka Ottavia
Farnese koupila mésto Ortona za 52 000 dukatd.
Okouzlena nedotcenou pfirodou a malebnym krajem
se rozhodla vystavét palac “ Pallazo Farnese " na
pobriezi tohoto krasného pfistavniho mésta kde by
stravila své stari. Odjakziva vkladala velké Gsili do
obhospodarovani svych poli, zejména pak
vinohradd. Jeji vino se stalo nedilnou sou¢asti oslav
na vsech evropskych kralovskych dvorech. Na znak
vdéku za proslaveni mistnich vin farmari zachovali
jméno Farnese. | dnes se hrozny pro vina Farnese
kultivuji na stejnych vinicich na severnich strané v
Udoli feky Morro, kde se tési vynikajici expozici.
Velky vliv na kvalitu mistnich hroznd ma i nedaleka
hora Maiella (3000 m), ktera vytvari perfektni
klimatické podminky pro vytvéareni exelentnich vin.
O Ctyfi stoleti pozdéji se vina se jménem Farnese
opét produkuji ve stejném udoli Colline Teramane,
které diky obrovnské kvalité hrozn( ziskalo apelaéni
oznaceni DOCG. Vinarstvi Farnese, dnes jiz hojné
obklopo mnoZstvim monumentélnich podnikd, se
rozprostird na plose 13 tisic metr( ¢tverecnich, které
byly zcela rekultivovany v roce 2004. Dnesni
vlastnici Valentino Sciotti a Camillo De luliis shrnuji
filosofii vinarstvi do dvou slov “Progetto Qualita” (u
nas jednim slovem “kvalita”). Tato filosofie je
striktné nasledovana kazdym pracovnikem vinarstvi,
idkyz role, kterou ve vysledném vinu hraje je
minimalni. Tento standard provadi vino od pocatku,
tedy od prace na vinici, az po lahev. O tom svéddi i
velice cilevédomy mlady tym nadanych enologd,
vedeny uzndvanym profesionalem Filippem
Baccalaro a Profesorem Mariem Ercolino. vino se
stalo nedilnou soucasti oslav na viech evropskych
kralovskych dvorech. Na znak vdéku za proslaveni
mistnich vin farmari zachovali jméno Farnese.

Hlavni parametry
Znacka

Detail

Plvod

Barva

Roc¢nik

Klasifikace plvodu
Odrlda

Charakter

Zrani

Objem

Alkohol ABV
Baleni

LMIV & Doplikové parametry
Zakonné zarazeni
Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina I.

no.22 ” Abruzzo

Fantini vini

Ikonické vino

Abruzzo, Itélie

Cervena

2020

VdT

Montepulciano, Primitivo
suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
dubové sudy

750 ml

14,00 %

hold lahev

vino
odrtidové vino révové

Farnese Vini S.r.l. Via Dei Bastioni 1 66026 Ortona (CH) - Italie
Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10

mg/I

Upozorfiujeme, ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné

Alergeny upozornéni

slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

zkontrolujte pred konzumaci.



