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Anfora bianco od Cantina Giardino je novym a prekvapivym vytvorem bajného sklepa Ariana Irpina, ktery je schopen nové definovat obvyklé parametry posuzovani.
Neprehanime, kdyz fikdme, ze madme co do ¢inéni s expresivnim unikdtem, a prestoZe se to u tekutin lahvovanych Antoniem di Gruttilou stdva pomérné Casto, radi
bychom fekli, ze tak Gchvatna a vitéIni Falanghina jesté nikdy nevznikla. Cantina Giardino, skute¢nd kultovni realita pro milovniky femesinych vin, se zrodila v roce
2003 ze skupiny pratel, ktefi vzdy sdileli vasen, zaméry a nazory a rozhodli se prevzit nékteré vinice v Ariano Irpino, kde jsou pany Aglianico, Greco , Fiano a
Falanghina. Intimni a nekompromisni vina, kterd dokazi jako maloktera jind emocionéIné zaujmout ty, kdo se k nim priblizi, a zanechat v paméti nesmazatelnou stopu.

- Ziskéva z ¢istych hroznl Falanghina, Fiano, Greco di Tufo a Coda di Volpe, které pochézeji z vinic péstovanych s pomérné zakladnimi vynosy a nachazejicich se v

}» nadmorské vysce kolem 400 metr(i. Na vinici jsou lidské zasahy téméF zcela omezeny, pfiroda se projevuje sama a viechny procesy doprovazi "sama" s bedlivou pé¢i.
Ve sklepé postupujeme dlisledné, se spontannim alkoholovym kvasenim a ¢tyfdenni maceraci na slupkach. Tekutina zraje v Anforach, 10 mésicl v kastanovych

sudech a 2 mésice v lahvi.

i Vino Falanghina se ve sklenici prezentuje intenzivni a zafivé Zlutou barvou. V{iné je nesmirné vyrazna, plsobiva ve svych viemech, které odkazuiji na citrusovou kfiru,
aromatické byliny, verbenu, jakoZ i témér korenitou Stiplavost typickou pro vina ze sklepa. Dousek jako vzdy pohdni osvézujici svézest a slany okraj, pricemz se
nevzdava duziny a ovoce. Skute¢nd stava z tohoto Uizemi.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
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Popis Hlavni parametry
Cant.ma G\a‘rdmo se‘zro‘dlla jako joint vgnture mezi Znatka @Erlm
Sesti prateli , Antonio di Gruttola , Daniela De . R
Gruttola , Davide De Gruttola , Pasquale Giardino , Detail OranZové & Naturélni vino
Antonio Corsano a Nadia di Gruttola . Zacali tento Zréni Amfora, sudy z kastanového dieva
projekt s konkrétnim cilem zachovat staré vinice a Barva bild
nativni odr(idy v Irpinia. Kofeny révy zde tradi¢né Pavod Itélie, Kampanie
rostou ve[rT\i .hI.UbOkof’Od zems.kym povrchem do Produkce vino vhodné k dal3i archivaci ve sklepé & Archivni
Skél,',Stars,l vmlcevmajllvtenderjq.k pmdUkEI gvoce s Charakter suché & cukr do 4 g/l ( podminéné az 9 g/l )
vys3i kvalitou a bio péce to vSe jen umociiuje. Je to R X X
piibéh o prételstvi, vasni pro vino a touze néco Odrida Falanghina, Fiano, Greco
zménit. Cantina Giardino se oficialn& narodila v roce Privlastek vino ze starych kefdl & Vieilles Vignes & Alte reben
2003, ale o pét let dfive, diky intuici Antonia Di Klasifikace plvodu IGT & IGP
Gruttola, zacali vyrabét vino (experimentovat), aniz Vyroba Sur Lie
by se uchy’llll k bloFecI}nologl}. Cl'lem bqu umélt | Baleni hola lahev, Magnum, Extra size
‘gym?‘f vino sponténnim kvasenim, bez filtrovani, Alkohol ABV 13,50 %
ez Cifeni a bez pomoci sifi¢itand. Predtim, nez si
koupili vlastni pozemek , se snazili nakupovat hrozny Objem 1500 mi
od mistnich péstiteld, ktefi se stale vyrabény hrozny
ze starych vinic ( obvykle star$i nez 50 let) . Objevili LMIV & Dopliikové parametry
sit drobnych vinafd , ktefi péstuji v souladu s tradici Zakonné zafazeni vino
, s minimalnimi zasahy a s vyraznym nedostatkem Slozenf odrCdovaNMoIreVove
chemickjch pifsad . V roce 2010 se konecné EU Distributor Cantina Giardino, Via Petrara 21 B, 83031 Ariano Irpino (AV), Itlie
podafilo koupit pét hektar( vlastnich vinic. Tyto T e
vinice , uhnizdéné na kopci v Montemarano , byly Alergeny skupina I. Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vy3sf jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

vysazeny v roce 1930 . Po kazdé sklizni jsou hrozny Alergeny upozornéni Upozorfiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosjm, zkontrolujtle
prijaty do sklepa v Ariano Iripina . Ovoce prochazi pred konzumaci.
maceraci v tradi¢nich dievénych sudech nebo
amforach - délka styku se slupkami se méni v
souladu s konkrétnimi podminkami kazdého roku .
UdrZovan Cistoty ovoce je nezbytné , a jako takovy
neni nic co by se pridévalo ve sklepé , s vyjimkou
minimalniho mnozstvi siry na pInéni , ale opét pouze
v pfipadé nutnosti , takze se jednd prevazné o vina
nefiltrovana a bez pridavku siry. Nyni vlastni 7,5ha
vinic a dalsi si pronajimaji od malych vinafd, pro
které udrzovani staré vinné révy (80-100 leta)
znamend pouze: spoustu ruéni prace, malé vynosy,
nemoznost dosahnout na finanéni podporu EU jeZ se
vztahuje pouze na vysazovani mladych kefd. To vie
odrazuje mistni vinare, aby zachovavali pfirodni
dédictvi Campanie. Roky testd a vyzkum( potvrdily,
Ze by to mohla byt spravna cesta a uchylit se ke
starovéké réveé by bylo klicem k ziskanf jisté
zajimavéjsich vin. Spolecnost se zrodila diky
podpore jejich historickych pratel, ktef{ vérili v
projekt a ve schopnosti Antonia, jediného vinafe a
technika skupiny. ZROZENI VE ZNAMENi
CERVENYCH ViN - Narodili se jako sklipek na ¢ervené
vino. Aglianico je vino, které se rok po sklizni témér
nepije, jejich nejmladsi Aglianico se vyrabi v
magnums, i kdyZ v malych procentech jsou ve
starych vinicich pfitomny i jiné odrldy ¢erveng,
které usnadnuiji piti. Dalsimi ¢ervenymi jsou Le fole,
Drogone, Nude a Clown Oenologue. Ctyfi
interpretace Cisté kyseliny aglykanové, macerace
trvajici az sest mésicl od jednoho mésice, vybér
partiklu, vSechny historické vinice z oblasti
Montemarano a Paternopoli. Riizné interpretace.
Zejména Nude, které je uvedeno na trh po deseti
letech, je vino, které jak doufdme otevrou ti, ktefi
budou po nas. Nude je vino které ukazuje, kam az
Aglianico mize sahat. VOLBA MACERACE V AMFORE
- PGda pro né vzdy pfedstavovala tu ¢ast Gzemi,
kterou nelze vyvézt, a tak chtéli vytvorit néco
jedine¢ného s hlinou z vinic, kde se jejich vina
zrodila. Ve spolupraci s Brancaterra vytvofili
terakotové dézy. Rozhodli se pro vinifikaci a
maceraci, ktera trvala nejméné Sest mésicd. Takze
jediné vino, které Cantina Giardino vyrabi
protokolarné, je Sophia, kde kazdy rok vybiraji
nejvhodnéjsi révu pro maceraci, ktera trva Sest
mésicd, a neni ndhodou, Ze presouvaji pozornost na
nadobu a ne na odrlidu. Réva, pfinasejici zpét na
zem opérny bod véeho. Volba vyroby vina také v
1000 litrovych kameninovych amforéch se misto
toho zrodila z touhy vyrabét cerstvéjsi vina, nékolik
dni macerovand a 10/12 mésicti zrald v téchto
amforéach. Lahvovano pouze v magnums, coz pro
Irpinii pfedstavuje Idhev, s kterou byste sedéli doma
u stolu. Okysli¢eni kameniny je nizsi nez u dreva a
rozhodné nizsi nez u terakoty, vypalovani probiha pfi
1300 stupnich, a proto je transpirace minimalni.
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