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BRUI TRADITI

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Kéd produktu CHA03300

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn( vinné révy odriidy 75% Pinot Noir a 25% Chardonnay vypéstovanych na
vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne, z Grand Cru vinic v Bouzy, Verzenay a Ambonnay, kde
prlmérné stafi kefl je kolem 40 let - brut extra

Samparniské je plné, $iroké s vynikajici hloubkou a plsobivou volbou chuti. Rafinovana, bohata, ale Ziva chut se
skvélou strukturou, jemnou mineralitou, tény méslové briosky a velkou svézesti v dlouhém zavéru.

Ze sklenice se line masita viiné jabli¢ek v medu, broskvi, Eerstvého chleba, mandarinky a pralinky. Sampafiské
je pIng, siroké s vynikajici hloubkou a pdsobivou volbou chuti. Rafinovana, bohata, ale Ziva chut se skvélou
strukturou, jemnou mineralitou, tény méslové briosky a velkou svézesti v dlouhém zavéru.

Podaveite pri teploté mezi 9 a 12 °C, abyste si co nejlépe vychutnali jeho jemnou strukturu a temperament.
Nejlépe mu budou délat spolec¢nost pokrmy z ryb jako tfeba sushi, krevety, platyz ¢i musle svatého Jakuba.
Ryby mZzete doplnit maslovou omackou s citrénem - ta bude s timto $amparnskym krasné notovat.

Fermentace vyhradné v dubovych sudech, Ctyfi roky na kvasnicich, stoceno bez filtrace. Davkovani: 1 g/I

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
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Popis

Decanter to napsal pfimo: prestoze se toto
champagne tvari jako klasické neroc¢nikové, svym
charakterem se podoba spiSe ro¢nikovému vinu,
kterékteré oceni ¢as v lahvi. James Suckling udélil
96 bodd a oznadil ho za elegantni a rafinované.
Tohle je misto, kde Egly-Ouriet zacind — a je to
vyjimec¢ny zacatek. Malé rodinné vinarstvi Egly
Ouriet (,egly urije") dosahlo v pribéhu poslednich
deseti let témér kultovniho statusu. Enormni Usili je
vykoupeno obrovskym zajmem fanousk® po celém
svété ziskat Sampariské Spickové kvality. Tento
dobfe fungujici podnik se navic mlze py3nit tim, Ze
slavnd ikona vinarského svéta Robert Parker o jejich
Sampanském prohlasil, ze patfi mezi jeho

méstecku Ambonnay, coz neni ani v idoli Marny, ale
ani v Cote des Blancs. Ambonnay se nachézi v
oblasti Montagne de Reims, jinak také nazyvané
jako Remesskd vrchovina. Vinice klasifikace Grand
Cru jsou situované v trojuhelniku mezi méstecky
Ambonnay (8 ha), Verzenay (1,4 ha), Bouzy (0,6 ha)
a Vrigny (2 ha). Cést z t&chto pozemkd - necelé dva
hektary - potom zaujimaji vinice klasifikace Premiér
Cru. Vinné kefe jsou vysazeny na kfidovém podloZi,
které vinu dodava typickou mineralitu a dokonalou
presnost. Chemie v postficich se nepouziva, zato
zelena sklizen je vyrazna. Ziskaji se tim hrozny
prvotridni kvality, ale dan za takto zredukovany
vynos je témér znicujici. Presto zde tuto obét pro
dosazeni co nejvyssi kvality rok co rok podstupuji.
Fermentace probihd dle ducha tradice v dubovych
sudech (stejné jako u Krug nebo Bollinger). Hrozny
od malopéstiteld se nevykupuji, vyrabi se pouze tolik
vina, kolik $tavy se ziska jen z vlastnich zdrojd. Vina
zraji na kalech nejméné 36 mésicl (také ale 48 aZ
80 mésicl), obsah alkoholu dosahuje vétsinou
hodnoty 12,5 % a dosaz nebyva vyssi nez 6 grami
cukru na litr. Mozna zvlastné plsobi datum
degorzovani, uvedené na zadni etiketé, nicméné i
tato informace mdZze byt pro mnoho fanouskd tohoto
vina dlezita. Slava vinarského domu Egly Ouriet je
postavena pfedevsim na odrddé Pinot Noir z
Montagne de Reims, ktera je hlavnim plvodcem
Uspéchu vynikajiciho vina Egly Ouriet V. P.
Vieillissement Prolongé Extra Brut Grand Cru. Toto
vino je povazovano za jedno z nejlepsich vin v
Champagne viibec. Kultovni $amparisky dim v
soucasné dobé fidi nadany vinar Francis Egly se
svym otcem Michelem, ktery zdédil vinice od svého
otce Charlese. Vinafstvi disponuje priblizné osmi
hektary vinohradd, kdy vSechny leZi na Gzemi se
statusem Grand Cru, prevazné v Ambonnay (7,2 ha),
ale také ve Verzenay (1,2 ha) a v Bouzy (malicka
parcela). Vinohrady, jejichz stéfi se pohybuje mezi
30 a 50 lety, jsou osézeny ze 75 % odrddou Pinot
Noir, zbylych 25 % tvofi hlavné Chardonnay a stard
vysadba Pinot Meunier ve Vrigny. Vina fermentuji v
drevénych sudech, nejsou ¢ifena nebo filtrovéna
pred lahvovanim pro druhotnou fermentaci a velmi
se Setfi se sirou. Vina jsou obvykle tfi az Ctyfi roky
na kvasnicich, ale nékdy i déle.

DIOS TRADING, spol. s r.o.
Husova 1205, Modrice, 664 42

Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Barva

Odridda
Charakter

Pdvod

Oblast & obec
Klasifikace pGvodu
Klasifikace vinice
Zréni

Produkce

Vyroba

Baleni

Objem

Alkohol ABV

LMIV & Doplhkové parametry

Upozoriiujeme, ze tento produkt mize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Alergeny upozornéni

Alergeny skupina I.

Zarazeni produktu
SloZeni
Vyrobce

Egly Ouriet

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne

bild

Chardonnay, Pinot noir

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
Francie, vinice oblasti Champagne

Montagne de Reims

AOC & AOP

Grand Cru

4 roky, v dubovych sudech, lezeni na lahvi

vino vhodné k dal3i archivaci ve sklepé & Archivni , raritni kousek
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
hola lahev

750 ml

12,50 %

Sumivé vino
odrdidové vino révové

Egly Ouriet Champagne, 15 Rue de Trepail, 51150 Ambonnay, Francie
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