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Kéd produktu CHA03310

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odriidy 100% Pinot Meunier vypéstovanych na vinicich francouzské
vinarské oblasti Champagne, z vinic v Premier Cru vesnici Vrigny na Petite Montagne de Reims - brut extra

Ve vini ihned zazni svéZest a pfimocarost typicka pro Meunier z Petite Montagne: merunka, hruska, ¢erstvé mandle a
Cervené jablko s jemnym nadechem hefmaénku a rybizu. Na patre stfedné pIné, Zivé a ovocné — s elegantni kyselosti,
granulovanou kfidovou texturou a presnym, slanym zavérem, ktery odrldu povysuje daleko nad jeji béZnou povést.
Antonio Galloni to vyjadFil jednoduse: prlizra¢né, jemné a neobycejné Sarmantni.

Pinot Meunier je nejpéstovanéjsi odridou v celém Champagne — a pfitom nejméné respektovanou. Velké domy ji michaji
do blendl pro svéZest a zaobleni, méalokdo ji nechd promluvit samostatné. Francis Egly je vyjimkou. Na dvou hektarech
Premier Cru vinic ve Vrigny péstuje Pinot Meunier ze Ctyr parcel vysazenych kolem roku 1970, a tato cuvée existuje prave
proto, aby ukazala, ¢eho je tato odrlida schopna v téch spravnych rukach.
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Zé&dné dubové sudy, z4dna malolaktické fermentace, t¥i roky na kvasnicich, dosage 2 g/l, sto¢eno bez filtrace. Cista fe¢
terroiru Vrigny — kfidové pldy, jizni expozice a stara réva, kterd si vi rady sama.

EGLY”OURIET Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Pro g Rctjnt Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

Vétsina champagne pouziva Pinot Meunier jako
podpdrnou odrlidu. Francis Egly ji postavil do hlavni
role — a vysledek prekvapuje i ty nejzarytéjsi
skeptiky. Les Vignes de Vrigny pochazi ze Ctyr parcel
padesat let starych vinic v Premier Cru vesnici
Vrigny na Petite Montagne de Reims. Bez dubovych
sudl, bez malolaktické fermentace, tfi roky na
kvasnicich. Svézi, ovocné, minerdlni a neobycejné
Zivé champagne, které presvéd¢i kazdého, kdo si
myslel, Ze Pinot Meunier nestoji za pozornost. Malé
rodinné vinarstvi Egly Ouriet (,egly urije") dosahlo v
préibéhu poslednich deseti let téméf kultovniho
statusu. Enormni Usili je vykoupeno obrovskym
z&jmem fanouskl po celém svété ziskat Sampariské
Spickové kvality. Tento dobre fungujici podnik se
navic m@ze pysnit tim, Ze slavna ikona vinai'ského
svéta Robert Parker o jejich Sampariském prohlasil,
Ze patfi mezi jeho nejoblibendjsi. Samparisky dim
Egly Ouriet sidli v méstecku Ambonnay, coz neni ani
v Udoli Marny, ale ani v Cote des Blancs. Ambonnay
se nachazi v oblasti Montagne de Reims, jinak také
nazyvané jako Remesska vrchovina. Vinice
klasifikace Grand Cru jsou situované v trojuhelniku
mezi méstecky Ambonnay (8 ha), Verzenay (1,4 ha),
Bouzy (0,6 ha) a Vrigny (2 ha). Cést z téchto
pozemkd - necelé dva hektary - potom zaujimaji
vinice klasifikace Premiér Cru. Vinné kefe jsou
vysazeny na kridovém podloZi, které vinu dodava
typickou mineralitu a dokonalou presnost. Chemie v
postricich se nepouzivd, zato zelend sklizen je
vyrazna. Ziskaji se tim hrozny prvotfidni kvality, ale
dan za takto zredukovany vynos je témér znicujici.
Presto zde tuto obét pro dosazeni co nejvyssi kvality
rok co rok podstupuji. Fermentace probiha dle ducha
tradice v dubovych sudech (stejné jako u Krug nebo
Bollinger). Hrozny od malopéstiteld se nevykupuiji,
vyrabi se pouze tolik vina, kolik $tavy se ziska jen z
vlastnich zdrojd. Vina zraji na kalech nejméné 36
mésicl (také ale 48 az 80 mésicl), obsah alkoholu
dosahuje vétsinou hodnoty 12,5 % a dosaz nebyva
vy$si nez 6 gram@ cukru na litr. Mozn4 zvlastné
plsobi datum degorzovéni, uvedené na zadni
etiketé, nicméné i tato informace mize byt pro
mnoho fanouskd tohoto vina diilezita. Slava
vinar'ského domu Egly Ouriet je postavena
predevsim na odridé Pinot Noir z Montagne de
Reims, kterd je hlavnim plivodcem Gspéchu
vynikajiciho vina Egly Ouriet V. P. Vieillissement
Prolongé Extra Brut Grand Cru. Toto vino je
povazovano za jedno z nejlepsich vin v Champagne
vlbec. Kultovni $amparisky ddim v souc¢asné dobé
fidi nadany vinar Francis Egly se svym otcem
Michelem, ktery zdédil vinice od svého otce
Charlese. Vinarstvi disponuje pfiblizné osmi hektary
vinohradd, kdy vdechny lezi na Gzemi se statusem
Grand Cru, prevazné v Ambonnay (7,2 ha), ale také
ve Verzenay (1,2 ha) a v Bouzy (malicka parcela).
Vinohrady, jejichz stari se pohybuje mezi 30 a 50
lety, jsou osazeny ze 75 % odrldou Pinot Noir,
zbylych 25 % tvori hlavné Chardonnay a stara
vysadba Pinot Meunier ve Vrigny. Vina fermentuji v
drevénych sudech, nejsou cifena nebo filtrovana
pred lahvovénim pro druhotnou fermentaci a velmi
se Setfi se sirou. Vina jsou obvykle tfi az Ctyfi roky
na kvasnicich, ale nékdy i déle.
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Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Barva

Odrdda
Charakter
Privlastek

Plvod

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Klasifikace vinice
Rocnik

Zrani

Produkce

Vyroba

Baleni

Objem

Alkohol ABV

LMIV & Doplitkové parametry
Alergeny upozornéni

Alergeny skupina I.

Zarazeni produktu
Slozeni
Vyrobce

Egly Ouriet

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne
bila

Pinot Meunier

Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6 g/, velmi suché

Blanc de Noirs

Francie, vinice oblasti Champagne
Montagne de Reims

AOC & AOP

ler Cru & Premier Cru

NON Vintage

3 roky, v dubovych sudech, lezeni na lahvi

vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni, raritni kousek

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
hold lahev
750 ml
12,50 %

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mdze obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a alergeny jsou k

dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.
Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Sumivé vino
odriidové vino révové

Egly Ouriet Champagne, 15 Rue de Trepail, 51150 Ambonnay, Francie
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