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Kéd produktu CHA03350

RGZové Sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrddy Pinot noir, Chardonnay a Pinot Meunier vypéstovanych na
vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne, vz Grand Cru vinic Ambonnay, Bouzy a Verzenay - brut

Ve vini ¢ervena tfesen, malina, fialka, pomerancova klira a opeceny brioche. S ¢asem ve sklenici se oteviraji orientalni
(LY-O URY kofeni, santalové drevo a skofice — komplexita, kterd pfichazi postupné a nenecha lhostejnym. Na patre stfedné piné
— ] az pIné télo, sametova perlage, ziva kyselost a dlouhy, minerainé slany zavér s nddechem krevniho pomerance.

Zaklad tvori stejné assemblage jako Grand Cru Tradition: 70 % Pinot Noir a 30 % Chardonnay z Grand Cru vinic
Ambonnay, Bouzy a Verzenay, fermentované v dubovych sudech na pfirozenych kvasinkach, bez malolaktické
fermentace. Do néj Francis Egly vmisi jen 4-5 % Cerveného vina z vlastnich parcel — soustfedéného, tmavého, presné

T dévkovaného.
EGLY-OURIET
BRUT ROSE GRAND CRU
: Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednéno
— Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
EGLY-OURIET
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Egly Ouriet brut Grand Cru Champagne rosé 0.75 |
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Popis

Vétsina champagne rosé vzniké kompromisem. To
od Egly-Ouriet je presvédcenim. Francis Egly pridava
do zakladniho Grand Cru assemblage Cervené vino z
vlastnich parcel v Ambonnay stejného, z néjz si pro
sva rosé bere barvu i Anselme Selosse. Vysledek
neni sladké, snadno pristupné rosé k aperitivu. Je to
plné, napjaté, minerdlné presné champagne s
hlubokym charakterem cerveného ovoce a kiidovou
pétefi, kterd ho nese do let. Ctyfi roky na kvasnicich,
dosage 2 g/l, stoceno bez filtrace. Lahev tmavého
skla chréni vino pred svétlem. Kazdy detail slouzi
jedinému cili: champagne, které obstoji u stolu i po
letech v sklepé. Malé rodinné vinarstvi Egly Ouriet
(,egly urije") dosahlo v pribéhu poslednich deseti
let témér kultovniho statusu. Enormni Usili je
vykoupeno obrovskym zajmem fanouskd po celém
svété ziskat Sampaniské Spickové kvality. Tento
dobre funguijici podnik se navic mdze pysnit tim, ze
slavna ikona vinarského svéta Robert Parker o jejich
Sampanském prohlasil, Ze patfi mezi jeho

méstecku Ambonnay, coZ neni ani v Gdoli Marny, ale
ani v Cote des Blancs. Ambonnay se nachazi v
oblasti Montagne de Reims, jinak také nazyvané
jako Remesskéa vrchovina. Vinice klasifikace Grand
Cru jsou situované v trojuhelniku mezi méstecky
Ambonnay (8 ha), Verzenay (1,4 ha), Bouzy (0,6 ha)
a Vrigny (2 ha). Cast z téchto pozemkd - necelé dva
hektary - potom zaujimaji vinice klasifikace Premiér
Cru. Vinné kere jsou vysazeny na kridovém podlozi,
které vinu dodava typickou mineralitu a dokonalou
presnost. Chemie v postficich se nepouziva, zato
zelend sklizen je vyrazna. Ziskaji se tim hrozny
prvotridni kvality, ale dan za takto zredukovany
vynos je témér znicujici. Presto zde tuto obét pro
dosazeni co nejvyssi kvality rok co rok podstupuiji.
Fermentace probiha dle ducha tradice v dubovych
sudech (stejné jako u Krug nebo Bollinger). Hrozny
od malopéstiteld se nevykupuiji, vyrabi se pouze tolik
vina, kolik stavy se ziskd jen z vlastnich zdrojd. Vina
zraji na kalech nejméné 36 mésic (také ale 48 az
80 mésicl), obsah alkoholu dosahuje vétsinou
hodnoty 12,5 % a dosaz nebyva vyssi nez 6 gram{
cukru na litr. MoZnd zvlastné plsobi datum
degorzovani, uvedené na zadni etiketé, nicméné i
tato informace mlZe byt pro mnoho fanousk( tohoto
vina ddlezitd. Slava vinarského domu Egly Ouriet je
postavena predevsim na odr(idé Pinot Noir z
Montagne de Reims, ktera je hlavnim plvodcem
Uspéchu vynikajiciho vina Egly Ouriet V. P.
Vieillissement Prolongé Extra Brut Grand Cru. Toto
vino je povaZzovéno za jedno z nejlepsich vin v
Champagne viibec. Kultovni $amparisky diim v
soucasné dobé ridi nadany vinar Francis Egly se
svym otcem Michelem, ktery zdédil vinice od svého
otce Charlese. Vinarstvi disponuje priblizné osmi
hektary vinohradd, kdy véechny lezi na Gzemi se
statusem Grand Cru, prevazné v Ambonnay (7,2 ha),
ale také ve Verzenay (1,2 ha) a v Bouzy (malické
parcela). Vinohrady, jejichZ stari se pohybuje mezi
30 a 50 lety, jsou osazeny ze 75 % odr(idou Pinot
Noir, zbylych 25 % tvori hlavné Chardonnay a stara
vysadba Pinot Meunier ve Vrigny. Vina fermentuji v
drevénych sudech, nejsou Cirena nebo filtrovana
pred lahvovanim pro druhotnou fermentaci a velmi
se Setff se sirou. Vina jsou obvykle tfi az Ctyfi roky
na kvasnicich, ale nékdy i déle.
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Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Barva

Odrdda
Charakter
Pévod

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Zréni
Produkce
Vyroba

Baleni

Objem
Alkohol ABV

LMIV & Doplitkové parametry
Alergeny upozornénf

Alergeny skupina I.

Zarazeni produktu
Slozeni
Vyrobce

Egly Ouriet

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne

rlZova & rosé & pink

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl
Francie, vinice oblasti Champagne

Montagne de Reims

AOC & AOP

4 roky, v dubovych sudech, lezeni na lahvi

vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé & Archivni , raritni kousek

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
hold lahev
750 ml
12,50 %

Upozorriujeme, Ze tento produkt mlze obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k

dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred konzumaci.

Oxid siricity a sificitany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Sumivé vino
odrlidové vino révové

Egly Ouriet Champagne, 15 Rue de Trepail, 51150 Ambonnay, Francie
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