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Kéd produktu 11500670

Cervené tiché vino vyrobené z hroznl vinné révy odridy
Montepulciano 33%, Primitivo 30%, Sangiovese 25%,
Negroamaro 7% a Malvasia Nera 5% vypéstovanych na
italskych vinicich vinarské oblasti Abruzzo a Puglia -
Notaresco, Ortona, Sava, Manduria - suché.

Cislo na predni strané etikety je ¢islem, které vyjadfuje o
kolikaty se jedna ro¢nik od prvni produkce v roce 1999.
Protoze hrozny se sklizi z vinohrad( ve dvou rliznych
oblastech, vino miZe byt deklarovano pouze jako stolni vino
VDT.

Vino se prezentuje Sirokou paletou rozmanitych chuti - tfesni,
Svestek, ¢erného rybizu a tabdku, v dlouhém zavéru pak tény
vanilky a Cokolady.Vse je podporeno hladkymi tfislovinami.
Velké vino vyrobené z tradi¢nich odrld, pouzity jsou pouze
vlastni hrozny. Vhodné k ¢ervenym mastim s omackami.

Zraje 13 mésict v dubovych sudech.
Odrldové slozeni : Montepulciano, Primitivo, Malvasia Rossa,
Sangiovese, Negroamaro

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: Skladem
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Popis

V roce 1582 princezna Margherita d "Augusta, dcera
cisare Karla V. a manZzelka Ottavia Farnese koupila
mésto Ortona za 52 000 dukatd. Okouzlena
nedotlenou pfirodou a malebnym krajem se
rozhodla vystavét paldc “ Pallazo Farnese ” na
pobrezi tohoto krasného pristavniho mésta kde by
stravila své stafi. Odjakziva vkladala velké Usili do
obhospodarovani svych poli, zejména pak
vinohradd. Jeji vino se stalo nedilnou soucasti oslav
na vSech evropskych kralovskych dvorech. Na znak
vdéku za proslaveni mistnich vin farmari zachovali
jméno Farnese. | dnes se hrozny pro vina Farnese
kultivuji na stejnych vinicich na severnich strané v
udoli feky Morro, kde se tési vynikajici expozici.
Velky vliv na kvalitu mistnich hroznl ma i nedaleka
hora Maiella (3000 m), ktera vytvari perfektni
klimatické podminky pro vytvareni exelentnich vin.
O Ctyfri stoleti pozdéji se vina se jménem Farnese
opét produkuji ve stejném Gdoli Colline Teramane,
které diky obrovnské kvalité hrozni ziskalo apelaéni
oznaceni DOCG. Vinarstvi Farnese, dnes jiz hojné
obklopo mnoZstvim monumentalnich podnikd, se
rozprostirad na plose 13 tisic metr( ¢tverecnich, které
byly zcela rekultivovany v roce 2004. Dnesni
vlastnici Valentino Sciotti a Camillo De luliis shrnuiji
filosofii vinarstvi do dvou slov “Progetto Qualita” (u
nas jednim slovem “kvalita”). Tato filosofie je
striktné nasledovana kazdym pracovnikem vinarstvi,
idkyz role, kterou ve vysledném vinu hraje je
minimalni. Tento standard provadi vino od pocatku,
tedy od prace na vinici, az po ldhev. O tom svéddi i
velice cilevédomy mlady tym nadanych enologl,
vedeny uznavanym profesionalem Filippem
Baccalaro a Profesorem Mariem Ercolino. vino se
stalo nedilnou soucasti oslav na vSech evropskych
kralovskych dvorech. Na znak vdéku za proslaveni
mistnich vin farmafi zachovali jméno Farnese.

Hlavni parametry

Znacka Fantini vini
Plvod Abruzzo, Italie
Barva cervena
Odrdda Montepulciano, Primitivo
Charakter suché & cukr do 4 g/l ( poadirgirééln)é
Zrani dubové sudy
Objem 750 ml
Alkohol ABV 14,00 %
Baleni hold lahev
LMIV & Doplinkové parametry

Zakonné zarazeni vino
Slozeni odrlidové vino révové

Vyrobce Fantini Wines, Via Dommarco, 23,

66026 Ortona CH, Itdlie

Oxid sificity a sific¢itany v
koncentraci vyssi jak 10 mg/kg
nebo 10 mg/I

Alergeny skupina I.

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Presné
sloZzeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pred konzumaci.

Alergeny
upozornéni



