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Kéd produktu CHA01835

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odriidy 75% Pinot Noir, 15% Chardonnay a 10% Meunier vypéstovanych na
vinicich francouzské vinarské oblasti Champagne - Cote des Bar & Montagne de Reims - brut

Pro vyrobu Carte d”Or jsou pouzity pouze tavy z prvniho lisovani hroznl. Hrozny Pinot Noir vzdy pfedstavuji okolo 80%
smési. Cerveny hrozen produkujici bilou $tavu je vyhledavén nejen pro svou strukturu, ale také velmi charakteristické
jemné tény ovoce. Komplexni vino s bohatou strukturou a charakteristickou znamkou kdouliho zelé. Vhodné jako aperitiv,
nebo ke studenym bilym mastim.

Barva: bohatd zlatava barva, s krémovitym perlenim.
Vané: nasladlé tény viesu, skalnich kvétin a zralé broskve.
Chut: zralé ovoce, predevsim broskve, meruriky a ¢erveny rybiz.

Nechte se unést bohatosti, kterd prameni z vice nez 40 % peclivé uchovavanych rezervnich vin, jez zarucuji konzistentn{
kvalitu a jedine¢nou komplexnost kazdého ro¢niku. Objevte hloubku, ktera se vyviji s ¢asem a kazdym douskem. Vino
kazdodenniho piti, vhodné jako pfipitek, v kombinaci se svétlymi studenymi masy a saléty.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednéno
GUENPEG N . Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
DRAPPIER
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Popis

Pro vyrobu Carte d"Or jsou pouzity pouze Stavy z
prvniho lisovani hrozndi, pomoci mechanickych
nizkotlakych lisG s vyZiitim gravitace pro zamezeni
precerpavani zplsobujici oxidaci. 5% vin ze smési
zraje v ddbovych sudech po dobu jednoho roku.
Doséz 7g/1. V kazdém roce je ve smési pouzito
minimalné 75% Pinot Noir, ktery ddvé vinu pinost a
ovocnost, , zatimco 15 % Chardonnay mu propdj¢uje
jemnou eleganci a svéZest. a o zbytek se stard Pinot
Meunier jez dodava ovocné tény, které celek
povznaseji.. Komplexni vino s bohatou strukturou a
charakteristickou znamkou kdouliho Zelé. Vhodné
jako aperitiv, nebo ke studenym bilym masdm.
Podéva se vychlazené na 7 °C. Ve 12. stoleti
okupovali dnesni sidlo Drappier cisterciansti mnisi z
Clairvaux, a sdm sv. Bernard se podilel a vybudovani
nadherné klenutych sklepd, které slouzi dodnes.
Dulezitym milnikem se stal rok 1808, kdy se Loius
Drappier usadil ve vesni¢ce Urville (Cote des Bars) a
zacal kultivovat a rozvijet mistni vinice, které maji k
dnesnimu dni rozlohu 40 ha - neobsahuji vsak 17 ha,
které jsou smluvné zajistény v Montagne de Reims a
v Céte des Blancs. Roku 1870 byly vyhloubeny dalsi
ohromné sklepy do kfidovitého podlozi v Remesi,
kde dnes zraje nejlepsi cuvée domu. Rodina
Drappier(, ktera se tedy od roku 1808 nachazi v
Urville, v srdci Cote des Bar, obhospodaruje 40
hektar{ vlastnich vinic. Charles de Gaulle si vina
této vinice vazil a pravidelné ji navstévoval jako
soused. Sklepy z 12. stoleti svéd¢i o stari vinarské
kultury v regionu, kterou rozvijeli cisterciacti mnisi z
opatstvi Clairvaux. Cuvée se dostévaji k nejlepsim
stolim na péti kontinentech. Drappier je jednim z
nejlepsich femesinikd Pinot Noir, ktery pfedstavuje
70 % odrlid v oblasti, oproti 15 % u Chardonnay a
podobné i u Pinot Meunier. Pinot pochazi z vinic
Urville, ale také z dodévek z Montagne de Reims,
Bouzy a Ambonnay. Chardonnay pochézi z Aube a
Cramantu. Témér 75 hektard, které vynikaji svou
geologii a klimatem, tak pfispivéa k produkci vina
Drappier. DalSi zvlastnosti tohoto vinarstvi je
sekundarni kvaseni v plvodni lahvi pro veskery
obsah, od demie aZ po velmi vzacné Primat (27 litrd)
a Melchizedec (30 litr(). Drappier je jedinym
vinarstvim na svété, které to déla. Ro¢niky pak zrajf
mnoho let v chladném temnu sklepl vykopanych v
kridé v minulém stoleti. Remuage neboli obraceni se
stale provadi prevazné rucné. Styl Drappier je v
prvni fadé volbou vinifikace, ktera je pevné
zamérena na lehkost a autenticitu: davkovani siry a
cukru je decentni a ponechava dostatek prostoru pro
samotné vino. Toto vinarstvi dosahlo nejvyssi Grovné
a radi se mezi nejkrasnéjsi jména Aube a dokonce i
celého Champagne. Obzvlasté si ho oblibili ti, kteri
miluji Sampariské s charakterem. Od pocéatku 21.
stoleti vedou spole¢né spole¢nost André a jeho syn
Michel jako 8. vinarska generace s vidinou, ze v
zapocaté historii bude v budoucnu pokracovat jeden
z tfi malych DrappiérQ. Zvlastnosti a ojedinélostf je
produkce lahvi s velkym obsahem az do velikosti
Melchizedec (30litr(). Jako jediny nechavé Drappier
vino kvasit v samotnych velkych lahvich. Neméné
zajimavé je Cuvée Charles de Gaulle, které je
plvodné pfipravované na pocest této osoby, kterd si
Sampariské Drappier velmi oblibila. De Gaulle je pry
nechéval servirovat i pfi oficidlnich pfilezitostech v
Elysejském palaci, byt dle protokolu se mélo
podévat vino jiné.
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Hlavni parametry

Znacka

Druh

Detail

Pivod

Barva

Rocnik

Oblast & obec
Klasifikace plivodu
Odrida
Charakter
Vyroba

Zrani

Objem
Alkohol ABV
Balenf

LMIV & Doplinkové parametry

Zékonné zarazenf
Slozeni
Vyrobce

Alergeny skupina .

Alergeny upozornéni

Drappier

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne

Francie, vinice oblasti Champagne

bila

NON Vintage

Cote des Bar

AOC & AOP

Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot noir

Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/I, nejbéznéjsi styl
druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne
2 roky, lezeni na lahvi

750 ml

12,50 %

holé lahev

Sumivé vino
odrdidové vino révové

Drappier Champagne, Rue des Vignes, 10200 Urville, Francie
Oxid sificity a sifi¢itany v koncentraci vy3si jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a alergeny jsou k

dispozici na obalu vyrobku. Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.
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