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MAISON FAMILIALE DEPUIS 1808
URVILLE - FRANCE

Kéd produktu CHA01838

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy odridy 75%
Pinot Noir, 15% Chardonnay a 10% Meunier vypéstovanych
na vinicich francouzské vinafrské oblasti Champagne - Cote
des Bar & Montagne de Reims - brut

Pro vyrobu Carte d“Or jsou pouzity pouze stavy z prvniho
lisovani hroznd. Hrozny Pinot Noir vzdy predstavuiji okolo 80%
smési. Cerveny hrozen produkujici bilou $tavu je vyhledavan
nejen pro svou strukturu, ale také velmi charakteristické
jemné tény ovoce. Komplexni vino s bohatou strukturou a
charakteristickou znamkou kdouliho Zelé. Vhodné jako
aperitiv, nebo ke studenym bilym mastm.

Barva: bohatd zlatava barva, s krémovitym perlenim.
Viné: nasladlé tony vresu, skalnich kvétin a zralé broskve.
Chut: zralé ovoce, predevsim broskve, meruriky a ¢erveny
rybiz.

Nechte se unést bohatosti, kterd prameni z vice nez 40 %
peclivé uchovavanych rezervnich vin, jez zaruCuji konzistentni
kvalitu a jedine¢nou komplexnost kazdého ro¢niku. Objevte
hloubku, kterd se vyviji s ¢asem a kazdym douskem. Vino
kazdodenniho piti, vhodné jako pfipitek, v kombinaci se
svétlymi studenymi masy a salaty.

mame objednano
na dotaz do 7 dni

Dostupnost na hlavnim skladé:
Dostupné mnozstvi u dodavatele:
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Popis

Pro vyrobu Carte dOr jsou pouzity pouze stavy z
prvniho lisovani hrozn{, pomoci mechanickych
nizkotlakych list s vyZiitim gravitace pro zamezeni
precerpavani zplsobujici oxidaci. 5% vin ze smési
zraje v dlbovych sudech po dobu jednoho roku.
Dosdaz 7g/l. V kazdém roce je ve smési pouzito
minimalné 75% Pinot Noir, ktery dava vinu plnost a
ovocnost, , zatimco 15 % Chardonnay mu proptjcuje
jemnou eleganci a svézest. a 0 zbytek se stard Pinot
Meunier jez dodava ovocné tény, které celek
povznaseji.. Komplexni vino s bohatou strukturou a
charakteristickou zndmkou kdouliho zelé. Vhodné
jako aperitiv, nebo ke studenym bilym mastm.
Podava se vychlazené na 7 °C. Ve 12. stoleti
okupovali dnesni sidlo Drappier cisterciansti mnisi z
Clairvaux, a sam sv. Bernard se podilel a vybudovani
nadherné klenutych sklepd, které slouZi dodnes.
DUleZitym milnikem se stal rok 1808, kdy se Loius
Drappier usadil ve vesnicce Urville (Cote des Bars) a
zacal kultivovat a rozvijet mistni vinice, které maji k
dnesnimu dni rozlohu 40 ha - neobsahuji vSak 17 ha,
které jsou smluvné zajistény v Montagne de Reims a
v Cote des Blancs. Roku 1870 byly vyhloubeny dalsi
ohromné sklepy do kridovitého podlozi v Remesi,
kde dnes zraje nejlepsi cuvée domu. Od pocatku 21.
stoleti vedou spole¢né spolecnost André a jeho syn
Michel jako 8. vinarska generace s vidinou, ze v
zapocaté historii bude v budoucnu pokracovat jeden
z tfi malych Drappiérd. Zvlastnosti a ojedinélosti je
produkce lahvi s velkym obsahem az do velikosti
Melchizedec (30litrd). Jako jediny nechava Drappier
vino kvasit v samotnych velkych lahvich. Neméné
zajimavé je Cuvée Charles de Gaulle, které je
plvodné pripravované na pocest této osoby, ktera si
Sampanska Drappier velmi oblibila. De Gaulle je pry
nechdval servirovat i pfi oficidlnich prilezitostech v
Elysejském palaci, byt dle protokolu se mélo
poddavat vino jiné.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Plvod

Barva
Oblast & obec
Klasifikace pavodu

Odrida
Charakter

Vyroba

Zrani
Objem
Alkohol ABV

Baleni

Drappier

sumivé vino

francouzské Sumivé vino z oblasti
Champagne

Francie, aristokratické vinice oblasti
Champagne

bila
Cote des Bar
AOC & AOP
Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot
noir
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12

vv viv

g/l, nejbéznéjsi styl

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

3 roky, lezeni na lahvi
1500 ml
12,50 %

darkové, hola lahev, Magnum,
nadrozmérné lahve

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

Vyrobce

Alergeny skupina I.

Alergeny
upozornéni

sSumivé vino
odrQdové vino révové

Drappier Champagne, Rue des
Vignes, 10200 Urville, Francie

Oxid sificity a sifiCitany v

koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo

10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt
mUze obsahovat alergeny. Pfesné
slozeni a alergeny jsou k dispozici

na obalu vyrobku. Prosim,
zkontrolujte pfed konzumaci.



