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Kéd produktu CHA01800

Netradi¢ni vino vyrobené z 95 % Chardonnay a 5 % Pinot Blanc. Vni dominuje aroma bilych broskvi, hrusek s kvétinovym nadechem, zejména pivonky.
Chut je svézi, Stavnata a krémova s tony Cerstvych briosek, masla, dubu a mineralitou v pozadi. Z&vér je prekvapivé robustni.

DRAPPIER

Prvni kvaseni hroznl probiha v dubovych sudech, kde probihd i spontanni malolakticka fermentace (jable¢no-mlé¢né kvaseni). Nasledné sampariské zraje
minimalné 2 roky ve sklepé na kvasinkach.

Doséz: 6 g/l. Dosazni likér zraje okolo 20 let, coz umoznuje nizsi dosaz.

Zafiva zluta barva s jemnymi zelenkavymi odlesky. Viini dominuje aroma bilych broskvi, hrusek s kvétinovym nadechem, zejména pivorky. Chut je svézi,
stavnata a krémova s tony Cerstvych briosek, masla, dubu a mineralitou v pozadi. Zavér je prekvapivé robustni.

Idealni jako aperitiv, ale hodi se i k bilému masu, studenému uzenému lososovi s citrusovymi plody ¢i k taglitatelle s muslemi.

DRAPPIER
B .

Dostupnost na hlavnim skladé: méme objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
DRAPPIER
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Popis

Cesta k dokonalosti je dlouhd a trpéliva. Prvni
kvaseni hroznil probihd v dubovych sudech, které
vinu predavaji hloubku, komplexnost a
nezaménitelny charakter. Zde se odehrava i
spontanni malolaktickd fermentace (jable¢no-mlécné
kvaseni), jez zjemnuje kyseliny a dodava
Samparniskému neuvéritelné krémovou a sametovou
texturu. Nasledné Sampariské zraje minimainé 2
roky ve sklepé na kvasinkach, kde ziskéva svou
jedine¢nou hloubku a komplexni aréma. S unikatnf
dosézi pouhych 6 g/l si vychutnate ¢istou,
nefalSovanou esenci hroznd, aniz by byla zastinéna
prehnanou sladkosti. Tato precizni nizka dosaz je
mozna diky naSemu dosaznimu likéru, ktery zraje
neuvéritelnych 20 let! To je skutecné tajemstvi, jez
déva Sampariskému Drappier jeho nezaménitelnou
harmonii a eleganci. Ve 12. stoleti okupovali dnesni
sidlo Drappier cistercidnsti mnisi z Clairvaux, a sdm
sv. Bernard se podilel a vybudovani nadherné
klenutych sklepd, které slouzi dodnes. Dllezitym
milnikem se stal rok 1808, kdy se Loius Drappier
usadil ve vesni¢ce Urville (Cote des Bars) a zalal
kultivovat a rozvijet mistni vinice, které maji k
dnesnimu dni rozlohu 40 ha - neobsahuji vSak 17 ha,
které jsou smluvné zajistény v Montagne de Reims a
v Céte des Blancs. Roku 1870 byly vyhloubeny dalsi
ohromné sklepy do kfidovitého podlozi v Remesi,
kde dnes zraje nejlepsi cuvée domu. Rodina
Drappierd, ktera se tedy od roku 1808 nachazi v
Urville, v srdci Cote des Bar, obhospodaruje 40
hektar{ vlastnich vinic. Charles de Gaulle si vina
této vinice vazil a pravidelné ji navstévoval jako
soused. Sklepy z 12. stoleti svédci o stafi vinarské
kultury v regionu, kterou rozvijeli cisterciaCti mnisi z
opatstvi Clairvaux. Cuvée se dostavaji k nejlepsim
stoldim na péti kontinentech. Drappier je jednim z
nejlepsich femeslnikd Pinot Noir, ktery predstavuje
70 % odr@d v oblasti, oproti 15 % u Chardonnay a
podobné i u Pinot Meunier. Pinot pochazi z vinic
Urville, ale také z dodavek z Montagne de Reims,
Bouzy a Ambonnay. Chardonnay pochéazi z Aube a
Cramantu. Téméf 75 hektard, které vynikaji svou
geologii a klimatem, tak pfispivé k produkci vina
Drappier. Dal$i zvlastnosti tohoto vinarstvi je
sekundarni kvaseni v pGvodni lahvi pro veskery
obsah, od demie az po velmi vzacné Primat (27 litr()
a Melchizedec (30 litrd). Drappier je jedinym
vinarstvim na svété, které to déla. Rocniky pak zraji
mnoho let v chladném temnu sklepd vykopanych v
kridé v minulém stoleti. Remuage neboli obraceni se
stale provadi pfevazné ru¢né. Styl Drappier je v
prvni fadé volbou vinifikace, ktera je pevné
zamérena na lehkost a autenticitu: davkovani siry a
cukru je decentni a ponechava dostatek prostoru pro
samotné vino. Toto vinarstvi dosahlo nejvyssi Grovné
celého Champagne. Obzvlasté si ho oblibili ti, ktefi
miluji Sampariské s charakterem. Od poc¢atku 21.
stoleti vedou spole¢né spole¢nost André a jeho syn
Michel jako 8. vinaf'ska generace s vidinou, Ze v
zapocaté historii bude v budoucnu pokracovat jeden
z tfi malych Drappiérd. Zvlastnosti a ojedinélosti je
produkce lahvi s velkym obsahem az do velikosti
Melchizedec (30litrd). Jako jediny nechava Drappier
vino kvasit v samotnych velkych lahvich. Neméné
zajimavé je Cuvée Charles de Gaulle, které je
plvodné pripravované na pocest této osoby, kterd si
Sampariska Drappier velmi oblibila. De Gaulle je pry
nechdval servirovat i pfi oficidlnich prileZitostech v
Elysejském paléci, byt dle protokolu se mélo
podévat vino jiné. Vinice Drappier se rozklada na
100 hektarech. Od roku 1808 rodina peclivé vybira
obzvlasté exponované a extrémné vapenaté
parcely, vétsinou v okoli Urville, kde prevladajici
odr@da Pinot Noir nachézi svij nejlepsi projev a
umoznuje vyrobu velmi elegantnich, aromatickych
vin.
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Hlavni parametry

Znacka Drappier
Druh Sumivé vino
Detail aristokratické vino z oblasti Champagne
Barva bila
Odrida Chardonnay, Pinot blanc
Privlastek Blanc de Blancs
Charakter Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l, nejbéznéjsi styl
Pivod Francie, vinice oblasti Champagne
Klasifikace plivodu AOC & AOP

Oblast & obec Céte des Bar
Rocnik NON Vintage
Zréni lezeni na lahvi
Vyroba druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda Champagne

Baleni hold lahev
Objem 750 ml
Alkohol ABV 12,50 %
LMIV & Dopliitkové parametry

Zakonné zarazeni Sumivé vino

Slozeni odriidové vino révové

Alergeny skupina I. Oxid sificity a sific¢itany v koncentraci vyssi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!l

Upozorfiujeme, Ze tento produkt méze obsahovat alergeny. Piesné slozeni a alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku. Prosim,

Alergeny upozornéni zkontrolujte pred konzumaci.

Vyrobce Drappier Champagne, Rue des Vignes, 10200 Urville, Francie
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