Doyard rosé ,, Oeil de Perdrix ” extra brut Grand cru
Champagne 0.75 |

» Vino » Sumivé vino » Champagne

Kéd produktu CHAM8720

RUzové sumivé vino vyrobené z hroznl vinné révy odrlidy 75% Pinot
Noir a 25% Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské
vinarské oblasti Champagne - Grand Cru obci v Cote des Blancs - Avize,
Le Mesnil, Oger a Cramant - brut

Toto cuvée Cerpéa svlj plvod i ndzev z ddvné minulosti (18. a po¢atku
19. stoleti). Tehdejsi nemoznost uméle zbavit stavu z ¢ernych hroznd
barviva vedla k vyrobé Sampanského s odstinem oznac¢ovanym jako
»0eil” (oko) - terminem pro vino s jemnym rdZzovym nadechem,
pfipominajicim styl *CEil de Perdrix* (koroptvi oko). Jde o tzv. ,lisované
rosé": autentické Sampanské, které v sobé snoubi svézest, eleganci,
plnost a dlouhy zavér, a to vse s komplexni vini pfijemné podbarvenou
tény Cerveného ovoce.

455 cHAMPAGNE «'\
DOYARD

75% Pinot Noir z vinice ,,Les Bonnes Hottes” v Ay a 25% Chardonnay z
Grand Cru vinic (Le Mesnil, Avize, Cramant, Oger), smichani hroznu
pinotu i chardonnay probiha uz v lisu, oeil de perdrix (koroptvi oko) je
historicky styl vyroby vina v Champagne, ktery spociva ve velice
pomalém, dlouhém a jemném lisovani hroznl prevazné tmavych odrdd
révy vinné - vzniklé vino ma opravdu barvu ,koroptviho oka,” kvaseni a
zhruba 10 mésicd dlouhé vyzravani vina na jemnych kalech v barrique

DOYARD sudech, minimainé 48 mésicd zrani na kalech v lahvi, dosage 2g/!
Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dnf
DIOS TRADING, spol. s r.o. 28.9.2026 19:59

Husova 1205, Modrice, 664 42 dios@dios.cz 1/2



Doyard rosé ,, Oeil de Perdrix ” extra brut Grand cru

Champagne 0.75 |
» Vino » Sumivé vino » Champagne

Popis

- PGvod hrozn(: Chardonnay z obce Avize a Pinot
Noir z obce Ay. - Stava z prvniho lisovani u odrfidy
Chardonnay; stava z prvniho a druhého lisovani u
odrldy Pinot Noir. - Pinot Noir vinifikovan v sudech,
ve kterych jiz zrélo nejméné pét predchozich
ro¢nikd. - Bez chaptalizace (pfirozeny obsah
alkoholu). - Bez jable¢no-mlé¢né fermentace. -
Doazaz: 3 g cukru na litr. - V rdmci tohoto cuvée se
vyrabi pfiblizné 3 000 lahvi, a to pouze ve
vyjimecnych rocnicich. Pfitomnost rodiny
Doyardovych v Champagne se da vystopovat az do
roku 1677. Po celych 12 generaci vSak pouze
péstovali révu a hrozny prodavali véhlasnym
$ampanskym domdm. Hrozny do prestiZnich cuvée
velkym domidm prodévaji i dnes, ale posledni 4
generace Doyard( vyrabéji i svd mimoradna ,,Blanc
de Blancs.” Prvni vino se jménem Doyard na etiketé
vyrobil roku 1927 Maurice Doyard, v té dobé
prezident péstiteld révy v Champagne a
spoluzakladatel CIVC. Dnes v praci svého
pradédecka pokracuje mlady a talentovany Charles
Doyard, bratranec Marie a Benoita Doyardovych

z Champagne André Jacquart. Doyardovi
opecovavaji celkem 10 ha vinic Cote des Blancs
(Vertus, Le Mesnil, Oger, Avize a Cramant)
osazenych odrlidou Chardonnay a jednu
mimoradnou 1 ha vinici ,,Les Bonnes Hottes"
osazenou odridou Pinot Noir v Ay. VSechny vinice
jsou obhospodarovany organicky, bez pouzivani
chemickych postfiki a umélych hnojiv uz dlouhd
léta. Pro vlastni produkci Charles pouziva pouze
stavu z prvniho, mimoradné Setrného lisovani z cca
50% svych nejlepsich hroznd, zbytek prodava. Vice
nez polovina produkce je vinifikovana v dubovych
sudech rlizného stafi, zbytek fermentuje a nasledné
se uchovava v nerezovych tancich. Kratce pred
skoncenim fermentace se odeberou ,,unavené”
kvasinky a nahradi se Cerstvymi, uslechtilymi. Diky
tomuto kroku a nizké teploté primarni fermentace
trvd mimoradné dlouho. Na vzniklych kalech

z uSlechtilych kvasinek je vino jak v tancich, tak
sudech uchovavano minimalné 6 mésicd, az o
lahvovani. VSechna vina Doyard vyzravaji v [ahvi
minimalné 4 roky a maji zhruba o 1/5 mensi tlak

v lahvi, nez je bézné u ostatnich Sampanskych vin,
€0z ma za nasledek delikatni, jemnéjsi perleni.

Hlavni parametry

Znacka
Druh
Detail
Barva
Odridda
Privlastek

Charakter

Plvod

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Zrani

Produkce

Vyroba
Baleni
Objem
Alkohol ABV

Doyard
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti Champagne
rlzova & rosé & pink
Chardonnay, Pinot noir
Millésimé
Brut Extra & vino zvlasté tvrdé s cukrem 0-6
g/l, velmi suché
Francie, vinice oblasti Champagne
Cote de Blancs
AOC & AOP
4 roky, v dubovych sudech, lezeni na lahvi

vino vhodné k dalsi archivaci ve sklepé &
Archivni, raritni kousek

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Champagne

hola lahev
750 ml
12,50 %

LMIV & Doplhkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozeni

EU Distributor

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino

odr@idové vino révové

Champagne Doyard, 39, avenue du Général
Leclerc 51130, Vertus, Francie

Oxid sificity a sificitany v koncentraci vyssi
jak 10 mg/kg nebo 10 mg/I

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a

alergeny jsou k dispozici na obalu vyrobku.
Prosim, zkontrolujte pfed konzumaci.



