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Kéd produktu CHAMB8705

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn( vinné révy odriidy 100%
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské oblasti
Champagne - Grand Cru obci v Cote des Blancs - Avize, Le Mesnil,
Oger a Cramant - brut

Polovinu vina tvor{ aktudlni ro¢nik a polovinu rezervy z predeslych
2-3 let. Vina prosSla fermentaci a naslednym skolenim ve starSich
dubovych sudech, zrani na kalech v lahvi trva 84 mésicl a vysledné
vino neni prislazovano dozazi.

Dostupnost na hlavnim skladé: mame objednano
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
A
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Popis

- Smés tfi ro¢nikd. - Cote des Blancs - Grands Crus. -
Vinifikace: 50 % v dubovych sudech (burgundské
sudy typu *piece* pouzité jiz pro nejméné pét
predchozich ro¢nikd) a 50 % v nerezovych tancich. -
Bez chaptalizace (pfirozeny obsah alkoholu). - 20 %
jable¢no-mlécné fermentace. - Pouze most z prvniho
lisovani (*cuvée*). - Lahvovano v roce 2012. -
Do&zaz: 0 g/l cukru. - Z tohoto *cuvée* bylo
vyrobeno priblizné 3 000 lahvi a 500 lahvi typu
magnum. Pritomnost rodiny Doyardovych

v Champagne se da vystopovat az do roku 1677. Po
celych 12 generaci vSak pouze péstovali révu a
hrozny prodavali véhlasnym sampanskym domdm.
Hrozny do prestiznich cuvée velkym domdm
prodavaji i dnes, ale posledni 4 generace Doyardd
vyrabéji i sva mimoradna ,,Blanc de Blancs.” Prvni
vino se jménem Doyard na etiketé vyrobil roku 1927
Maurice Doyard, v té dobé prezident péstiteld révy
v Champagne a spoluzakladatel CIVC. Dnes v praci
svého pradédecka pokracuje mlady a talentovany
Charles Doyard, bratranec Marie a Benoita
Doyardovych z Champagne André Jacquart.
Doyardovi opeCovavaji celkem 10 ha vinic Cote des
Blancs (Vertus, Le Mesnil, Oger, Avize a Cramant)
osazenych odridou Chardonnay a jednu
mimofadnou 1 ha vinici ,,Les Bonnes Hottes"
osazenou odrldou Pinot Noir v Ay. VSechny vinice
jsou obhospodarovany organicky, bez pouzivani
chemickych postrikd a umélych hnojiv uz dlouha
|éta. Pro vlastni produkci Charles pouziva pouze
stavu z prvniho, mimoradné Setrného lisovani z cca
50% svych nejlepsich hroznd, zbytek prodava. Vice
nez polovina produkce je vinifikovdna v dubovych
sudech rlizného stari, zbytek fermentuje a nasledné
se uchovava v nerezovych tancich. Kratce pred
skoncenim fermentace se odeberou ,,unavené”
kvasinky a nahradi se ¢erstvymi, uslechtilymi. Diky
tomuto kroku a nizké teploté primarni fermentace
trvd mimoradné dlouho. Na vzniklych kalech

z uslechtilych kvasinek je vino jak v tancich, tak
sudech uchovavano minimalné 6 mésicd, az o
lahvovani. VSechna vina Doyard vyzravaji v [ahvi
minimalné 4 roky a maji zhruba o 1/5 mensi tlak

v lahvi, nez je bézné u ostatnich Sampanskych vin,
€0z ma za nasledek delikatni, jemnéjsi perleni.

Hlavni parametry

Znacka
Druh
Detail
Barva
Odrlida
Pfivlastek

Charakter

Plvod

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Roc¢nik

Zrani

Klasifikace vinice

Vyroba

Baleni
Objem
Alkohol ABV

Doyard

Sumivé vino

aristokratické vino z oblasti Champagne
bila

Chardonnay

Blanc de Blancs

Brut Nature & vino pfirodné tvrdé s
cukrem méné nez 3 g/l bez doslazeni

Francie, vinice oblasti Champagne
Cote de Blancs

AOC & AOP

NON Vintage

7 rok{, v dubovych sudech, leZeni na
lahvi

Grand Cru

druhotné kvaseni vina na lahvi & metoda
Champagne

hola lahev
750 ml
12,50 %

LMIV & Doplikové parametry

Zakonné zarazeni
Slozenf

EU Distributor

Alergeny skupina I.

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odrddové vino révové

Champagne Doyard, 39, avenue du
Général Leclerc 51130, Vertus, Francie
Oxid sificity a sifiCitany v koncentraci
vyssijak 10 mg/kg nebo 10 mg/!
Upozoriiujeme, Ze tento produkt miize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



