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Kéd produktu CHAM8700

Bilé Sumivé vino vyrobené z hrozn{ vinné révy odrddy 100%
Chardonnay vypéstovanych na vinicich francouzské vinarské
oblasti Champagne, Cote des Blancs - Grand Cru a Premier Cru -
brut

Zdrzenliva, ale velmi komplexni viiné je tvorena bohatym
kvasnicovym charakterem ve vinich briosky, pe¢eného jablka a
jemnych citrusovych vini. Bohaté chuté, které vykazuji hojnou
pénu, jsou opravdu prijemné a poskytuji vynikajici délku v mirné
suchém zavéru, ktery dodava vlni stejnou vynikajici komplexnost
jako samotna vané.

Jedna se o opravdu zajimavy pocin, protoZe je zaroven plny, ale
zaroven rafinovany a je zifejmé, Ze v tomto cuvée bylo pouzito
dostatek rezervnich zdsob. 100% Chardonnay pouze z Cote des
Blancs (80% ler Cru Vertus, 20% Grand Cru obce Le Mesnil, Avize,
Cramant a Oger). Zrani na kalech v lahvi trvd minimainé 48

mésicd.
@ Za danou cenu extrémné obtizné najit tuto Uroven kvality a
iy o celkové jej viele doporucujeme. Polovinu vina tvori aktualn{
DOYARD ro¢nik, druhou polovinu pak rezervy z predeslych let, pficemz ty

nejstarsi pochazi az z 90. let

Dostupnost na hlavnim skladé: expedujeme ihned
Dostupné mnozstvi u dodavatele: na dotaz do 7 dni
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Popis

- Smés ti ro¢nikl - Vinifikace: 40% v dubovych
sudech (burgundské sudy typu *piece* pouzité jiz
pro nejméné pét predchozich ro¢nikd) a 60% v
nerezovych tancich - Bez chaptalizace (pfirozeny
obsah alkoholu) - 20 % jable¢no-mlé¢né fermentace
- Pouze most z prvniho lisovani (*cuvée*) - Doazaz: 4
g/l cukru - Ro¢né se vyrobi priblizné 30 000 lahvia 1
500 lahvi typu magnum tohoto cuvée. Pfitomnost
rodiny Doyardovych v Champagne se dé vystopovat
az do roku 1677. Po celych 12 generaci vSak pouze
péstovali révu a hrozny prodavali véhlasnym
$ampanskym domdm. Hrozny do prestiZznich cuvée
velkym domdm prodavaji i dnes, ale posledni 4
generace Doyard( vyrabéji i svd mimoradna ,,Blanc
de Blancs.” Prvni vino se jménem Doyard na etiketé
vyrobil roku 1927 Maurice Doyard, v té dobé
prezident péstitell révy v Champagne a
spoluzakladatel CIVC. Dnes v praci svého
pradédecka pokracuje mlady a talentovany Charles
Doyard, bratranec Marie a Benoita Doyardovych

z Champagne André Jacquart. Doyardovi
opecovavaji celkem 10 ha vinic Cote des Blancs
(Vertus, Le Mesnil, Oger, Avize a Cramant)
osazenych odrdidou Chardonnay a jednu
mimoradnou 1 ha vinici ,,Les Bonnes Hottes"
osazenou odrddou Pinot Noir v Ay. VSechny vinice
jsou obhospodarovany organicky, bez pouzivani
chemickych postrikd a umélych hnojiv uz dlouha
|éta. Pro vlastni produkci Charles pouziva pouze
Stavu z prvniho, mimoradné Setrného lisovani z cca
50% svych nejlepsich hroznd, zbytek prodava. Vice
nez polovina produkce je vinifikovana v dubovych
sudech rdizného stari, zbytek fermentuje a nasledné
se uchovava v nerezovych tancich. Kratce pred
skon¢enim fermentace se odeberou ,,unavené”
kvasinky a nahradi se Cerstvymi, uslechtilymi. Diky
tomuto kroku a nizké teploté primarni fermentace
trvd mimoradné dlouho. Na vzniklych kalech

z uslechtilych kvasinek je vino jak v tancich, tak
sudech uchovavano minimalné 6 mésicl, az o
lahvovani. VSechna vina Doyard vyzravaji v lahvi
minimalné 4 roky a maji zhruba o 1/5 mensi tlak

v lahvi, neZ je bézné u ostatnich Sampariskych vin,
€0Z ma za nasledek delikatni, jemné&jsi perleni.

Hlavni parametry

Znacka
Druh

Detail

Barva
Odrdda
Privliastek

Charakter

Pavod

Oblast & obec
Klasifikace plvodu
Rocnik

Zrani

Vyroba

Baleni
Objem
Alkohol ABV

Doyard
Sumivé vino
aristokratické vino z oblasti
Champagne
bild
Chardonnay
Blanc de Blancs
Brut & vino tvrdé s cukrem do 12 g/l,
nejbéznéjsi styl
Francie, vinice oblasti Champagne
Cote de Blancs
AOC & AOP
NON Vintage
v dubovych sudech, lezeni na lahvi

druhotné kvaseni vina na lahvi &
metoda Champagne

hola lahev
750 ml
12,50 %

LMIV & Doplnkové parametry

Zakonné zarazeni
Slozenf

EU Distributor

Alergeny skupina .

Alergeny upozornéni

Sumivé vino
odrlidové vino révové
Champagne Doyard, 39, avenue du

Général Leclerc 51130, Vertus, Francie

Oxid sificity a sific¢itany v koncentraci
vysSi jak 10 mg/kg nebo 10 mg/!

Upozornujeme, Ze tento produkt mdze

obsahovat alergeny. Pfesné sloZeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.



