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Popis

Bilé Sumivé vino vyrobené z hroznd vinné révy
odriidy 100% Chardonnay vypéstovanych na vinicich
francouzské vinarské oblasti Champagne - Grand
Cru obci v Cote des Blancs - Avize, Le Mesnil, Oger a
Cramant - brut Polovinu vina tvofi aktudlini ro¢nik a
polovinu rezervy z predeslych 2-3 let. Vina prosla
fermentaci a naslednym Skolenim ve starsich
dubovych sudech, zrani na kalech v lahvi trva 84
mésicl a vysledné vino neni prislazovano dozazi.
Rodinu Doyard v Champagne se déa vystopovat az do
roku 1677. 12 generaci péstovali révu a hrozny
prodavali véhlasnym Sampariskym domd&m. Hrozny
do prestiznich cuvée velkym domlm prodavaji i
dnes, ale posledni 4 generace vyrdbé&ji i sva. Prvni
Champagne vyrobil roku 1927 Maurice Doyard, v té
dobé prezident péstitell révy v Champagne a
spoluzakladatel CIVC. Dnes v praci svého
pradédecka pokracuje mlady Guillaume Doyard,
bratranec Marie a Benoita Doyardovych z
Champagne André Jacquart. Opecovavaji celkem 10
ha vinic Cote des Blancs ( Vertus, Le Mesnil, Oger,
Avize a Cramant) s Chardonnay a jednu 1 ha vinici
,,Les Bonnes Hottes'" osézenou odrddou Pinot Noir v
Ay. VSechny vinice jsou obhospodarovany organicky,
bez pouzivani chemickych postrikl a umélych
hnojiv. Pro vlastni produkci Guillaume pouzivé pouze
stavu z prvniho, mimoradné Setrného lisovani z cca
50% svych nejlepsich hrozn(, zbytek prodava. Vice
nez polovina produkce je vinifikovana v dubovych
sudech rdizného stafi, zbytek fermentuje a nasledné
se uchovava v nerezovych tancich. Kratce pred
skoncenim fermentace se odeberou ,,unavené"
kvasinky a nahradi se ¢erstvymi, uslechtilymi. Diky
tomuto kroku a nizké teploté primarni fermentace
trvéd mimoradné dlouho. Na kalech je vino jak v
tancich, tak sudech minimainé 10 mésicd, az do
lahvovani. VSechna vina vyzravaji v Idhvi minimalné
4 roky a maji zhruba o 1/5 mensi tlak v [dhvi, nez je
bézné u Sampanskych vin, coz ma za nasledek
delikatni, jemné;jsi perleni. Jejich pravé hodnota se
véak ukdze az po mnohaletém zrani ve sklepich.

LMIV & Doplnkové parametry

Upozoriiujeme, Ze tento produkt mize
obsahovat alergeny. Pfesné slozeni a
alergeny jsou k dispozici na obalu
vyrobku. Prosim, zkontrolujte pred
konzumaci.

Alergeny
upozornéni



